
 

 

 

ข้ันตอนการพัฒนา แนวทางเบ้ืองต4น 

ป6ที ่๑ มาตรฐาน เตรียมพร(อมสู ,การขอรับรอง

มาตรฐาน 

การให(ความรู ( เทคโนโลยี เพื ่อนำไปสู ,การขอรับรองมาตรฐาน

ผลิตภัณฑG เช,น GMP อย. มผช.  

ป6ท่ี ๒ โมเดลธุรกิจ ขับเคล่ือนโมเดลธุรกิจ นำโมเดลธุรกิจมาใช(ในการขายสินค(าและบริการผ,านช,องทาง

ออฟไลนGและออนไลนG 

ป6ท่ี ๓ ธุรกิจย่ังยืน พัฒนาธุรกิจสู,ธุรกิจเพ่ือสังคม ส,งเสริมการดำเนินงานของธุรกิจเพื่อพัฒนาไปสู,การเปUนธุรกิจเพ่ือ

สังคม 

R โครงการใหม*  ¨ โครงการต*อเน่ืองป3ท่ี 2   ¨ โครงการต*อเน่ืองป3ท่ี 3 
 

1. ช่ือหน*วยงาน  :  สำนักส(งเสริมและบริการวิชาการ มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร: วิทยาเขตป=ตตานี   

2. ช่ือโครงการ  :  การพัฒนานวัตกรรมและเทคโนโลยีการแปรรูปผลิตภัณฑ:อัตลักษณ:จำปาดะ อำเภอสะบKายKอย 

จังหวัดสงขลา  

ชื่อโครงการควรสั้น กระชับ บ3งบอก วทน. และ กลุ3มที่จะดำเนินการเพื่อไปพัฒนาผูFประกอบการ 

3. ห*วงโซ*คุณค*า (Value chain) : SO-04 ผลไมK : มังคุด/ทุเรียน/จำปาดะ/กลKวยหอมทอง/สละ/สKมโอ/ ลองกอง/

โกโกK/กาแฟ/ตะลิงปลิง/สKมควาย ฯลฯ                
ระบุห3วงโซ3คุณค3าที่สอดคลFองกับภาค 

 

 

2 
5 
6 
8 แพลตฟอรม์เพิ,มศกัยภาพธรุกิจชมุชน 

          Building Community Enterprise : BCE 

แพลตฟอร(มเพิ่มศักยภาพธุรกิจชุมชน (Building Community Enterprise : BCE) จัดทำขึ้นเพื่อให2นักวิจัยนำความรู2ด2าน วทน. 

และการบริหารจัดการ การตลาด ยกระดับขีดความสามารถในการแขEงขันและวางรากฐานทางเศรษฐกิจให2กับผู2ประกอบการชุมชน 

ทั้งนี้ แพลตฟอรOม BCE มุEงเน2นการพัฒนาสินค2า(Product) และบริการ(Service) ตลอดหEวงโซEคุณคEา(ต2นทาง กลางทาง ปลายทาง) 

มีการพัฒนาผลิตภัณฑOและบริการด2วยการตEอยอดภูมิปfญญา นำไปสูEการพัฒนาคุณภาพและมาตรฐาน(Quality & Standard) มี

กระบวนการในการชEวยผู2ประกอบการในการจัดทำโมเดลธุรกิจ(Business model) และแผนธุรกิจ(Business plan) ที่ชัดเจนตอบโจทยOทั้ง

ตลาดออฟไลนOและออนไลนO ซึ่งจะนำไปสูEการเพิ่มขีดความสามารถในการแขEงขันให2กับสินค2าและบริการของธุรกิจชุมชนและสEงเสริม

วิธีคิดและการดำเนินธุรกิจในรูปแบบของธุรกิจเพื่อชุมชน(Business for Community) หรือธุรกิจเพื่อสังคม(Social Enterprise) ได2

ในอนาคต 

 



 

 

 

4. รายช่ือผูQรับผิดชอบโครงการและผูQร*วมโครงการ 

รายชื่อผู2รEวมโครงการ 

ระบุชื่อ นามสกุล ตำแหนEง เบอรOโทร 

อีเมลO 

หน2าที่รับผิดชอบใน

โครงการ1 

องคOความรู2/เทคโนโลยี/

นวัตกรรมที่รับผิดชอบใน

โครงการ 

ประสบการทำงานที่เกี่ยวข2อง

กับโครงการ2 

1. นางมาเรียนา แนกาบารG 

อีเมล : mariana.c@psu.ac.th 

โทร 087-2919243 

สำนักส,งเสริมและบริการวิชาการ 

ม.อ.ปlตตานี 

หัวหน(าโครงการ - บริหารโครงการถ,ายทอด

เทคโนโลยี นวัตกรรมสู,

กลุ,มเปnาหมาย 

- มาตรฐานผลิตภัณฑG 

- Project manager 

- วิทยากรถ,ายทอด

เทคโนโลยีการพัฒนา

ผลิตภัณฑG 

- พัฒนากิจกรรมหลักสูตร 

- การบริหารจัดการกลุ,ม

อาชีพ  

2. นายไพรัตนG จีรเสถียร 

เบอรGโทร 081-9571808       

ท่ีปรึกษารองอธิการบดีฝwายวิจัยและ

พันธกิจสังคม ม.อ.ปlตตานี 

(ข(าราชการบำนาญ)  

ผู(ร,วมโครงการ - ร,วมบริหารโครงการ  

- การถ,ายทอดองคGความรู(

การบริหารจัดการกลุ,ม  

- การสร(างเครือข,ายชุมชน 

- วิทยากรถ,ายทอดความรู(

การสร(างเครือข,ายชุมชน 

- การวิเคราะหGสภาพชุมชน 

/ ความต(องการกลุ,มอาชีพ 

3. นางสาวมยุรา เหมสารา 

เบอรGโทร 081-9631175 นักวิชาการ

โภชนาการชำนาญการ (ข(าราชการ

บำนาญ) 

ผู(ร,วมโครงการ - การพัฒนาผลิตภัณฑGด(าน

อาหาร/ ขนมอบเบเกอร่ี / 

การแปรรูปผลผลิตทาง

การเกษตร 

- วิทยากรถ,ายทอดองคG

ความรู(การพัฒนา

กระบวนการแปรรูปผลิต

ทางการเกษตร 

4. นางสาวกัลยาณิน ทองบุญ 

เบอรGโทร 086-3778108 

ผู(ประกอบการอิสระ 

ผู(ร,วมโครงการ  - การพัฒนาผลิตภัณฑGด(าน

อาหาร/ ขนมอบเบเกอร่ี / 

การแปรรูปผลผลิตทาง

การเกษตร 

- การจำหน,ายผลิตภัณฑGเชิง

ธุรกิจ เทรนดGผลิตภัณฑG 

5. ผศ. พรชัย พุทธรักษG 

เบอรGโทร 088-9625919   

คณะวิทยาศาสตรG ฯ มรภ.สงขลา 

ผู(ร,วมโครงการ - การพัฒนาผลิตภัณฑG 

- มาตรฐานคุณภาพ

ผลิตภัณฑG (อย./ฮาลาล) 

- บรรจุภัณฑG /โภชนาการ  

-การพัฒนาคุณภาพ

ผลิตภัณฑG/การพัฒนา

มาตรฐานการผลิต/บรรจุ

ภัณฑGและเทคโนโลยีการยืด

และเก็บรักษาและการ

ออกแบบบรรจุภัณฑGพร(อม

ฉลากโภชนาการ 

6. ผศ.ดร.รุสลี นุหG 

เบอรGโทร 081-6780521 

คณะวิทยาการอิสลาม ม.อ.ปlตตานี 

ผู(ร,วมโครงการ - นวัตกรรมการ

ประกอบการวิสาหกิจชุมชน 

- แผนธุรกิจผู(ประกอบการ 

- การจัดทำแผนธุรกิจ

ผู(ประกอบการ กลุ,ม

วิสาหกิจชุมชน  
1 หนFาที่ความรับผิดชอบ ไดFแก3 หัวหนFาโครงการ ผูFร3วมโครงการ ประธานกลุ3ม เจFาหนFาที่รัฐ เจFาหนFาที่ทFองถิ่น อื่น ๆ 

mailto:mariana.c@psu.ac.th


 

2แนบประวัติแบบย3อ(การศึกษา ประสบการณUทำงาน งานวิจัยที่เกี่ยวขFอง) ในส3วนที่เกี่ยวขFองกับบทบาทหนFาที่ในโครงการของผู#เข#าร(วมโครงการทุกคน 

 

 

 

 

 

 

5. ลักษณะโครงการ  :  โปรดใส(เคร่ืองหมาย  P  ใน o ท่ีตKองการและกรอกขKอมูลพรKอมหลักฐานตามท่ีระบุ 

o 5.1 เปwนโครงการที่กลุEมเปxาหมายอยูEในฐานข2อมูลแผนงานการให2บริการคำปรึกษาและข2อมูลเทคโนโลย ี
  (ปyที่ให2คำปรึกษา   ) 

o 5.2 เปwนโครงการที่มีผู2รEวมโครงการ ด2านผู2เชี่ยวชาญด2านการตลาด และแผนธุรกิจเข2ามารEวมวางแผนธุรกิจชุมชน (ปรากฎในชื่อผู2เสนอ
โครงการและผู2รEวมโครงการหรือแผนการดำเนินโครงการ) 

o 5.3 เปwนโครงการตEอเนื่องที่เคยได2รับการสนับสนุนฯจากโครงการคลินิกฯหรือโครงการที่เคยดำเนินการ มาแล2วจากแหลEง
ทุนอื่น (ปyที่ดำเนินการ   ) 

 Fแนบผลการดำเนินงานและผลสำเร็จที่ผ5านมาประกอบด9วย 
 R 5.4  เปwนโครงการใหมE (ไมEเคยดำเนินการหรือรับงบประมาณจากแหลEงใด) โดยเปwนโครงการที่............ 

 R1) เปwนความต2องการของชุมชน (เกษตรกร แมEบ2านเปwนรายบุคคลหรือเปwนกลุEม หรือ วิสาหกิจชุมชน หรือ SMEs 
โดยได2แนบหลักฐานตามแบบสำรวจความต2องการ (แบบสำรวจข2อมูลความต2องการเทคโนโลยี) 

o2) มาจากสมาชิกอาสาสมัครวิทยาศาสตรOและเทคโนโลยี (โปรดระบุชื่อผู2นำ)  .โดยได 2แนบหน ังส ือขอความ
ชEวยเหลือทางวิชาการ (แบบหนังสือขอความชEวยเหลือทางวิชาการหรือเทคโนโลยี) 

 o3) กลุEมเปxาหมายมาจากสมาชิกของกองทุนหมูEบ2าน (โปรดระบุชื่อผู2นำ)  .โดยได 2แนบหนังส ือขอความ
ชEวยเหลือทางวิชาการ (แบบหนังสือขอความชEวยเหลือทางวิชาการหรือเทคโนโลยี) 

 o4) เปwนข2อเสนอความต2องการของ m จังหวัด /ท2องถิ่น (ผEานหนEวยปฏิบัติการเครือขEาย อว. ระดับภาค) 

 o 5.5 เปwนผลงานวิจัยและพัฒนาที่มีพร2อมในการนำมาดำเนินการจริงตามแผนธุรกิจชุมชน  

โปรดระบุแหล(งทุน     ปZท่ีไดKรับทุน    

หมายเลขโทรศัพท:แหล(งทุน   โดย ¨ ไม(เคยดำเนินการ 

        ¨ เคยดำเนินการ ใหKระบุไวKในขKอ 5.3 

6. หลักการและเหตุผล  : 
 ผู9เสนอโครงการต9องนำเสนอข9อมูลสำคัญ 2 ส5วน คือ (1) ข9อมูลพื้นฐานของผู9ประกอบการ และ (2 )ข9อมูลการวิเคราะหMศักยภาพและความ

พร9อมของผู 9ประกอบการ โดยใช9เครื ่องมือต5าง ๆในการวิเคราะหM เช5น SWOT, fishbone, Dream it Do it (DIDI), Problem situation, Problem 

research planning, Empathise form, Crazy’s 8, Icsberg model, Theory of Change, Stakeholder Analysis, Impact Value Chain, Value 

Proposition, Gantt Chart เปwนต9น อ5านเพิ่มเติมในบทที่ 6-7) 

 อำเภอสะบ(าย(อย จังหวัดสงขลาข้ึนช่ือว,าเปUนแหล,งของจำปาดะไร(เมล็ดแห,งแรกของจังหวัดสงขลา ผลผลิตจำปาดะ

ไร(เมล็ดได(รับความนิยมจากผู(บริโภคที่ชื่นชอบ เนื่องจากมีรสหวาน กลิ่นเปUนเอกลักษณG เนื้อ สัมผัสนุ,มละลายในปาก จาก

ข(อมูลผลผลิตของจำปาดะไร(เมล็ดในอำเภอสะบ(าย(อย พบมากในพื้นที่ตำบลจะแหน ตำบลทุงพอ ตำบลเป�ยน และตำบล

บ(านโหนด ตามลำดับ ผลผลิตเฉพาะในเขตพื้นที่ตำบลเป�ยน พบว,าตำบลเป�ยนมีพื้นที่ปลูกจำปาดะอยู,ทั้งหมดประมาณ 20 

ไร, ผลผลิตต,อป�ในช,วง 3 ป�ที่ผ,านมาตั้งแต, ป� 2565-2566 เฉลี่ยประมาณ 7,000 – 9,000 กิโลกรัม แต,ในป� 2567 ผลผลิต

รวมลดลงเน่ืองจากฤดูแล(งยาวนานทำให(ได(ผลผลิตน(อยกว,าทุกป� จำนวน 4,000 – 5,000 กิโลกรัมต,อป�  



 

กลุ,มวิสาหกิจชุมชนกลุ,มแม,บ(านสวนโอนพัฒนา ตั้งอยู,หมู,ที่ 6 ตำบลเป�ยน อำเภอสะบ(ายย(อย จังหวัดสงขลา เปUน

กลุ,มชาวบ(านส,วนใหญ,ท่ีนับถือศาสนาอิสลาม เร่ิมดำเนินกิจกรรมกลุ,มต้ังแต,ป� พ.ศ.2558 จากการรวมตัวกันเองของกลุ,มสตรี

จำนวน 25 คน ในรูปแบบการทำเครื่องประดิษฐGของชำร,วย แกะสลักสบู, งานพับผ(า จัดขันหมาก ตลอดจนผลิตภัณฑGอาหาร

ต,าง ๆ อย,างมากมาย เช,น เค(กจำปาดะ เค(กกล(วยหอม คุกกี้ โดนัท ปุยฝnาย เปUนต(น โดยการขับเคลื่อนของกลุ,มมีโอกาสรับ

ความรู(จากหน,วยงานราชการที่ส,งเสริมและสนับสนุนในขั้นพื้นฐาน เช,น การศึกษานอกระบบ สำนักงานเกษตรอำเภอสะบ(า

ย(อย เปUนต(น และยังคงดำเนินกิจกรรมจนถึงปlจจุบัน 

ป�พ.ศ. 2566 สำนักส,งเสริมและบริการวิชาการ มหาวิทยาลัยสงขลานครินทรG ได(เข(าไปวิเคราะหGสภาพปlญหาและ

ความต(องการของกลุ,มเปnาหมาย พบว,าจากผลิตภัณฑGต,าง ๆ ของกลุ,มที่ดำเนินการอยู,มีปlญหาด(านคุณภาพผลิตภัณฑGและ

การจำหน,าย โดยเฉพาะเค(กจำปาดะที่กลุ,มได(พัฒนาการแปรรูปขึ้นเองแต,ทั้งนี้เค(กจำปาดะดังกล,าวยังไม,สามารถวาง

จำหน,ายนอกเขตพื้นท่ีเปUนวงกว(างได(เนื่องจากมีปlญหาด(านคุณภาพเนื้อสัมผัสท่ีมีลักษณะเนื้อแข็ง ร,วน ผิวหน(าเป�ยกแฉะ

หากเก็บเปUนเวลานาน ทำให(ไม,มีจุดเด,นที่เปUนเอกลักษณG คาดการณGว,าสาเหตุอันเนื่องมาจากขาดการทักษะความชำนาญ 

ด(านการแปรรูปอย,างต,อเนื่อง รวมถึงความรู(ด(านกระบวนการหรือระบบการจัดการเก็บรวบรวมผลผลิตเนื้อจำปาดะเพ่ือ

รองรับการผลิตตลอดท้ังป� สำนักส,งเสริมและบริการวิชาการจึงได(ถ,ายทอดเทคโนโลยีการเก็บรักษาและกระบวนการรวบรวม

ผลผลิตวัตถุดิบเนื้อจำปาดะเพื่อรองรับให(ได(มีวัตถุดิบสำหรับการผลิตอย,างต,อเน่ืองโดยวิธีการแช,เยือกแข็ง และปรับปรุง

คุณภาพเนื้อเค(กจำปาดะให(มีเนื้อสัมผัสเบา ฟูกว,าเดิม แต,ในการพัฒนาผลิตภัณฑGดังกล,าวยังพบปlญหาว,า เนื้อจำปาดะที่เก็บ

รักษาด(วยการแช,เยือกแข็งมีสีคล้ำ เนื้อจำปาดะมีกลิ่นลดลงและเค(กจำปาดะที่ร,วมกันพัฒนามียังข(อเสนอแนะจากผู(บริโภค

ว,ายังมีเนื้อร,วน ไม,เนียนเปUนเนื้อเดียวกัน และนอกจากปlญหาด(านกระบวนการผลิตเพื่อพัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑGแล(วน้ัน 

ปlญหาด(านสถานท่ีด(านสถานที่ผลิตของกลุ,มยังเปUนอีกปlญหาหนึ่งที่หลุ,มสมาชิกยังประสบซึ่งเปUนสถานท่ี/โรงเรือนเปUน

สาธารณะประโยชนGเพื่อใช(ในการประกอบกิจกรรมของกลุ,มแม,บ(าน ยังไม,ได(รับการวางแผนเพื่อเตรียมการสำหรับมาตรฐาน

สถานท่ีเพ่ือการผลิตท่ีถูกต(องและเปUนไปตามหลักการของการแปรรูป 

จากข(อมูลข(างต(นเพ่ือเปUนการขับเคล่ือนและส,งเสริมการใช(ประโยชนGจากวิทยาศาสตรG วิจัย และ นวัตกรรมเพ่ือการ

พ ัฒนาส ังคม ช ุมชนและผ ู (ประกอบการกล ุ ,มแม ,บ ( านสวนโอนพ ัฒนา สำน ักส , ง เสร ิมและบร ิการ ว ิชาการ 

มหาวิทยาลัยสงขลานครินทรG จึงเล็งเห็นถึงขีดความสามารถในการพัฒนาตนเองของกลุ,มแม,บ(านใน การพัฒนาทักษะ ความ

ชำนาญเพิ่มขึ้น โดยการบูรณาการใช(เทคโนโลยี วิทยาศาสตรGและนวัตกรรมอย,างเปUน ระบบตามลำดับขั้นของเทคโนโลยีท่ี

เหมาะสม การถ,ายทอดองคGความรู(จากมหาวิทยาลัย สำหรับการพัฒนา ผลิตภัณฑGแปรรูปจากจำปาดะ การเก็บรักษาเน้ือ

จำปาดะ และการบรรจุภัณฑGเพ่ือส,งการขาย การตลาด โดย ให(ชุมชนได(มีโอกาสพัฒนาตนเองสร(างความย่ังยืนด(วยเศรษฐกิจ

หมุนเวียน และมีการใช(ทรัพยากรชุมชนคุ(มค,า ตามห,วงโซ,คุณค,าต้ังแต,ต(นน้ำ กลางน้ำและปลายน้ำต,อไป 
 

กรณโีครงการใหมQ 
ชี้แจงเหตุผลความจำเปwนที่ต9องดำเนินโครงการ  เช5น ระบุประเด็นหรือที่มาของป|ญหา  แนวคิดการแก9ไขหรือพัฒนา  มีความร5วมมือกับหน5วยงาน

อื่นๆ หรือไม5อย5างไร เปwนต9น 

ขSอมูลผูSประกอบการอธิบายสถานะป|จจุบัน รายละเอียดของผู9ประกอบการ การประกอบการ การบริการจัดการกลุ5ม การจัดการวัตถุดิบ 

กระบวนการผลิต การตลาดในป|จจุบัน 

  วิสาหกิจชุมชนกลุ,มแม,บ(านสวนโอนพัฒนา มีสมาชิกกลุ,มทั้งหมด 25 คน ตั้งอยู,เลขที่ 87/3 หมู,ที่ 6 ตำบลเป�ยน 

อำเภอสะบ(าย(อย จังหวัดสงขลา จัดตั้งกลุ,มตั้งแต,ป� 2558 เปUนการรวมตัวของกลุ,มแม,บ(านและสตรีในหมู,บ(านเป�ยนทำ

กิจกรรมต,างๆ เพื่อสร(างฝ�กทักษะทางด(านอาชีพ เช,น เครื่องประดิษฐGของชำร,วย งานปlกผ(า และอาหารขนมและเบเกอรี่ มี

การบริหารจัดการกลุ,มตามโครงสร(างประกอบด(วย ประธาน รองประธาน เลขา เหรัญญิก ฝwายผลิตผลิตภัณฑGรวมถึง

กรรมการที่เปUนสมาชิก ต,อมาในป� 2566 ทางกลุ,มแม,บ(านได(รับการถ,ายทอดการแปรรูปเค(กจำปาดะ จากการถ,ายทอดองคG



 

ความรู(ของสำนักส,งเสริมและบริการวิชาการ มหาวิทยาลัยสงขลานครินทรG และได(ทดลองจำหน,าย ณ ร(านเค(กจำปาดะ 

ตั้งอยู,หน(าที่ว,าการอำเภอสะบ(าย(อย โดยได(รับความอนุเคราะหGสถานที่จำหน,ายเปUนร(านค(าจากหน,วยงานที่ว,าการอำเภอ

สะบ(าย(อย และความร,วมมือจากหน,วยงานราชการในพ้ืนที่ เช,น สำนักงานเกษตรอำเภอสะบ(าย(อย สำนักงานพัฒนาชุมชน

อำเภอ เปUนต(น ในส,วนของกลุ,มลูกค(าส,วนใหญ,เปUนบุคคลท่ัวไป ข(าราชการในพ้ืนท่ี หน,วยงานเพ่ือจัดเปUนอาหารจัดเล้ียง โดย

กลุ,มแม,บ(านได(ผลิตและจำหน,ายตามช,องทางการตลาดที่มีอยู, ได(แก, Offline หน(าร(านเค(กจำปาดะสบายอ, ที่ทำการกลุ,ม

แม,บ(าน,ร(านค(าฝากขาย, ออกบูธตามวาระและโอกาสเทศกาลต,างๆ ส,วนช,องทาง Online ทางเพจ Facebook สะบายอ 

เบคเฮาสG, Group Line โดย กลุ,มมีบริการจัดส,งในพื้นที่ใกล(เคียง และมีโปรโมชั่นจำหน,ายสำหรับสมาชิกและตามช,วง

เทศกาล การแปรรูปผลิตภัณฑGเค(กจำปาดะ กลุ,มแม,บ(านใช(วัตถุดิบเนื้อจำปาดะที่ได(จากในพื้นที่ตำบลเป�ยน และตำบลพื้นท่ี

ใกล(เคียงโดยรับซื้อรวบรวมวัตถุดิบจากกลุ,มสมาชิกเปUนหลัก เพ่ือรับรองการใช(วัตถุดิบให(มีใช(อยู,ตลอดฤดูการด(วยวิธีการเก็บ

รักษาแบบแช,เยือกแข็ง ซึ่งในป� 2566     ที่ผ,านมาทางกลุ,มสามารถรวบรวม วัตถุดิบได(ไม,น(อยกว,า 300 กิโลกรัม เพื่อการ

แปรรูปเปUนเค(กจำปาดะ แต,เนื่องจากการเปUนรักษาเนื้อ จำปาดะแบบเยือกแข็งทำให(เนื้อจำปาดะเปลี่ยนแปลงไป กล,าวคือมี

สีคล้ำและจำปาดะมีความชื้นทำให(กลิ่นในผลิตภัณฑGเค(กจำปาดะน(อยลง อีกทั้งเค(กมีลักษระเนื้อร,วน การจัดการเก็บรักษา

เนื้อจำปาดะให(สามารถอยู,ได(นานและยังคงกลิ่นที่เปUนเอกลักษณGจึงมีความสำคัญสำหรับการแปรรูปผลิตภัณฑGเพื่อการ 

สร(างอัตลักษณGและเพ่ือเปUนการบ,งช้ีถึงคุณลักษณะเด,นของผลิตภัณฑGชุมชนจึงควนได(รับการพัฒนาต,อไป 

 

 

 

 

 

 

 การวิเคราะหIสถานการณI (SWOT Analysis) 

 จุดแข็ง จุดอ[อน โอกาสและอุปสรรค 

จุดแข็ง (Strength) จุดอ[อน (Weakness) 

1. มีวัตถุดิบจำปาดะในท(องท่ี 

2. เน้ือจำปาดะมีรสชาติหวาน เนียน  

3. ผู(นำและสมาชิกมีความร,วมมืออย,างเข(มแข็ง  

4. มีอุปกรณGเคร่ืองมือพ้ืนฐาน 

5. มีสถานท่ีจำหน,ายร(านของฝากสะบายอ 

1. คุณภาพของเน้ือเค(ก คุกก้ีไม,ตอบโจทยGลูกค(า 

2. นวัตกรรมการเก็บรักษาเน้ือจำปาดะให(มีกล่ินรสคงเดิม  

3. ขาดความรู(การพัฒนาผลิตภัณฑGให(ได(มาตรฐาน 

4. สถานท่ีผลิตยังไม,ได(รับมาตรฐาน 

โอกาส (Opportunity) อุปสรรค (Threat) 

1. แหล,งเรียนรู(จากหน,วยงานสถานศึกษา 

2. ผู(นำชุมชนให(ความสำคัญ และให(การสนับสนุน  

3. หน,วยงานภาครัฐให(การส,งเสริมฯ 

1. สภาพอากาศ ฤดูกาลส,งผลต,อปริมาณวัตถุดิบ จำปาดะ

สด 2. สถานการณGจากเหตุความไม,สงบส,งผลต,อการตลาด 

และการกระจายสินค(า 



 

ข4อมูลวิทยาศาสตรI เทคโนโลยีและนวัตกรรมท่ีนำไปใช4แก4ปkญหา 

ประเด็นปkญหา แนวทางแก4ไขปkญหาด4วย วทน. / การบริหารจัดการ 

เนื้อจำปะดะที่เก็บสต�อกไว(มีสีคล้ำ กลิ่นลดลงภายหลังการแช,

เยือกแข็ง 

เปลี ่ยนรูปแบบการเก็บสต�อก เช,นการทำจำปะดะผง 

หรือสกัดให(มีกลิ่นจำปาะดะสำหรับการผสมในการทำ

เค(ก หรือคุกก้ี 

เค(กจำปาดะมีเน้ือร,วน เปล่ียนรูปแบบการผลิตเค(กให(มีเน้ือเนียน ฟู ไม,ร,วน 

คุกก้ีไม,มีกล่ินจำปาดะ  ปรับเพ่ิมส,วนผสมหรือใช(สารสกัดจำปาดะเพ่ือให(มีกล่ิน 

 

 

1. ภาพสมาชิกกลุ[มวิสาหกิจชุมชนแม[บ4านสวนโอน   2. ภาพผลิตภัณฑIเค4กจำปาดะ 

 

 

3. ภาพวัตถุดิบจำปาดะสด     4. ภาพวัตถุดิบจำปาดะแช[เยือกแข็ง 

 



 

 
5. สถานท่ีทำการกลุ[ม     6. 

ลักษณะภายในของสถานท่ีผลิตของกลุ[ม 

7. วัตถุประสงค_  : 
วัตถุประสงคMจะเปwนข9อความที่แสดงถึงความต9องการที่จะกระทำสิ่งต5างๆ ภายในโครงการให9ปรากฏผลเปwนรูปธรรม ซึ่งข9อความที่ใช9เขียนวัตถุประสงคM

จะต9องชัดเจนไม5คลุมเครือ สามารถวัด และประเมินผลได9การเขียนวัตถุประสงคMควรจะต9องคำนึงถึงลักษณะที่ดี 5 ประการ(SMARTดังนี้S = Sensible 

(เปwนไปได9) หมายถึง วัตถุประสงคMจะต9องมีความเปwนไปได9 ในการดำเนินงานโครงการM = Measurable (วัดได9) หมายถึง วัตถุประสงคMที่ดีจะต9องสามารถ

วัดและประเมินผลได9A = Attainable (ระบุสิ่งที่ต9องการ) หมายถึง วัตถุประสงคMที่ดีต9องระบุสิ่งที่ต9องการดำเนินงาน อย5างชัดเจนและเฉพาะเจาะจงมาก

ที่สุดR = Reasonable (เปwนเหตุเปwนผล) หมายถึง วัตถุประสงคMที่ดีต9องมีความเปwนเหตุเปwนผลในการปฏิบัติT = Time (เวลา) หมายถึง วัตถุประสงคMที่ดี

จะต9องมีขอบเขตของเวลาที่แน5นอนในการปฏิบัติงาน วัตถุประสงคMไม5ควรเกิน 3 ข9อ 

1. เพ่ือพัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑGแปรรูปจำปาดะเค(กและคุกก้ีจำปาดะเปUนผลิตภัณฑGอัตลักษณGของชุมชน 

2. ส,งเสริมให(มีการนำนวัตกรรมเทคโนโลยีไปใช(เพ่ือรักษาคุณภาพวัตถุดิบและผลิตภัณฑG เพ่ือส,งเสริมการตลาด 

และได(มาตรฐานผลิตภัณฑG 

3. เพ่ือส,งเสริมอาชีพและสร(างรายได(แก,กลุ,มอาชีพของชุมชนตำบลเป�ยน อำเภอสะบ(าย(อย จังหวัดสงขลา 

8. กลุ*มเปaาหมาย  : 
(โปรดระบุ ชื่อกลุ5มเป�าหมาย ชื่อ/นามสกุล ที่อยู5 (ตำบล อำเภอ จังหวัด) หมายเลขโทรศัพทMที่เปwนประธาน/ผู9นำกลุ5ม-ชุมชน พร9อมแนบหนังสือขอความ

ช5วยเหลือทางวิชาการ ทุกป�ที่ขอรับการสนับสนุนงบประมาณ)  

ช่ือกลุ,มเปnาหมาย วิสาหกิจชุมชนกลุ,มแม,บ(านสวนโอนพัฒนา  

ช่ือผู(ประสานงาน นางมาเรียนา แนกาบารG  เบอรGโทร 087-2919243  

พิกัดของกลุ,มเปnาหมาย...ละติจูด 6.6447909266839345  ลองติจูด 100.98452835917067  

9. ระยะเวลาดำเนินการ : วันเริ่มต9น -สิ้นสุดโครงการจากการวางแผนระยะยาว 3 ป� 

         ปZพ.ศ. 2568 - 2570                  

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

10. ห*วงโซ*คุณค*า(Value Chain) : 
นำเสนอแผนภาพรวมของโครงการที่จะดำเนินการตลอดระยะเวลาที่จะขอรับการสนับสนุนงบประมาณ ที่แสดงให9เห็นถึงประเด็นป|ญหา ความ

ต9องการของผู9ประกอบการเทคโนโลยี/องคMความรู9ที่จะนำไปแก9ไขป|ญหาตลอดห5วงโซ5คุณค5า(ต9นทาง กลางทาง ปลายทาง) ผลผลิต ผลลัพธM ผลกระทบ

(เศรษฐกิจ สังคม และสิ่งแวดล9อม) ที่คาดว5าจะเกิดขึน้ 

กระบวนการต4นน้ำ กระบวนการกลางน้ำ กระบวนการปลายน้ำ 

ป6ท่ี 1 

- ส,งเสริมการเก็บรวบรวมผลผลิต 

จำปาดะให ( เพ ียงพอต ,อการผลิต

ตลอดท้ังป� 

- นวัตกรรม เทคโนโลยีเพื่อยืดอายุ 

ปรับปรุงคุณภาพวัตถุดิบหลัก เน้ือ 

จำปาดะ  

- การเตรียมกระบวนการและความ 

พร (อมของโรงเร ือนและสถานท่ี 

ประกอบการตามมาตรฐานการผลิต 

-  ก า รพ ัฒนาต , อยอดค ุณภาพ 

ผลิตภัณฑGเค(ก คุกก้ีจำปาดะ 

- การแปรรูปผลิตภัณฑGจากการใช(

เนื้อจำปาดะเปUนผลิตภัณฑGเพื่อการ 

จำหน,าย  

- การพัฒนาคุณภาพบรรจุภัณฑG /

การ เก็บรักษา /ฉลากโภชนาการ  

-  ห ล ั ก เ ก ณ ฑG ข( อ ก ํ า ห น ด แ ล ะ

มาตรฐาน เกี่ยวกับ สุขลักษณะที่ดี

ในระบวนการ ผลิตเบ้ืองต(น 

- จัดทำแผนธุรกิจการตลาด การจัด

กระบวนกล ุ , มและจ ั ดทำค ู , มื อ 

ดำเน ินงานเพื ่อเสร ิมสร (างความ 

เข(มแข็งและย่ังยืน  

- พัฒนาช,องทางการ ประชาสัมพันธG 

ส่ือการตลาดเพ่ือการจำหน,าย 

ป6ท่ี 2 



 

- การเตรียมกระบวนการพัฒนาแนว

ทางการนำเศษวัสดุ เหลือใช(จาก

จำปาดะ ใช(ประโยชนG เพื่อเพิ่มมูลค,า 

(เมล็ด เปลือก น้ำเชื ่อมเข(มข(นจาก

เน้ือจำปาดะ) 

- นำเศษเหลือมาใช(ประโยชนGด(วย

การ แปรรูปเปUนผลิตภัณฑGอาหาร 

หรือ ผลิตอาหารสัตวG 

 - พัฒนาต,อยอดผลิตภัณฑGอาหาร

ตาม แนวร ักษGส ิ ่ งแวดล(อม หรือ

อาหารเพ่ือ สุขภาพ  

- มาตรฐานอาหาร เช,น ฮาลาล อย. 

OTOP 

- สร(างเครือข,ายและวิทยากรกลุ,ม 

เยาวชน / นักวิจัยในพ้ืนท่ี  

- พ ัฒนาแผนธุรก ิจและบ,มเพาะ

ธุรกิจสร(างผู(ประกอบการเยาวชน 

 - ขับเคลื่อนและพัฒนาระบบ ตลาด

เพื ่อส,งเสริมศักยภาพของกลุ ,มท้ัง

ตลาดออนไลนG ตลาดในกลุ,มประเทศ 

ป6ท่ี 3 

- ส,งเสริมแนวทางการอนุรักษGการ 

ปล ูกจำปาดะทดแทนเพ ื ่ อ ให ( มี  

วัตถุดิบหมุนเวียน 

- พัฒนานวัตกรรมการแปรรูปให(มี 

ความยั่งยืนเพื่อการแข,งขันและสร(าง 

โอกาสทางการตลาดเพื ่อรับมือให(

ทัน ต,อการเปลี่ยนแปลงตามกระแส

สังคม 

- สร(างแหล,งเรียนรู (ผลิตภัณฑGอัต 

ลักษณGประจำถิ่นตั้งแต, กระบวนการ

ผลิตถึงการนำไปใช( ประโยชนG - 

สร(างเครือข,ายเยาวชนรักษGถ่ิน 

 

11. แผนธุรกิจชุมชนหรือโมเดลธุรกิจ : 
นำเสนอโมเดลธุรกิจ(Business Model Canvas) และแผนธุรกิจ(Business Plan) ในการพัฒนาสินค;าและบริการของผู;ประกอบการ

ตลอดระยะเวลาที่ขอรับการสนับสนุนงบประมาณ อHานเพิ่มเติมในบทที่ 6-7) 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

12. แผนการดำเนินงาน (Gantt Chart) :  
ระบุแผนการดำเนินงานใหFสอดคลFองกับขFอ 12 ตลอดระยะเวลาที่ขอรับการสนับสนุนงบประมาณ  

12.1 แผนการดำเนินงานรายป ̂

เทคโนโลยี/องคOความรู2/

กิจกรรม 

ป[ที่ 1 ป[ที่ 2 ป[ที่ 3 คEาใช2จEาย 

(บาท) 

ผู2รับผิดชอบ4 วิธีการ

ดำเนินงาน5 Q1 Q2 Q3 Q4 Q1 Q2 Q3 Q4 Q1 Q2 Q3 Q4 

ประชุมชี้แจงกิจกรรม 

โครงการรEวมกับ 

กลุEมเปxาหมาย 

            6,500 หัวหน2า 

โครงการ/ผู2 

รEวมโครงการ/ 

กลุEมเปxาหมาย 

ประชุม 

ชี้แจง 

กิจกรรมการใช2นวัตกรรม 

เทคโนโลยีเพื่อรักษาคุณภาพ

วัตถุดิบหลัก เนื้อจำปาดะ 

            54,900 หัวหน2า 

โครงการ/ผู2 

รEวมโครงการ/ 

กลุEมเปxาหมาย 

ฝ�กอบรม

เชิง 

ปฏิบตัิการ 

กิจกรรมการแปรรูปและ 

พัฒนาตEอยอดคุณภาพ 

ผลิตภัณฑOเค2ก คุกกี้จำปาดะ 

            54,900 หัวหน2า 

โครงการ/ผู2 

รEวมโครงการ/ 

กลุEมเปxาหมาย 

ฝ�กอบรม

เชิง 

ปฏิบตัิการ 

กิจกรรมการพัฒนาคุณภาพ 

มาตรฐานผลิตภัณฑO /ฉลาก 

โภชนาการ 

            54,500 หัวหน2า 

โครงการ/ผู2 

รEวมโครงการ/ 

กลุEมเปxาหมาย 

ฝ�กอบรม

เชิง 

ปฏิบตัิการ 

กระบวนการจัดทำแผนธุรกิจ 

การตลาด การจัดกระบวน 
            37,900 หัวหน2า 

โครงการ/ผู2 

ฝ�กอบรม

เชิง 

ปฏิบตัิการ 



 

กลุEมเพื่อเสริมสร2างความ 

เข2มแข็งและยั่งยืน 

รEวมโครงการ/ 

กลุEมเปxาหมาย 

การติดตามประเมินผล             12,600 หัวหน2า 

โครงการ/ผู2 

รEวมโครงการ/ 

กลุEมเปxาหมาย 

ฝ�กอบรม

เชิง

ปฏิบตัิการ 

สรุปงบประมาณ 211,300 250,000 250,000 211,300   
4ผูFรับผิดชอบตFองมีชื่อปรากฏตามขFอ 4 

5วิธีการดำเนินงาน เช3น การบรรยายและลงมือปฏิบัติ การใหFคำปรึกษา บรรยายออนไลนU ประชุมออนไลนU ฯลฯ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

12.2 แผนการดำเนินงานของป^ที่ขอรับการสนับสนุนงบประมาณ 

เทคโนโลย/ีองคU

ความรูF/กิจกรรม 

ต.ค พ.ย. ธ.ค. ม.ค. ก.

พ. 

มี.

ค. 

เม.

ย. 

พ.

ค. 

มิ.

ย. 

ก.

ค. 

ส.

ค. 

ก.ย

. 

ค3าใชFจ3าย

(บาท) 

ผูFรับผิดชอบ วิธีการ

ดำเนินงาน 

- เขียนขFอเสนอ

โครงการ 

            - หัวหนFา 

โครงการ  

ร3างเอกสาร 

โครงการ 

- แต3ตั้งคณะทำงาน 

โครงการ 

            - หัวหนFา 

โครงการ  

ร3างเอกสาร 

- ประชุมชี้แจง

กิจกรรม โครงการ

ร3วมกับ กลุ3มเปbาหมาย 

            6,500 หัวหนFา 

โครงการ/ผูF 

ร3วม

โครงการ/ 

กลุ3มเปbาหมา

ย 

ประชุม 

ชี้แจง 

- กิจกรรมการใชF

นวัตกรรม เทคโนโลยี

เพื่อรักษาคุณภาพ

วัตถุดิบหลัก เนื้อ

จำปาดะ 

            54,900 หัวหนFา 

โครงการ/ผูF 

ร3วม

โครงการ/ 

กลุ3มเปbาหมา

ย  

ฝiกอบรม

เชิง ปฏิบติ

การ 



 

- กิจกรรมการแปรรูป

และ พัฒนาต3อยอด

คุณภาพ ผลิตภัณฑU

เคFก คุกกี้จำปาดะ 

            54,900 หัวหนFา 

โครงการ/ผูF 

ร3วม

โครงการ/ 

กลุ3มเปbาหมา

ย  

ฝiกอบรม

เชิง ปฏิบติ

การ 

- กิจกรรมการพัฒนา

คุณภาพ มาตรฐาน

ผลิตภัณฑU /ฉลาก 

โภชนาการ 

            54,500 หัวหนFา 

โครงการ/ผูF 

ร3วม

โครงการ/ 

กลุ3มเปbาหมา

ย  

ฝiกอบรม

เชิง ปฏิบติ

การ 

- กระบวนการจัดทำ

แผนธุรกิจ การตลาด 

การจัดกระบวน กลุ3ม

เพื่อเสริมสรFางความ 

เขFมแข็งและยั่งยืน 

            37,900 หัวหนFา 

โครงการ/ผูF 

ร3วม

โครงการ/ 

กลุ3มเปbาหมา

ย  

ฝiกอบรม

เชิง ปฏิบติ

การ 

- การติดตาม

ประเมินผล 

            12,600 หัวหนFา 

โครงการ/ผูF 

ร3วม

โครงการ/ 

กลุ3มเปbาหมา

ย  

ฝiกอบรม

เชิง ปฏิบติ

การ 

สรุปงบประมาณ     221,300   

 

13. ผลผลิตและผลลัพธ_ของโครงการ :  

ผลผลิต/ผลลัพธO หนEวย คEาเปxาหมายในแตEละปy 

ปyที่ 1 ปyที่ 2 ปyที่ 3 

1. จำนวนคนที่ได2รับการถEายทอดความรู2/เทคโนโลยี คน 25 25 25 

2. จำนวนเทคโนโลยีที่ถEายทอด (ระบุรายละเอียดองคOความรู2เทคโนโลยี) 

- จำปาดะผง หรือการสกัดจำปาดะ / เค2กชิฟฟ�อนจำปาดะ/คุกกี้จำปาดะ 

- มาตรฐานผลิตภัณฑO  

- แผนธุรกิจผลิตภัณฑO 

เรื่อง 3 3 3 

3. จำนวนวิทยากรที่สามารถถEายทอดความรู2ให2ผู2อื่นได2 คน 5 5 5 

4. ร2อยละความพึงพอใจของผู2รับบริการ ร2อยละ 85 85 85 

5. จำนวนผู2นำความรู2/เทคโนโลยีที่ได2รับไปใช2ประโยชนO คน 25 25 25 

6. สัดสEวนมูลคEาทางเศรษฐกิจที่จะเกิดขึ้น เทEา 2 2 2 

 

 

14. หน*วยงานสนับสนุน :  



 

ช่ือหน*วยงานสนับสนุน 
ระบุชื่อหน3วยงานที่ร3วมใหFการสนับสนุนโครงการ 

รูปแบบการสนับสนุน 
ระบุรูปแบบของการสนับสนุน เช3น งบประมาณ อาคารสถานที่ วิทยากร 

การจัดกิจกรรม ฯลฯ 
- กระทรวงการอุดมศึกษา วิทยาศาสตรG วิจัยและ 

นวัตกรรม 

- งบประมาณสนับสนุน 

- สำนักส,งเสริมและบริการวิชาการ 

มหาวิทยาลัยสงขลานครินทรG วิทยาเขตปlตตานี 

- วิทยากร / องคGความรู( /การบริหารจัดการกิจกรรม 

- มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา - วิทยากร / องคGความรู( /การบริหารจัดการกิจกรรม 

- สำนักงานเกษตรอำเภอสะบ(าย(อย - ข(อมูลเชิงพ้ืนท่ี / การดำเนินการข(อมูลเอกสารท่ี 

เก่ียวข(อง 

- พัฒนาชุมชนอำเภอสะบ(าย(อย - สถานท่ีจำหน,ายผลิตภัณฑG 

- กลุ,มแม,บ(านสวนโอนพัฒนา - สถานท่ีผลิต / บุคลากรกลุ,มเปnาหมาย / วัสดุ อุปกรณG / 

วัตถุดิบจำปาดะ 

- สำนักงานสาธารณสุขอำเภอสะบ(าย(อย /สำนักงาน 

สาธารณสุขจังหวัดสงขลา 

- ความรู( / เอกสารการขอมาตรฐานผลิตภัณฑG สถานท่ี

ผลิต 

15. ผลกระทบ : (แสดงผลกระทบที่เกิดขึ้นจากโครงการทั้งที่เกิดกับผู;ประกอบการ และผู;มีสHวนได;สHวนเสียที่ได;รับประโยชนNจากการ

ดำเนินโครงการ) 

15.1 เศรษฐกิจ  

เพ่ิมรายไดQ (แสดงรายการ วิธีการหารายได2จากการนำองคOความรู2/เทคโนโลยีไปพัฒนาธุรกิจของผู2ประกอบการ) โปรดระบุ 

- นำวัตถุดิบจำปาดะมาเพ่ิมมูลค,าในช,วงฤดูกาลท่ีผลผลิตล(นตลาด ราคาถูกมาพัฒนาเปUนผลิตภัณฑG เพ่ิมมูลค,า และสามารถจำหน,าย

ในราคาที่สูงขึ้น จากจำปาดะลูกสดที่จำหน,ายในราคากิโลกรัมละ 10 – 20 บาท เมื่อนำเนื้อจำปาดะมาเปUนส,วนผสมเค(ก สามารถ

จำหน,ายในราคาเค(กชิ้นละ 15 บาท หรือกล,องละ 69 บาท การรวบรวมของวัตถุดิบเนื้อจากจำปาดะทางกลุ,มมีการรับซื้อจากกลุ,ม

สมาชิกเปUนหลัก ในราคาที่ไม,เอา เปรียบ นอกจากนั้นยังมีการรับซื้อจำปาดะจากพื้นที่ตำบลข(างเคียง เช,น ตำบลจะแหนที่เปUนแหล,ง

ปลูก จำปาดะมากท่ีสุด ทุ,งพอ และบ(านโหนด เปnนต(น ซ่ึงเน้ือจำปาดท่ีได(มาทางกลุ,มมีวิธีการเก็บรักษาด(วยการแช, เยือกแข็งเพ่ือให(มี

วัตถุดิบใช(ตลอดป� เปUนการใช(วัตถุดิบท่ีมีอยู,อย,างต,อเน่ืองเพ่ือแก(ไขปlญหาการขาดแคลน วัตถุดิบเน้ือจำปาดะ     

ลดรายจ*าย (แสดงรายการ วิธีการที่ชEวยลดคEาใช2จEายให2กับผู2ประกอบการเมื่อได2นำองคOความรู2/เทคโนโลยีไปปรับใช2ในการประกอบธุรกิจ) 

โปรดระบุ 

- นำเศษวัสดุเหลือท้ิง เปลือกซังของจำปาดะผสมเปUนอาหารเล้ียงสัตวG ซ่ึงในพ้ืนท่ีหมู,ท่ี 6 ตำบลเป�ยนมีกลุ,มผู( เล้ียงโคลูกผสมท่ีเปUน

เครือข,ายกับกลุ,มแม,บ(านสวนโอนพัฒนา อยู,จำนวน 15 คน 

15.2 สังคม (เชEน เกิดการจ2างงาน ลดการย2ายถิ่นฐาน ครอบครัวเปwนสุข เปwนต2น) โปรดระบ ุ

- เกิดการรวมกลุ,มเปUนเครือข,าย และการมีส,วนร,วมของคนในชุมชน และองคGกรต,างๆ ท้ังภายในและภายนอกชุมชน 

- เกิดกระบวนการคิด สร(าง การใช(นวัตกรรมของคนในชุมชน 

- เพ่ิมศักยภาพของชุมชนโดยการนำนวัตกรรม และเทคโนโลยีด(านการแปรรูปมาขับเคล่ือนในการพัฒนาชุมชน 

- สามารถเปUนแหล,งเรียนรู(ด(านอาชีพอาหารโภชนาการต,อไป  

15.3 ส่ิงแวดลQอม (เชEน การลดปfญหามลพิษ การเพิ่มพื้นที่ป�า การอนุรักษOทรัพยากรธรรมชาติ เปwนต2น) โปรดระบ ุ

- มีการหมุนเวียนการใช(ทรัพยากรในพ้ืนท่ีเร่ิมต้ังแต,กระบวนการผลิตจนถึงการอนุรักษGให(เกิดความย่ังยืนภายในชุมชน 



 

 

 

 

16. งบประมาณขอรับการสนับสนุน :  

จำนวนท้ังส้ิน  721,300    บาท (รวมทุกป)ท่ีขอรับงบประมาณ) 

ป�ท่ี 1 พ.ศ. 2568 จำนวน  221,300    บาท 

ป�ท่ี 2 พ.ศ. 2569 จำนวน  250,000    บาท 

ป�ท่ี 3 พ.ศ. 2570 จำนวน  250,000    บาท 

รายการงบประมาณ ดังน้ี 
(คำอธิบาย  : แจกแจงเฉพาะปQงบประมาณที่ขอรับการสนับสนุนในปQปRจจุบัน โดยให;แจกแจงรายละเอียดคHาใช;จHายที่จะใช;ในการดำเนิน

โครงการรายกิจกรรมที่ตรงกับข;อ 12.2 โดยจัดทำ เป#นงบตัวคูณ [ราคาต1อหน1วย: จำนวนคน/ครั้ง/วัน/ชิ้น] โดยใช;ระเบียบและอัตรา

ของทางราชการ) 

ปyงบประมาณ พ.ศ............2568........... ขอรับการสนับสนุนงบประมาณ จำนวน................221,300.......................... บาท 

ประกอบด2วย 

กิจกรรม รายการคQาใชSจQาย ปริมาณ ราคาตQอ

หนQวย 

รวมเงิน 

1. ประชุมชี้แจงโครงการรEวมกับ

คณะทำงานและกลุEมเปxาหมาย 

คEาจัดเลี้ยงอาหารกลางวัน 30 คน x 1 มื้อ 80 2,400 

คEาจัดเลี้ยงอาหารวEางและเครื่องดื่ม 30 คน x 2 มื้อ 35 2,100 

คEาวัสดุเชื้อเพลิงและสิ่งหลEอลื่น 1 ครั้ง 2,000 2,000 

รวม 6,500 

2. กิจกรรมการใช2นวัตกรรม 

เทคโนโลยีเพื่อรักษาคุณภาพ

วัตถุดิบหลักเนื้อจำปาดะ 

คEาตอบแทนวิทยากร 2 คน x 12 ชม. 600 14,400 

คEาจัดเลี้ยงอาหารกลางวัน 30 คน x 2 มื้อ 80 4,800 

คEาจัดเลี้ยงอาหารวEางและเครื่องดื่ม 30 คน x 4 มื้อ 35 4,200 

คEาบริการห2องปฏิบัติการ 1 ห2อง x 2 วัน 2,500 5,000 

คEาเดินทางวิทยากร 1 คน x 2 วัน 1,000 2,000 

คEาจ2างเหมาบริการรถยนตOพร2อม

น้ำมันเชื้อเพลิง 

1 คัน x 2 วัน 3,500 7,000 

คEาวัสดุสำนักงาน  1,000 1,000 

คEาถEายเอกสาร  1,000 1,000 

คEาปxายไวนิล/โปสเตอรO  500 500 

คEาวัสดุฝ�กอบรม  15,000 15,000 

รวม 54,900 

3. กิจกรรมการแปรรูปและ

พัฒนาตEอยอดคุณภาพ

ผลิตภัณฑOเค2ก คุกกี้จำปาดะ 

คEาตอบแทนวิทยากร 2 คน x 12 ชม. 600 14,400 

คEาจัดเลี้ยงอาหารกลางวัน 30 คน x 2 มื้อ 80 4,800 

คEาจัดเลี้ยงอาหารวEางและเครื่องดื่ม 30 คน x 4 มื้อ 35 4,200 

คEาบริการห2องปฏิบัติการ 1 ห2อง x 2 วัน 2,500 5,000 

คEาเดินทางวิทยากร 1 คน x 2 วัน 1,000 2,000 



 

คEาจ2างเหมาบริการรถยนตOพร2อม

น้ำมันเชื้อเพลิง 

1 คัน x 2 วัน 3,500 7,000 

คEาวัสดุสำนักงาน  1,000 1,000 

คEาถEายเอกสาร  1,000 1,000 

คEาปxายไวนิล/โปสเตอรO  500 500 

คEาวัสดุฝ�กอบรม  15,000 15,000 

รวม 54,900 

4. กิจกรรมการพัฒนาคุณภาพ

ผลิตภัณฑO มาตรฐานการผลิต

สินค2า 

คEาตอบแทนวิทยากร 2 คน x 10 ชม. 600 12,000 

คEาจัดเลี้ยงอาหารกลางวัน 30 คน x 2 มื้อ 80 4,800 

คEาจัดเลี้ยงอาหารวEางและเครื่องดื่ม 30 คน x 4 มื้อ 35 4,200 

คEาเดินทางวิทยากร 1 คน x 2 วัน 1,000 2,000 

คEาจ2างเหมาวิเคราะหOผลิตภัณฑO 2 ผลิตภัณฑO  6,000 12,000 

คEาจ2างเหมาปรับปรุงสถานที ่  10,000 10,000 

คEาวัสดุสำนักงาน  1,000 1,000 

คEาถEายเอกสาร  1,000 1,000 

คEาปxายไวนิล/โปสเตอรO  500 500 

คEาวัสดุเชื้อเพลิงและสิ่งหลEอลื่น  2,000 2,000 

คEาผลิตภัณฑOต2นแบบ  5,000 5,000 

รวม 54,500 

5. กิจกรรมการจัดทำแผนธุรกิจ

การตลาด การจัดกระบวนกลุEม

เพื่อเสริมสร2างความเข2มแข็ง

และยั่งยืน 

คEาตอบแทนวิทยากร 2 คน x 12 ชม. 600 14,400 

คEาจัดเลี้ยงอาหารกลางวัน 30 คน x 2 มื้อ 80 4,800 

คEาจัดเลี้ยงอาหารวEางและเครื่องดื่ม 30 คน x 4 มื้อ 35 4,200 

คEาเดินทางวิทยากร 1 คน x 2 วัน 1,000 2,000 

คEาวัสดุสำนักงาน  1,000 1,000 

คEาถEายเอกสาร  1,000 1,000 

คEาปxายไวนิล/โปสเตอรO/บรรจุภัณฑO  3,500 3,500 

คEาวัสดุเชื้อเพลิงและสิ่งหลEอลื่น  1,500 1,500 

คEาผลิตภัณฑOต2นแบบ  5,500 5,500 

รวม 37,900 

6. กิจกรรมติดตามและ

ประเมินผล 

คEาตอบแทนวิทยากร 1 คน x 6 ชม. 600 3,600 

คEาจัดเลี้ยงอาหารกลางวัน 30 คน x 1 มื้อ 80 2,400 

คEาจัดเลี้ยงอาหารวEางและเครื่องดื่ม 30 คน x 2 มื้อ 35 2,100 

คEาวัสดุสำนักงาน  500 500 

คEาถEายเอกสาร  500 500 

คEาปxายไวนิล/โปสเตอรO/บรรจุภัณฑO  500 500 

คEาวัสดุเชื้อเพลิงและสิ่งหลEอลื่น  1,000 1,000 

คEาจัดทำเอกสารฉบับสมบูรณO  1,500 1,500 

คEาไปรษณียO  500 500 

รวม 12,600 



 

 

หมายเหต ุ

- ขอความรEวมมือเครือขEายคลินิกเทคโนโลยีไมEคิดคEาใช2จEายที่เปwนคEาธรรมเนียมหักเข2าหนEวยงาน 
- คEาที่พัก คEาเดินทาง คEาเบี้ยงเลี้ยง เบิกตามระเบียบและอัตราที่ทางราชการกำหนด 
- คEาจ2างออกแบบงานกับบุคคลภายนอก ให2ยึดความประหยัดงบประมาณเปwนหลักและแสดงหลักฐานการจ2างงานชัดเจน 
- คEาจ2างเหมาทดสอบทางวิทยาศาสตรO ให2แนบรายละเอียดอัตราคEาบริการ 
- คEาวัสด/ุอุปกรณO คEาวัสดุสำนักงานที่ใช2ในการจัดกิจกรรม ต2องให2รายละเอียดวEามีวัสดุและอุปกรณOอะไรที่จำเปwนต2องใช2

ในการดำเนินโครงการ บางอยEางผู2ประกอบการสามารถรEวมออกคEาใช2จEายได2หรือไมE  
- คEาวัสดุการเกษตรคEาวัสดุวิทยาศาสตรOและสารเคม ีให2แจกแจงรายละเอียดวEาคืออะไร 

17. การรายงานความกSาวหนSาติดตามและประเมินผล : ผู2รับผิดชอบโครงการต2องดำเนินการ ดังนี้ 

(1) รายงานความก2าวหน2าโครงการผEานระบบคลินิกเทคโนโลยีออนไลนO (CMO) รายไตรมาส 

(2) ผู2รับผิดชอบโครงการต2องให2ผู2รับบริการตอบแบบสำรวจวัดความพึงพอใจผู2รับบริการในขณะจัดกิจกรรม  

และผู2รับผิดชอบโครงการต2องให2ผู2รับบริการตอบแบบติดตามผลการนำไปใช2ประโยชนOหลังสิ้นสุดการดำเนินงานของ

โครงการ กEอนจัดสEงรายงานฉบับสมบูรณO  

(3) ผู2รับผิดชอบโครงการต2องคำนวณมูลคEาทางเศรษฐกิจ และ B/C ratio ของโครงการ 

(4) จัดสEงรายงานฉบับสมบูรณOเปwนอิเล็กทรอนิกสOไฟลOพร2อมหนังสือนำสEงจากหนEวยงาน ไมEเกินวันที่ 30 กันยายน (วัน

สิ้นสุดปyงบประมาณ) ยกเว2นมีเหตุจำเปwน หรือสุดวิสัย  

(5) การขอขยายเวลา หากคาดวEาโครงการจะไมEสามารถจัดกิจกรรมตามแผนที่วางไว2และมีความจำเปwนต2องขอขยายเวลา 

ผู2รับผิดชอบโครงการต2องจัดทำหนังสือขอขยายเวลาโดยผู2บริหารหนEวยงานเปwนผู2ลงนาม   ในหนังสือถึง ปลัดกระทรวง

การอุดมศึกษา วิทยาศาสตรO วิจัยและนวัตกรรม กEอนวันที่ 15 กันยายน แจ2งให2 สป.อว. ทราบ เพื่อดำเนินการในสEวนที่

เกี่ยวข2องตEอไป 

 

18. การเผยแพรQประชาสัมพันธ(โครงการ :   

การจัดกิจกรรมหรือการเผยแพรEประชาสัมพันธOโครงการในรูปแบบตEางๆเชEน แผEนพับ ปxายประชาสัมพันธO จดหมายขEาว 

วารสาร และสื่ออื่นใด ตSองมีขSอความและสัญลักษณ(ของกระทรวงการอุดมศึกษา วิทยาศาสตร( วิจัยและนวัตกรรมซึ่งเปwนผู2ให2การ

สนับสนุนงบประมาณปรากฏทุกครั้ง และโครงการยินดีให2ความรEวมมือเข2ารEวมจัดแสดงผลงานในกิจกรรมตEางๆ ตามที่ สป.อว. ร2อง

ขอ พร2อมทั้งทำตามหลักเกณฑOและเงื่อนไขที่ระบุในคูEมือการดำเนินงานฯ ทุกประการ 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  มาเรียนา    

( นางมาเรียนา แนกาบาร:  ) 
ผูKเสนอโครงการ 

ตำแหน(ง** นักวิชาการอุดมศึกษา    
(** ตำแหนHงในสถาบันการศึกษา) 

 
 
 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

แบบสำรวจข*อมูลความต*องการผู*ประกอบการ 

แพลตฟอร_มเพ่ิมศักยภาพธุรกิจชุมชน (BCE) ประจำป3งบประมาณ.....2568............  

เร่ือง ขอเขKาร(วมแพลตฟอร:มเพ่ิมศักยภาพธุรกิจชุมชน (BCE) 

เรียน ปลัดกระทรวงการอุดมศึกษา วิทยาศาสตร: วิจัยและนวัตกรรม 

ส่ิงท่ีส(งมาดKวย รายช่ือสมาชิกของสถานประกอบการท่ีเขKาร(วมโครงการ 

  ดKวย(ชื่อ นามสกุล)....นางรัชดา เมาะมุสอ.............มีความประสงค:ที่จะนำความรูKและงานวิจัยดKาน

วิทยาศาสตร: เทคโนโลยีและนวัตกรรมและความรูKในการเพิ่มศักยภาพผูKประกอบการ ไปใชKในการพัฒนาธุรกิจชุมชน 

โดยมีรายละเอียด ดังน้ี 

ส[วนท่ี 1 ข4อมูลผู4ประกอบการ 

ชื่อสถานประกอบการ กลุQมวิสาหกิจชุมชนบSานสวนโอนพัฒนา ทีต่ั้งสถานประกอบการ 87/3 ม.6 ต.เป^ยน อ.สะบSา

ยSอย จ.สงขลา  

พิกัดละติจูด : 6.6447909266839345              ลองติจูด : 100.98452835917067              

ชื่อประธาน นางรัชดา มะมุสอ   เบอรOโทร  0811899247    



 

 

ชื่อผู2ประสานงาน นางมาเรียนา แนกาบาร(  เบอรOโทร  0872919243    

สQวนที่ 2 ขSอมูลการประกอบการ 

 รูปแบบธุรกิจ     ผ� ูประกอบการรายเดียว      หุ2นสEวน/ห2างหุ2นสEวน จำกัด      บริษัทจำกัด     ผู2ประกอบการ OTOP 

     Rวิสาหกิจชุมชน      สหกรณO     กลุEมอาชีพ     กลุEมผู2ผลิตชุมชนที่ยังไมEจดทะเบียน 

                                 ผู2ประกอบการรายเดียว 

 จำนวนสมาชิก....25..คน   ปyที่กEอตั้ง..2558...ระยะเวลาในการดำเนินธุรกิจ..9....ปy   ทุนจดทะเบียน...........................บาท 

ผลิตภัณฑOที่ผลิตและจำหนEายอยูE 

 ชื่อผลิตภัณฑO......1. เค2กจำปาดะ....................................ยอดขายตEอเดือน.....5,000.........รายได2ตEอเดือน................บาท 

ชือ่ผลิตภัณฑO.......2.คุกกี้ ................................................ยอดขายตEอเดือน.....1,500..........รายได2ตEอเดือน................บาท 

 กลุEมลูกค2า....วัยทำงาน วัยรุEน และผู2ชื่นชอบผลิตภัณฑOเบเกอรี่ และผู2ที่ชื่นชอบรับประทานจำปะดะ................................... 

 แหลEงจำหนEายสินค2า(ออฟไลนO/ออนไลนO)..........จำหนEายที่กลุEม จำหนEายที่ร2าน ตามเพจกลุEม ดิลิเวอรี่...................... 

สQวนที่ 3 ประเด็นความตSองการพัฒนาสินคSาและบริการ 

 ระบุประเด็นปfญหาที่เกิดขึ้น และความต2องการในการพัฒนา 

ปfญหาที่เกิดขึ้น ความต2องการด2าน วทน. 

เนื้อจำปะดะที่เก็บสต�อกไว2มีสีคล้ำ กลิ่นลดลงภายหลังการแชE

เยือกแข็ง 

เปลี่ยนรูปแบบการเก็บสต�อก เชEนการทำจำปะดะผง หรือสกัด

ให2มีกลิ่นจำปาะดะสำหรับการผสมในการทำเค2ก หรือคุกกี้ 

เค2กจำปาดะมีเนื้อรEวน เปลี่ยนรูปแบบการผลิตเค2กให2มีเนื้อเนียน ฟู ไมEรEวน 

คุกกี้ไมEมีกลิ่นจำปาดะ  ปรับเพิ่มสEวนผสมหรือใช2สารสกัดจำปาดะเพื่อให2มีกลิ่น 

 
 

 

 

 

 

หมายเหตุ  

๑. กรุณาแนบรายชื่อผู2เข2ารEวมโครงการทุกคน  

๒. ต2องแสดงแบบสำรวจข2อมูลความต2องการผู2ประกอบการ(BCE) ทุกปyที่เสนอโครงการ 

 

รายชื่อสมาชิกกลุ.ม 

ลำดับที่ ชื่อ – สกุล ที่อยู. 

1 นางรัชดา เมาะมุสอ     87/3 ม.6 ต.เป8ยน อ.สะบ;าย;อย จ.สงขลา 

2 น.ส.ยามีลAะ อีสอ       141 ม.6 ต.เป8ยน อ.สะบ;าย;อย จ.สงขลา  

3 น.ส.อารินา มะงีแขก       130/8 ม.6 ต.เป8ยน อ.สะบ;าย;อย จ.สงขลา 

4 น.ส.มาซีเตาะ เจAะแลAะ      96 ม.6 ต.เป8ยน อ.สะบ;าย;อย จ.สงขลา 

5 น.ส.นูรีตา อีสอ      141 ม.6 ต.เป8ยน อ.สะบ;าย;อย จ.สงขลา  

6 น.ส.สูไรดา กียะ      131/1 ม.6 ต.เป8ยน อ.สะบ;าย;อย จ.สงขลา  

7 น.ส.คอลีเยาะ มอลอ      149/2 ม.6 ต.เป8ยน อ.สะบ;าย;อย จ.สงขลา  

ลงชื่อ รัชดา  เมาะมุสอ (ตัวบรรจง) 

หมายเลขโทรศัพทU 0811899247   

ผูFใหFขFอมูล 

วันท ี19  /กันยายน /2567  

ลงช่ือ มาเรียนา แนกาบาร;   (ตัวบรรจง) 

หมายเลขโทรศัพท;  0872919243  

ผูNสำรวจขNอมูล 

วันท่ี 19 /กันยายน /2567 . 
 



 

 

8 น.ส.นารีมา กาสอ      144/5 ม.6 ต.เป8ยน อ.สะบ;าย;อย จ.สงขลา 

9 น.ส.ฟาตีเมาะ วานิง      102/2 ม.6 ต.เป8ยน อ.สะบ;าย;อย จ.สงขลา  

10 น.ส.อรุณียP มุนิมะ      130/6 ม.6 ต.เป8ยน อ.สะบ;าย;อย จ.สงขลา  

11 น.ส.รอกีเยาะ ดอเลาะ      78/1 ม.6 ต.เป8ยน อ.สะบ;าย;อย จ.สงขลา 

12 น.ส.กายะหP สาหะ      94/2 ม.6 ต.เป8ยน อ.สะบ;าย;อย จ.สงขลา  

13 น.ส.กาญจนา กาสอ      150 ม.6 ต.เป8ยน อ.สะบ;าย;อย จ.สงขลา  

14 น.ส.สุมัยดAะ มาหามิต      96/6  ม.6 ต.เป8ยน อ.สะบ;าย;อย จ.สงขลา  

15 น.ส.มารียะหP กาสอ       126 ม.1 ต.เป8ยน อ.สะบ;าย;อย จ.สงขลา  

16 น.ส.ฟารีดะหP แวโดยี      57/6 ม.6 ต.เป8ยน อ.สะบ;าย;อย จ.สงขลา 

17 น.ส.อัสมาหP เมาะส ุ      149/1 ม.6 ต.เป8ยน อ.สะบ;าย;อย จ.สงขลา  

18 น.ส.ซอฟ8ยะหP หมัดโซะ      156/1 ม.6 ต.เป8ยน อ.สะบ;าย;อย จ.สงขลา  

19 นางแวลีเมAาะ อีสอปุเตAะ      156 ม.6 ต.เป8ยน อ.สะบ;าย;อย จ.สงขลา  

20 น.ส.พัชรา หะมะ      130/7 ม.6 ต.เป8ยน อ.สะบ;าย;อย จ.สงขลา 

21 นางตียาวาเราะ สะนิดอเลาะ      53/2 ม.1 ต.เป8ยน อ.สะบ;าย;อย จ.สงขลา  

22 น.ส.อีรฮำ บูเงาะแงะ       102/2 ม.6 ต.เป8ยน อ.สะบ;าย;อย จ.สงขลา  

23 น.ส.สีตีหัมเสAาะ มาหามติ    96/10 ม.1 ต.เป8ยน อ.สะบ;าย;อย จ.สงขลา  

24 น.ส.สุวิมล เหม      2/17 ม.4 ต.สะบ;าย;อย อ.สะบ;าย;อย จ.สงขลา 

25 นางรอบียAะ อาแว        65/2 ม.11 ต.ลำไพล อ.เทพา จ.สงขลา  

 
 

 

 

เอกสารแนบ 

ประวัติบุคลากร 

ช่ือ – สกุล (ภาษาไทย) นางมาเรียนา แนกาบาร:  

ช่ือ - สกุล (ภาษอังกฤษ) Mrs. Mariana Naekaba  

วัน/ เดือน / ปZเกิด 24 เมษายน พ.ศ. 2527  

ท่ีอยู(ป=จจุบัน เลขท่ี 286/547 หมู(ท่ี 11 ตำบลบานา อำเภอเมือง จังหวัดป=ตตานี  

โทรศัพท: 087 – 2919243  

โทรศัพท: 073-331302  

E-mail: mariana.c@psu.ac.th  

สถานท่ีทำงาน สำนักส(งเสริมและบริการวิชาการ มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร:  



 

 

เลขท่ี 181 ถนน เจริญประดิษฐ: ตำบลรูสะมิแล อำเภอเมือง จังหวัด ป=ตตานี รหัสไปรษณีย: 94000  

ตำแหน(งป=จจุบัน นักวิชาการอุดมศึกษา  

ขKอมูลการศึกษา  

ปริญญา  ปZท่ีสำเร็จการศึกษา  สาขาวิชา  สถาบันสำเร็จการศึกษา  

ปริญญาตรี  2549  คหกรรมศาสตร: 

(ศษ.บ.)  

มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร:  

ปริญญาโท  2567  วิทยาศาสตร:การอาหาร

และโภชนาการ  

มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร:  

สาขาวิชาการท่ีมีความเช่ียวชาญ  

การส(งเสริมและพัฒนากลุ(มชุมชน  

การส(งเสริมและการพัฒนาดKานทักษะอาชีพชุมชน  

การพัฒนาผลิตภัณฑ:ชุมชน  

อาหารและโภชนาการ  

 

ประวัติการทำงาน  

เจKาหนKาท่ีฝ�ายวิจัยและพัฒนาผลิตภัณฑ: บริษัทชัยเจริญมารีน 2002 จำกัด อำเภอเมือง จังหวัดป=ตตานี  

ผูKช(วยหัวหนKาฝ�ายแปรรูปผลิตภัณฑ: (ซูริมิ) บริษัทชัยเจริญมารีน 2002 จำกัด อำเภอเมือง จังหวัดป=ตตานี  

นักวิชาการอุดมศึกษา สถานีบริการวิชาการชุมชนจะนะ ฝ�ายบริการวิชาการชุมชน สำนักส(งเสริมและ

บริการวิชาการ มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร:  

นักวิชาการอุดมศึกษา ฝ�ายพัฒนานวัตกรรมบริการวิชาการและถ(ายทอดเทคโนโลยี สำนักส(งเสริมและ

บริการวิชาการ  

นักวิชาการอุดมศึกษา ฝ�ายสถานีบริการวิชาการและพันธกิจสัมพันธ: สำนักส(งเสริมและบริการวิชาการ  

วิทยากรร(วมในโครงการพัฒนาอาชีพ (เก็บค(าลงทะเบียน)  

วิทยากรร(วมโครงการจาก คลินิกเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร:  

วิทยากรรับเชิญของเรือนจำนาทวี  

วิทยากรร(วมโครงการพัฒนาการศึกษาในเขตพัฒนาพิเศษเฉพาะกิจจังหวัด ชายแดนภาคใตKฯ  

วิทยากรโครงการการส(งเสริมแนะแนวการศึกษาและอาชีพเยาวชนชายแดนใตK ฯ  

ท่ีปรึกษากลุ(มวิสากิจชุมชนตาลจะรัง ตำบลจะรัง อำเภอยะหร่ิง จังหวัดป=ตตานี  

ท่ีปรึกษากลุ(มแม(บKานสวนโอนพัฒนา ตำบลเปZยน อำเภอสะบKายKอย จังหวัดป=ตตานี  

อาจารย:พิเศษ สาขาวิชาโภชนาศาสตร:และการกำหนดอาหาร คณะวิทยาศาสตร:และเทคโนโลยี  

 

มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร:  

หัวหนKาโครงการความร(วมมือระหว(างคณะกรรมการกาชาดระหว(างประเทศ (ICRC) 2564-ป=จจุบัน  

หัวหนKาโครงการจัดทำคำขอส(งบ(งช้ีทางภูมิศาสตร:ไทยเพ่ือข้ึนทะเบียน สินคKาสKมโชกุนเบตง มังคุดในสาย

หมอก  



 

 

ผูKร(วมวิจัย โครงการวิจัยพัฒนาเชิงพ้ืนท่ีเพ่ือลดความยากจนและการพัฒนาความเท(าเทียมในประเทศไทย : 

กรณีศึกษาจังหวัดป=ตตานี ปZ 2563 (ระยะท่ี1)  

ผูKร(วมวิจัย โครงการวิจัยพัฒนาเชิงพ้ืนท่ีเพ่ือลดความยากจนและการพัฒนาความเท(าเทียมในประเทศไทย : 

กรณีศึกษาจังหวัดป=ตตานี ปZ 2564 (ระยะท่ี2)  

ผูKร(วมวิจัย โครงการวิจัยพัฒนาเชิงพ้ืนท่ีเพ่ือลดความยากจนและการพัฒนาความเท(าเทียมในประเทศไทย : 

กรณีศึกษาจังหวัดป=ตตานี ปZ 2565 (ระยะท่ี3)  

ผูKร(วมวิจัย โครงการพัฒนาพ้ืนท่ีวิจัยเชิงยุทธศาสตร: (SRA) เพ่ือขจัดความยากจนและสรKางโอกาสทางสังคม : 

กรณีศึกษาจังหวัดป=ตตานี ปZ 2566-2567 (ระยะท่ี4)  

 

ประสบการณ_งานวิจัย  

มาเรียนา แนกาบาร_. 2547. การพัฒนาวิธีการพับใบตองในเด็กนักเรียน โรงเรียนเทศบาล 2  

            วัดตานีนรสโมสร.ศึกษาศาสตร_ มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร_.  

มาเรียนา แนกาบาร_ ตัสนิม มานิ. 2549.การพัฒนากxวยเต๋ียวเสQนปลาก่ึงสำเร็จรูป.ศึกษาศาสตร_    

            มหาวิทยาลัย สงขลานครินทร_.  

มาเรียนา แนกาบาร_. 2567. ผลของสารก*อเจลและปริมาณเน้ือตาลสุกต*อคุณภาพเยลล่ีเหลวน้ำตาล 

            โตนดสด. สารนิพนธ_. วิทยาศาสตร_มหาบัณฑิต คณะวิทยาศาสตร_และเทคโนโลยี.   

            มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร_. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

ประวัติบุคลากร 

ช่ือ  

(ไทย) ผูKช(วยศาสตราจารย:พรชัย พุทธรักษ:  

(อังกฤษ) Assoc.Prof. Pornchai Puttarak  

คุณวุฒิสูงสุด ศิลปศาสตรมหาบัณฑิต สาขาวิชาคหกรรมศาสตรศึกษา จากมหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร: จบปZ 2552  

สังกัด หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาคหกรรมศาสตร: คณะวิทยาศาสตร:และเทคโนโลยี  

สถานท่ีท่ีสามารถติดต(อไดK อาคารปฏิบัติการคหกรรม (อาคาร 72) คณะวิทยาศาสตร:และเทคโนโลยีมหาวิทยาลัย

ราชภัฎสงขลา 160 หมู( 4 ตำบลเขารูปชKาง อำเภอเมืองสงขลา จังหวัดสงขลา 90000 โทรศัพท:ภายใน 1569 

โทรศัพท:มือถือ 0889625919 E-mail pornchai.pu@skru.ac.th 

ประวัติการทำงาน  

ช*วงเวลา  ช่ือหน*วยงาน  ตำแหน*ง  

26 ต.ค. 2552 - ป=จจุบัน  มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา  ผูKช(วยศาสตราจารย:สาขาวิชา  

คหกรรมศาสตร:  

24 พ.ค. 2548 - 31 พ.ค. 2550  มหาวิทยาลัยราชภัฏภูเก็ต  อาจารย:โปรแกรมวิชาคหกรรม

ศาสตร:  

1 ธ.ค. 2547 - 15 มี.ค. 2548  Zeavola Resort in, Leam 

Tong, Ao Nang, Krabi.  

European Cook  

28 มิ.ย. 2547- 29 พ.ย.2547  BP Grand Tower Hotel 

Hatyai, Songkhla, Thailand.  

Thai European Cook Helper  

อนุสิทธิบัตร  

พรชัย พุทธรักษ:. (2565). อนุสิทธิบัตร เลขท่ี 20620 แผ(นแป�งเปาะเปZ�ยะเสริมแป�งกากถ่ัวเหลือง. กรุงเทพฯ:   

         กรมทรัพย:สินทางป=ญญา กระทรวงพาณิชย:.  

พรชัย พุทธรักษ:. (2565). อนุสิทธิบัตร เลขท่ี 20622 ขนมป=�นขลิบทอดไสKปลาเสริมเปลือกกุKง.กรุงเทพฯ: กรม 

         ทรัพย:สินทางป=ญญา กระทรวงพาณิชย:.  

พรชัย พุทธรักษ:. (2565). อนุสิทธิบัตร เลขท่ี 20623 ซอสบาร:บีคิวจากเปลือกแตงโม. กรุงเทพฯ: กรมทรัพย:สิน 

         ทางป=ญญา กระทรวงพาณิชย:.  

พรชัย พุทธรักษ:. (2561). อนุสิทธิบัตร เลขท่ี 15423 ขนมจำปาดะ. กรุงเทพฯ: กรมทรัพย:สินทางป=ญญา  

         กระทรวงพาณิชย:.  

พรชัย พุทธรักษ:. (2561). อนุสิทธิบัตร เลขท่ี 15903 เคKกชิฟฟ�อนจำปาดะ. กรุงเทพฯ: กรมทรัพย:สินทาง 

         ป=ญญา กระทรวงพาณิชย:.  

พรชัย พุทธรักษ:. (2561). อนุสิทธิบัตร เลขท่ี 17307 ขนมหมKอแกงจากเมล็ดจำปาดะ. กรุงเทพฯ: กรม 

        ทรัพย:สินทางป=ญญา กระทรวงพาณิชย:. 

พรชัย พุทธรักษ:. (2560). อนุสิทธิบัตร เลขท่ี 16964 ลูกช้ินไก(ท่ีมีส(วนผสมของน้ำปรุงรสไก(ตุ น. กรุงเทพฯ: กรม 

        ทรัพย:สินทางป=ญญา กระทรวงพาณิชย:.  

พรชัย พุทธรักษ:. (2560). อนุสิทธิบัตร เลขท่ี 14856 ขนมกรอบเค็มผสมแป�งขKาวสังข:หยด. กรุงเทพฯ: กรมทรัพย:สิน  

mailto:pornchai.pu@skru.ac.th


 

 

        ทางป=ญญา กระทรวงพาณิชย:.  

บทความวิจัย / บทความวิชาการ  

พรชัย พุทธรักษ:, ปานรวี คีรีรักษ:, ชลิดา ราวสกุล, อลิษา ไชยรัตน:, และกษิเดช ฉันทกุล. (2566). ทัศนคติและ  

พฤติกรรมการบริโภคขนมไทยของนักศึกษามหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา. วารสารคหกรรมศาสตร:และ  

วัฒนธรรมอย(างย่ังยืน. 66(2), 1-12. (TCI- 2). 

พรชัย พุทธรักษ:. (2560). ความสัมพันธ:ระหว(างสัมพันธภาพในครอบครัว กับความคาดหวัง ความวิตกกังวลในการ

เรียน และการเผชิญป=ญหาของนักศึกษามหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา. วารสารคหเศรษฐศาสตร:, 60(1), 10 หนKา, 67-

76. (TCI- 2).  

 

พรชัย พุทธรักษ: และดำรงค:เกียรติ ศรีเทพ. (2559). คุณภาพชีวิตของนักเรียนมัธยมศึกษาในพ้ืนท่ีสามจังหวัด  

ชายแดนภาคใตK. วารสารคหเศรษฐศาสตร:, 59(2), 8 หนKา, 47-56. (TCI- 2).  

การประชุมวิชาการ / สัมมนาทางวิชาการ 

  

ฮุสนา แวกาจิ, คริมา นาคบรรพ:, วัสดา สำนักพงษ:, พนิดา สำนักพงศ: และพรชัย พุทธรักษ:. (2566). ผลของการลด

ปริมาณน้ำตาลในผลิตภัณฑJขนมไทย. รายงานสืบเน่ืองจากงานประชุมวิชาการระดับชาติดKานวิทยาศาสตร:และ

เทคโนโลยีเครือข(ายภาคใตK คร้ังท่ี 8 และ งานประชุมวิชาการระดับนานาชาติดKานวิทยาศาสตร:และเทคโนโลยี

เครือข(ายภาคใตK คร้ังท่ี 1 (น. 977-986) คณะวิทยาศาสตร:และเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏยะลา. 

(Proceeding, ระดับชาติ)  

 

กรรณิการ: ทองนุKย, รอซีดา เสะนุ, สุภาวดี โพชสาลี, อารียา ไร(ใหญ( และพรชัย พุทธรักษ:. (2566). ผลการทดแทน

ผงอัลมอนดJดKวยผงมันมLวงในผลิตภัณฑJมาการองไสKธัญพืช. รายงานสืบเน่ืองจากงานประชุมวิชาการระดับชาติดKาน

วิทยาศาสตร:และเทคโนโลยีเครือข(ายภาคใตK คร้ังท่ี 8 และ งานประชุมวิชาการระดับนานาชาติดKานวิทยาศาสตร:และ

เทคโนโลยีเครือข(ายภาคใตK คร้ังท่ี 1 (น. 969-976) คณะวิทยาศาสตร:และเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏยะลา. 

(Proceeding, ระดับชาติ)  

 

สุภัชชา คงสุขแกKว, ชฎาพร แกลKวกลKา, วิภาวดี สุขกลับ, ทัศนา ศิริโชติ และพรชัย พุทธรักษ:. (2565). การพัฒนา

ผลิตภัณฑJซาลาเปาไสKถ่ัวแดงเสริมน้ำใบขลูL. รายงานสืบเน่ืองการประชุมวิชาการระดับชาติดKานวิทยาศาสตร:และ

เทคโนโลยีเครือข(ายภาคใตK คร้ังท่ี 7 (น. 458-465) คณะวิทยาศาสตร:และเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏสุราษฎร:

ธานี. (Proceeding, ระดับชาติ)  

 

ชฎาพร แกลKวกลKา, สุภัชชา คงสุขแกKว, วิภาวดี สุขกลับ และพรชัย พุทธรักษ:. (2565) การใชKซูคราโลสทดแทน

น้ำตาลในผลิตภัณฑJซาลาเปาไสKถ่ัวแดงเสริมน้ำใบขลูL. รายงานสืบเน่ืองการประชุมวิชาการระดับชาติดKาน

วิทยาศาสตร: และเทคโนโลยีเครือข(ายภาคใตK คร้ังท่ี 7 (น. 451-457) คณะวิทยาศาสตร:และเทคโนโลยี มหาวิทยาลัย

ราชภัฏสุราษฎร:ธานี. (Proceeding, ระดับชาติ)  

 



 

 

ศิริลักษณ: ม่ันซ้ิว, อาณาเขต สุวรรณรัตน:, อุมาวดี ฤทธ์ิหมุน และพรชัย พุทธรักษ:. (2565). ความรูK ทัศนคติ และ

พฤติกรรมสุขาภิบาลอาหารของ ผูKจำหนLายอาหารในมหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา. รายงานสืบเน่ืองการประชุม

วิชาการระดับชาติดKานวิทยาศาสตร:และเทคโนโลยีเครือข(ายภาคใตK คร้ังท่ี 7 (น. 743-749) คณะวิทยาศาสตร:และ

เทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏสุราษฎร:ธานี. (Proceeding, ระดับชาติ)  

 

นิโรสลีดา นิเลาะ, จิราวรรณ ด(อล£ะ, อาตียะห: ยูโซะ และพรชัย พุทธรักษ: (2565). ความสัมพันธJระหวLางทัศนคติ 

พฤติกรรมการบริโภคเคร่ืองด่ืม และภาวะโภชนาการของนักศึกษามหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา. รายงานสืบเน่ืองการ

ประชุมวิชาการระดับชาติดKานวิทยาศาสตร:และเทคโนโลยีเครือข(ายภาคใตK คร้ังท่ี 7 (น. 750-759) คณะ

วิทยาศาสตร:และเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏสุราษฎร:ธานี. (Proceeding, ระดับชาติ)  

พรชัย พุทธรักษ:, นูรฟ¤รดาวส: สาเม£าะ, รัตติยา สุเหร็น และอนุชา โชติการสกุล. (2564). การพัฒนาผลิตภัณฑJขนม

ไขLทดแทนแปYงสาลีดKวยแปYงสาคูเสริมจำปาดะ. รายงานสืบเน่ืองการประชุมวิชาการระดับชาติดKานวิทยาศาสตร:และ

เทคโนโลยีเครือข(ายภาคใตK คร้ังท่ี 6 (น. 854-861) คณะวิทยาศาสตร:และเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา. 

(Proceeding, ระดับชาติ)  

 

พรชัย พุทธรักษ:, ธนธรณ: บุญชู, มณฑิตา แกKวประกอบ และสุวรรณี เซะ. (2564). การพัฒนาผลิตภัณฑJขKาวเหนียว

เหลืองกรอบหนKากุKง. รายงานสืบเน่ืองการประชุมวิชาการระดับชาติดKานวิทยาศาสตร:และเทคโนโลยีเครือข(ายภาคใตK 

คร้ังท่ี 6 (น. 862-869) คณะวิทยาศาสตร:และเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา. (Proceeding, ระดับชาติ) 

  

พรชัย พุทธรักษ:, โซเฟZย อูมา, ปริญญา เรืองศรี, และป=ทมาภรณ: ทองนวล. (2564). การทดแทนแปYงสาลีดKวยแปYง

ขKาวหอมมะลิในผลิตภัณฑJเคKกไขLไตKหวัน. รายงานสืบเน่ืองการประชุมวิชาการระดับชาติดKานวิทยาศาสตร:และ

เทคโนโลยีเครือข(ายภาคใตK คร้ังท่ี 6 (น. 877-883) คณะวิทยาศาสตร:และเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา. 

(Proceeding, ระดับชาติ)  

 

พรชัย พุทธรักษ:, ทัศนา ศิริโชติ, โซเฟZย อูมา, ปริญญา เรืองศรี และป=ทมาภรณ: ทองนวล. (2564). การใชKซูคราโลส

ทดแทนน้ำตาลในผลิตภัณฑJเคKกไขLไตKหวัน. รายงานสืบเน่ืองการประชุมวิชาการระดับชาติดKานวิทยาศาสตร:และ

เทคโนโลยีเครือข(ายภาคใตK คร้ังท่ี 6 (น. 870-876) คณะวิทยาศาสตร:และเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา. 

(Proceeding, ระดับชาติ)  

 

พรชัย พุทธรักษ:, กูราณี กุสุหลง, วาลิด อะหลี, และศศิธร สุเหร็น. (2563). การใชKประโยชนJจากกากมะพรKาวผง

ทดแทนแปYงสาลีในผลิตภัณฑJพัฟฟ\สังขยา. รายงานสืบเน่ืองการประชุมวิชาการระดับชาติดKานวิทยาศาสตร:และ  

เทคโนโลยีเครือข(ายภาคใตK คร้ังท่ี 5 (น. 141-148) คณะวิทยาศาสตร:และเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราช

มงคลศรีวิชัย. (Proceeding, ระดับชาติ)  

 

พรชัย พุทธรักษ:, วาลิด อะหลี, กูราณี กุสุหลง และศศิธร สุเหร็น. (2563). ผลของการเสริมแปYงกากมะพรKาวใน

ไสKพัฟฟ\สังขยา. รายงานสืบเน่ืองการประชุมวิชาการระดับชาติดKานวิทยาศาสตร:และเทคโนโลยีเครือข(ายภาคใตK คร้ัง



 

 

ท่ี 5 (น. 1464-1471) คณะวิทยาศาสตร:และเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลศรีวิชัย. (Proceeding, 

ระดับชาติ)  

 

พรชัย พุทธรักษ:, วันฉัตร ศิริสาร, ขนิษฐา อโนทัย และบุญดาริกา จามจุร. (2563). การใชKประโยชนJจากกากถ่ัว

เหลืองผงทดแทนแปYงสาลีบางสLวนในผลิตภัณฑJป]^นขลิบทอด. รายงานสืบเน่ืองการประชุมวิชาการระดับชาติดKาน

วิทยาศาสตร:และเทคโนโลยีเครือข(ายภาคใตK คร้ังท่ี 5 (น. 208-217) คณะวิทยาศาสตร:และเทคโนโลยี มหาวิทยาลัย

เทคโนโลยีราชมงคลศรีวิชัย. (Proceeding, ระดับชาติ)  

 

พรชัย พุทธรักษ:, วันฉัตร, ศิริสาร, เกวลิน ไมหมาด, ธมลวรรณ แกKวกลับ และสุกาญจนา หลวงพูลศิร. (2563).การ

ใชKประโยชนJจากกากถ่ัวเหลืองผงทดแทนแปYงสาลีในแผLนแปYงเปาะเป_`ยะ. รายงานสืบเน่ืองการประชุมวิชาการ

ระดับชาติดKานวิทยาศาสตร:และเทคโนโลยีเครือข(ายภาคใตK คร้ังท่ี 5 (น. 327-333) คณะวิทยาศาสตร:และเทคโนโลยี 

มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลศรีวิชัย. (Proceeding, ระดับชาติ)  

พรชัย พุทธรักษ:, ดีซอน หมาดง£ะ, และอัสมา ฤทธิดาหวี. (2562). ผลของการเสริมน้ำใบยLานางในผลิตภัณฑJเสKน

พาสตKาทดแทนแปYงสาลีดKวยแปYงสาคู. รายงานสืบเน่ืองการประชุมวิชาการระดับชาติดKานวิทยาศาสตร:และ

เทคโนโลยีเครือข(ายภาคใตK คร้ังท่ี 4 (น. 738-747). มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา. (Proceeding, ระดับชาติ)  

 

พรชัย พุทธรักษ:, สุทธิดา โพธ์ิโพKน, และรัตนมณี พุฒซKอน. (2562). ผลของการทดแทนแปYงสาลีดKวยแปYงสาคูใน

ผลิตภัณฑJหม่ันโถว. รายงานสืบเน่ืองการประชุมวิชาการระดับชาติดKานวิทยาศาสตร:และเทคโนโลยีเครือข(ายภาคใตK 

คร้ังท่ี 4 (น. 243-250). มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา. (Proceeding, ระดับชาติ)  

 

พรชัย พุทธรักษ:, กฤตยา บุญสุวรรณ, วนิดา วงศ:พลาย, และสุธิตา แสงทอง. (2562). ผลของการทดแทนแปYงสาลี

ดKวยแปYงสาคูในผลิตภัณฑJพายสังขยา. รายงานสืบเน่ืองการประชุมวิชาการระดับชาติดKานวิทยาศาสตร:และ

เทคโนโลยีเครือข(ายภาคใตK คร้ังท่ี 4 (น.233-242) มหาวิทยาลัยราชภัฏสงขลา. (Proceeding, ระดับชาติ) 
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