
 
 

 
 

รายงานฉบับสมบูรณ ์
ประจ าปีงบประมาณ 2568 

(ปีที่ 1) 
 
 

โครงการผลไม้อบแห้งสวนเกษตร ส.บุญมีฤทธิ์ 
วิสาหกิจชุมชนสวนเกษตร ส.บุญมีฤทธิ ์ 

เลขที่ 123 หมู่ที่ 17 ตำบลหนองปรือ อำเภอหนองปรือ จังหวัดกาญจนบุรี   
 
 
 

เสนอ 
ส านักงานปลัดกระทรวงการอุดมศึกษา วิทยาศาสตร์ วิจัยและนวัตกรรม 

 
 
 

โดย 
คลินิกเทคโนโลยี 

มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระจอมเกล้าธนบุรี 

 



รายงานฉบบัสมบรูณ์ โครงการผลไม้อบแห้งสวนเกษตร ส.บุญมีฤทธิ์ ประจำปีงบประมาณ 2568 
คลินิกเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระจอมเกล้าธนบุรี 

 

1 
 

 

กิตติกรรมประกาศ 
 

 คลินิกเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระจอมเกล้าธนบุรี ขอขอบคุณ สํานักงานปลัดกระทรวงการ

อุดมศึกษา วิทยาศาสตร์ วิจัยและนวัตกรรม ที่ได้สนับสนุนงบประมาณให้มหาวิทยาลัยสามารถดําเนินงาน

คลินิกเทคโนโลยีให้เกิดประโยชน์สูงสุดต่อผู้ประกอบการใน โครงการผลไม้อบแห้งสวนเกษตร ส.บุญมีฤทธิ์ 

ของ วิสาหกิจชุมชนสวนเกษตร ส.บุญมีฤทธิ์ ตําบลหนองปรือ อําเภอหนองปรือ จังหวัดกาญจนบุรี รวมทั้ง

การเข้ารับการอบรมถ่ายทอดเทคโนโลยี ดังสโลแกนที่ว่า “คลินิกเทคโนโลยี ที่พ่ึงของชุมชน”  

 ทั้งนี้ผลการดําเนินงานของคลินิกเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระจอมเกล้าธนบุรี ได้สนับสนุน

พันธกิจด้านการให้บริการทางวิชาการแก่สังคมของมหาวิทยาลัยได้อย่างดี ขอขอบคุณคณะผู้บริหาร คณาจารย์ 

บุคลากร นักศึกษา และหน่วยงานสนับสนุนภายในมหาวิทยาลัยทุกท่านที่ให้ความร่วมมือในการอํานวยความ

สะดวก ทั้งข้อเสนอแนะที่มีประโยชน์ต่อการดําเนินงานในทุกด้าน เพื่อให้การดําเนินงานของคลินิกเทคโนโลยี 

มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระจอมเกล้าธนบุรีบรรลุผลความสําเร็จในการดําเนินงานที่เอื้อประโยชน์ต่อสังคม

ส่วนรวม ขอขอบคุณหน่วยงานทั้งภาครัฐและเอกชนทุกหน่วยงานที่ให้ความร่วมมือในทุกด้านเป็นอย่างดี 
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บทสรุปผู้บริหาร 
 

 โครงการผลไม้อบแห้งสวนเกษตร ส.บุญมีฤทธิ์ โดยวิสาหกิจชุมชนสวนเกษตร ส.บุญมีฤทธิ์ จังหวัด

กาญจนบุรี ได้รับการสนับสนุนงบประมาณจากสํานักงานปลัดกระทรวงการอุดมศึกษา วิทยาศาสตร์ วิจัยและ

นวัตกรรม ในปีงบประมาณ พ.ศ. 2568 (ปีที่ 1) เป็น จํานวนเงิน 195,800 บาท (หนึ่งแสนเก้าหมื่นห้าพันแปด

ร้อยบาทถ้วน) โครงการนี้มีเป้าหมายหลักในการยกระดับศักยภาพของธุรกิจชุมชนผ่านการใช้วิทยาศาสตร์และ

เทคโนโลยีในการแปรรูปผลผลิต พัฒนาผู้ประกอบการให้สามารถผลิตสินค้าที่มีคุณภาพและขอการรับรอง

มาตรฐานได้ 

 แม้ว่าแผนงานเริ่มต้นจะมุ่งเน้นการพัฒนาระบบบริหารจัดการน้ำ แต่เนื่องจากสถานการณ์เร่งด่วน

ในช่วงฤดูฝนและปริมาณผลผลิตมะม่วงคงคลังจํานวนมาก โครงการจึงได้ปรับเปลี่ยนแผนมาให้ความสําคัญกับ

การถ่ายทอดเทคโนโลยีการแปรรูปผลผลิตเป็นหลัก โดยในปีงบประมาณ 2568 ได้ดําเนินกิจกรรมสําคัญ ได้แก่ 

การออกแบบและพัฒนาสัญลักษณ์เครื่องหมายการค้า (Logo) และฉลากสินค้าใหม่ ภายใต้แบรนด์ "ส.บุญ

มีฤทธิ์" การจัดอบรมเชิงปฏิบัติการด้านหลักเกณฑ์การปฏิบัติที่ดีในการผลิตอาหาร (GHP/GMP) และ

กิจกรรม 5ส ให้แก่สมาชิกชุมชน 30 คน และ การถ่ายทอดเทคนิคการใช้เครื่องมือแปรรูป เช่น ตู้อบลมร้อน

ระบบไฟฟ้าและเครื่องบรรจุสุญญากาศ 

 ผลการดําเนินงานในปีที ่ 1 ถือเป็นการวางรากฐานที่สําคัญสู ่การพัฒนาที่ยั ่งยืน วิสาหกิจชุมชนมี

เครื่องหมายการค้าและฉลากสินค้าที่ทันสมัย ซึ่งถูกนําไปทดลองใช้กับผลิตภัณฑ์สมุนไพรแปรรูป 7 ชนิดและ

ได้รับการตอบรับที่ดีจากภาคธุรกิจในงาน Agri Smart Matching Fair สมาชิกชุมชนกว่า 30 คนมีความรู้ความ

เข้าใจในมาตรฐานการผลิตอาหารที่ปลอดภัย (GHP/GMP) และสามารถร่างขั้นตอนการผลิตตามมาตรฐานได้ 

ซึ่งเป็นก้าวแรกสู่การจัดตั้งโรงงานแปรรูปในอนาคต นอกจากนี้ยังสามารถนําเทคโนโลยีการแปรรูปมาใช้ เพ่ิม

มูลค่าให้กับผลไม้ตกเกรด ได้จริง ในด้านเศรษฐกิจ ปีแรกเป็นการลงทุนเพื่อวางรากฐาน ทําให้มีอัตราส่วน

ผลตอบแทนต่อต้นทุน (B/C Ratio) อยู่ที่ 0.07 ซึ่งคาดว่าจะเห็นผลตอบแทนที่ชัดเจนขึ้นในปีต่อไป 
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บทท่ี 1  ข้อเสนอโครงการเพ่ือขอรับงบสนับสนุน ปีงบประมาณ 2568 
 
 

 
 

ขั้นตอนการพัฒนา แนวทางเบ้ืองต้น 
ปีที่๑ มาตรฐาน เตรียมพร้อมสู่การ
ขอรับรองมาตรฐาน 

การให้ความรู้ เทคโนโลยี เพื่อนำไปสู่การขอรับรองมาตรฐานผลิตภณัฑ์ เช่น GMP 
อย. มผช.  

ปีที่ ๒ โมเดลธุรกิจ ขับเคลื่อน
โมเดลธุรกิจ 

นำโมเดลธุรกจิมาใช้ในการขายสินค้าและบริการผ่านช่องทางออฟไลน์และออนไลน์ 

ปีที่ ๓ ธุรกิจยั่งยืน พัฒนาธุรกิจสู่
ธุรกิจเพื่อสังคม 

ส่งเสริมการดำเนินงานของธุรกิจเพื่อพัฒนาไปสู่การเป็นธุรกิจเพื่อสงัคม 

 โครงการใหม่   โครงการต่อเนื่องปีที่ 2    โครงการต่อเนื่องปีที่ 3 

1. ชื่อหน่วยงาน :  คลินิคเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระจอมเกล้าธนบุรี  

2. ชื่อโครงการ :  ผลไม้อบแห้งสวนเกษตร ส บุญมีฤทธิ์ 

3. ห่วงโซ่คุณค่า (Value chain) :  NO–03 (ระบุห่วงโซ่คุณค่าที่สอดคล้องกับภาค) 

  

2 
5 
6 
8 

แพลตฟอรม์เพ่ิมศกัยภาพธรุกิจชมุชน 

          Building Community Enterprise : BCE 

แพลตฟอร์มเพิ่มศักยภาพธุรกิจชุมชน (Building Community Enterprise : BCE) จัดทำขึ้นเพื่อให้นักวิจัยนำความรู้
ด้าน วทน. และการบริหารจัดการ การตลาด ยกระดับขีดความสามารถในการแข่งขันและวางรากฐานทางเศรษฐกิจ
ให้กับผู้ประกอบการชุมชน ทั้งนี้ แพลตฟอร์ม BCE มุ่งเน้นการพัฒนาสินค้า(Product) และบริการ(Service) ตลอดห่วง
โซ่คุณค่า(ต้นทาง กลางทาง ปลายทาง) มีการพัฒนาผลิตภัณฑ์และบริการด้วยการต่อยอดภูมิปัญญา นำไปสู่การพฒันา
คุณภาพและมาตรฐาน(Quality & Standard) มีกระบวนการในการช่วยผู้ประกอบการในการจัดทำโมเดลธุรกิจ(Business 
model) และแผนธุรกิจ(Business plan) ที่ชัดเจนตอบโจทย์ทั ้งตลาดออฟไลน์และออนไลน์ ซึ ่งจะนำไปสู่การเพิ่มขีด
ความสามารถในการแขง่ขันให้กับสินค้าและบรกิารของธุรกิจชุมชนและสง่เสริมวิธีคิดและการดำเนินธุรกิจในรูปแบบของ
ธุรกิจเพื่อชุมชน(Business for Community) หรือธุรกิจเพื่อสังคม(Social Enterprise) ได้ในอนาคต 
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4. รายช่ือผู้รับผิดชอบโครงการและผู้ร่วมโครงการ : 

รายชื่อผู้ร่วมโครงการ 
ระบุชื่อ นามสกุล ตำแหน่ง เบอร์

โทร อีเมล์ 

หน้าท่ีรับผิดชอบใน
โครงการ 

องค์ความรู้/
เทคโนโลย/ีนวัตกรรม

ที่รับผิดชอบใน
โครงการ 

ประสบการทำงานที่
เกี่ยวข้องกับโครงการ 

1. รศ.ดร.ตุลา จูฑะรสก 
โทรศัพท:์ 082 634 0499 
อีเมล: tula.jut@kmutt.ac.th 

หัวหน้าโครงการ 
• บริหารจดัการ

โครงการ  
วางแผนงาน 

• มอบหมายงาน 

• การบริหารโครงการ  
• ระบบสญุญากาศ   
 

• PhD (Materials and 
Engineering)  

• มีงานวิจัยที่เกี่ยวข้องกับ
การปลูกพืชโดยอาศัยแสง 
LED  

2. ดร.วรวิทย์ โกสลาทิพย์ 
โทรศัพท:์ 081 961 1630  
อีเมล: voravit.kos@kmutt.ac.th 

รองหัวหน้าโครงการ 
• ติดตามงาน 
• ควบคุมและติดตาม

ผล และแก้ไขปญัหา
ต่างๆ 

• ระบบสญุญากาศ 
• ระบบอัตนโนมัต ิ
• IoT การออกแบบ

เครื่องจักร 

• PhD (Physics)  
• มีประสบการด้านการ

พัฒนาผู้ประกอบการ
หลายโครงการ เช่น การ
สร้างระบบการฆ่าเช้ือโรค
ในน้ำฝรั่ง การพัฒนา
ผลิตภณัฑ์จากเขากวาง  

3. ดร.ณัฐพงษ์ นุติพาณิชย ์
โทรศัพท์: 089 893 5540 
อีเมล: 
nuttapong.nut@kmutt.ac.th 

ผู้เชี่ยวชาญด้านการ
วิจัย 
• ออกแบบผลิตภัณฑ์  
• ดำเนินโครงการ

ประสานงาน 
• จัดทำรายงานการ

ดำเนินการ  

• การออกแบบ
ผลิตภณัฑ์  

• การทำนโยบาย
สำหรับอุตสาหกรรม
อาหาร  

 

• PhD (Science and 
Technology Policy)  

• การออกบรรจภุัณฑ์และ
ผลิตภณัฑ์   

 
 

4. ผศ.ดร.ทัศวัลย์ คัมภีระพันธุ์  
โทรศัพท:์ 080 900 6555 
อีเมล: taszwalyar@gmail.com 
 

ผู้ประสานงานโครงการ 
• ดำเนินงานให้เป็นไป

ตามแผน 
• ติดต่อสื่อสาร ทำการ

นัดหมาย  

• เทคโนโลยีพลังงาน
การประกอบธุรกิจ 

• ปร.ด. (เทคโนโลยี
พลังงาน) 

• การพัฒนาผู้ประกอบการ
ใหม่  

 

5. ลักษณะโครงการ :  โปรดใส่เครื่องหมาย    ใน  ที่ต้องการและกรอกข้อมูลพร้อมหลักฐานตามท่ีระบุ 
 5.1 เป็นโครงการที่กลุ่มเป้าหมายอยู่ในฐานข้อมูลแผนงานการให้บริการคำปรึกษาและข้อมูลเทคโนโลยี 
  (ปีท่ีให้คำปรึกษา   ) 
 5.2 เป็นโครงการที่มีผูร้่วมโครงการ ด้านผู้เช่ียวชาญด้านการตลาด และแผนธุรกิจเข้ามาร่วมวางแผนธุรกิจชุมชน (ปรากฎในช่ือผู้

เสนอโครงการและผู้ร่วมโครงการหรือแผนการดำเนินโครงการ) 
 5.3 เป็นโครงการต่อเนื่องที่เคยได้รับการสนับสนุนฯจากโครงการคลินิกฯหรือโครงการที่เคยดำเนินการ มาแล้วจาก

แหล่งทุนอื่น (ปีท่ีดำเนินการ   ) 
 แนบผลการดำเนินงานและผลสำเร็จที่ผ่านมาประกอบดว้ย 

  5.4  เป็นโครงการใหม่ (ไม่เคยดำเนินการหรือรับงบประมาณจากแหล่งใด) โดยเป็นโครงการที่............ 
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 1) เป็นความต้องการของชุมชน (เกษตรกร แม่บ้านเป็นรายบุคคลหรือเป็นกลุ่ม หรือ วิสาหกิจชุมชน หรือ 
SMEs โดยได้แนบหลักฐานตามแบบสำรวจความต้องการ (แบบสำรวจข้อมูลความต้องการ
เทคโนโลยี ตามเอกสารแนบท้ายข้อเสนอโครงการ หน้า 18–19) 

2) มาจากสมาชิกอาสาสมัครวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี (โปรดระบุช่ือผู้นำ)  .โดยได้แนบหนังสือขอ
ความช่วยเหลือทางวิชาการ (แบบหนังสือขอความช่วยเหลือทางวิชาการหรือเทคโนโลยี) 

 3) กลุ่มเป้าหมายมาจากสมาชิกของกองทุนหมู่บ้าน (โปรดระบุช่ือผู้นำ)  .โดยได้แนบหนังสือขอความ
ช่วยเหลือทางวิชาการ (แบบหนังสือขอความช่วยเหลือทางวิชาการหรือเทคโนโลยี) 

 4) เป็นข้อเสนอความต้องการของ  จังหวัด /ท้องถิ่น (ผ่านหน่วยปฏิบัติการเครือข่าย อว. ระดับภาค) 
  5.5 เป็นผลงานวิจัยและพัฒนาท่ีมีพร้อมในการนำมาดำเนินการจริงตามแผนธุรกิจชุมชน  

โปรดระบุแหล่งทุน     ปีที่ได้รับทุน    
หมายเลขโทรศัพท์แหล่งทุน   โดย  ไม่เคยดำเนินการ 

         เคยดำเนินการ ให้ระบุไว้ในข้อ 5.3 

 

6. หลักการและเหตุผล : 

 โครงการผลไม้อบแห้งสวนเกษตร ส. บุญมีฤทธิ์ คือ การเพิ่มศักยภาพธุรกิจชุมชนโดยใช้เทคโนโลยีใน
การจัดการน้ำและการแปรรูปผลผลิต เพื่อแก้ไขปัญหาการขาดแคลนน้ำสำหรับเพาะปลูก ความไม่สะดวกใน
การแปรรูปและขนส่ง และการขาดความรู้และเทคโนโลยีในการแปรรูปผลผลิต โดยโครงการนี้มุ่งเน้นการใช้
เทคโนโลยีอัจฉริยะ เช่น เซ็นเซอร์วัดความชื้นในดินและการอบแห้งด้วยพลังงานแสงอาทิตย์หรือระบบลมร้อน 
เพื่อเพิ่มประสิทธิภาพการผลิตและลดต้นทุน รวมถึงการพัฒนาแบรนด์และการตลาดออนไลน์เพื่อยกระดับ
สินค้าและบริการของวิสาหกิจชุมชนให้มีคุณภาพและมาตรฐานสากล นอกจากนี้โครงการยังมีการจัดการน้ำ
แบบอัจฉริยะ การปรับปรุงบรรจุภัณฑ์และผลิตภัณฑ์ผลไม้อบแห้ง และการสร้างโรงแปรรูปที่ได้มาตรฐาน 
เพื่อให้สามารถแปรรูปผลผลิตได้อย่างมีประสิทธิภาพและเพิ่มมูลค่าให้กับผลผลิตตกเกรด ทั้งนี้การพัฒนาการ
ตลาดออนไลน์และแบรนด์สินค้า ยังช่วยสร้างจุดขายและความแตกต่างให้กับสินค้าเกษตรแปรรูปจากชุมชน 
ทำให้สามารถแข่งขันในตลาดได้อย่างยั่งยืน โดยแนวความคิดของโครงการทั้งหมดสามารถแสดงออกมาเป็น
แผนภาพที่มีความเชื่อมโยงได้ดังภาพด้านล่างนี้ 
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รูปที่ 1: แผนภาพความเช่ือมโยงของปัญหา แนวทางแก้ไข เป้าหมายการดำเนินงาน เทคโนโลยีที่ใช้ และแผนการดำเนินงาน 
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 6.1 พื้นที่ด ำเนินกำร  
 วิสาหกิจชุมชนสวนเกษตร ส.บุญมีฤทธิ์ ตั้งอยู่เลขที่ 123 หมู่ที่ 17 ถนน ตำบลหนองปรือ อำเภอหนอง
ปรือ จังหวัดกาญจนบุรี  โทรศัพท์  0879748778 จดทะเบียน เป็นวิสาหกิจชุมชน เมื่อวันที 16 มีนาคม 2563 
รหัสทะเบียน 2-71-12-01/1-0037 เกิดจากชักชวน ของคุณเสงี่ยม บุญมีฤทธิ์ ในการรวมกลุ่มของคนในพื้นที่
เพื่อปลูกพืชผักผลไม้ สร้างรายได้ให้แก่คนในชุมชน ร่วมกันรักษาพื้นที่ให้เป็นสีเขียวและลดการใช้ผลิตภัณฑ์
เคมี มีพื้นที่รวมกันสำหรับการทำเกษตร 801 ไร่ มุ่งเน้นเพาะปลูกไม้ผลยืนต้น ได้แก่ ลำไย มะยงชิด มะม่วง 
อินทผลัม มะขาม มะนาว มะกรูด ส้มโอ กล้วย แก้วมังกร และอื่น ๆ ตลอดจนพืชผักสวนครัว รวมถึงการแปร
รูปสินค้าเกษตรเป็นผลิตภัณฑ์ต่างๆ เพ่ือการจำหน่าย มีจำนวนครัวเรือนสมาชิก จำนวน 19 ครัวเรือน ดังนี้  

 

รหัสประจำตัวประชาชน ชื่อสกลุ ที่อยู่ 
3-7103-00245-56-2 นางสาวสไลยด์า วันทอง 169 หมู่ 17 ต. หนองปรือ อ. หนองปรือ จ. กาญจนบุร ี
3-7207-00928-40-3 นายบุญเหลือ ใจรอบรู้  123/1 หมู่ 17 ต. หนองปรือ อ. หนองปรือ จ. กาญจนบุร ี
3-7305-00156-00-8 นางสาวปริมประภา บูญมีฤทธ ์ 15 แขวงบางหว้า เขตภาษีเจริญ กรุงเทพมหานคร 
3-7103-00481-69-0 นายหว้า สืบนาค 122 หมู่ 17 ต. หนองปรือ อ. หนองปรือ จ. กาญจนบุร ี
3-7109-00380-56-8 นายกิจติ เสมแก้ว 156 หมู่ 5 ต. พังตรุ อ.พนมทวน จ. กาญจนบุร ี
1-7207-00082-99-1 นายสมยศ สอนใจ 17 หมู่ 16 ต. บ่อสุพรรณ อ.สองพี่น้อง จ. สุพรรณบรุี 
1-5710-00050-34-7 นางสาวนงคราญ พันตาคม  128 หมู่ 17 ต. หนองปรือ อ. หนองปรือ จ. กาญจนบุร ี
3-7207-00011-34-8 นางสาวนภาพร ว่องวิกาล 80 หมู่ 21 ต. หนองปรือ อ. หนองปรือ จ. กาญจนบุร ี
3-7109-00432-22-3 นายปัญญา สอนใจ 122 หมู่ 17 ต. หนองปรือ อ. หนองปรือ จ. กาญจนบุร ี
3-7109-00431-09-0 นายบุญเกดิ สอนใจ 156 หมู่ 5 ต. พังตรุ อ. พนมทวน จ. กาญจนบุร ี
3-7109-00432-23-1 นายมานะ สอนใจ 86 หมู่ 7 ต. พนมทวน อ. พนมทวน จ. กาญจนบุร ี
3-7305-00157-31-4 นายอรุณ สอนใจ 3/1 หมู่ 4 ต. บางหลวง อ. บางเลน จ. นครปฐม 
3-7109-00376-46-3 นางสมจิต สอนใจ 81 หมู่ 8 ต. บางหลวง อ. บางเลน จ. นครปฐม 
3-7109-00086-97-0 นายสุพิณ สอนใจ 173 หมู่ 7 ต. พนมทวน อ. พนมทวน จ. กาญจนบุร ี
3-7109-00086-94-5 นางจันทร์แรม เพลงปาน 172 หมู่ 7 ต. พนมทวน อ. พนมทวน จ. กาญจนบุร ี
3-7109-00086-93-7 นางนงนุช อยู่เมฆะ  20 หมู่ 7 ต. พนมทวน อ. พนมทวน จ. กาญจนบุร ี
3-7109-00432-21-5 นางสมใจ ยงค์กลับ 105 หมู่ 7 ต. พนมทวน อ. พนมทวน จ. กาญจนบุร ี
3-7109-00432-25-8 นายกิตตภิพ ชยานนท์ชินภัค 44/286 หมู่ 1 ต. บางเตย อ. สามพราน จ. นครปฐม 
3-7207-00596-13-3 นายเสวียน บญุมีฤทธิ์  138 หมู่ 11 ต. บ่อสุพรรณ อ. สองพี่น้อง จ. สุพรรณบุร ี

 พื้นที่ใช้ในการทำเป็นแปลงปลูกผลไม้ มีจำนวน 750 ไร่ ทำเป็นแปลงผักปลอดสารเคมี จำนวน 6 ไร่ มีสระน้ำเพื่อ
เก็บกักน้ำ 4 บ่อ รวมเป็นพื้นท่ี 40 ไร่ โรงผสมปุ๋ย ลานตาก จำนวน 4 ไร่ ไมผ้ลที่ปลูกเป็นจำนวนมาก 2 ชนิด ได้แก่ ลำไย
พันธุ์อีดอ เป็นลำไยนอกฤดูกาล และ มะม่วงนอกฤดูกาล  
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รูปที่ 2: ลำไยนอกฤดูกาล พันธุอ์ีดอ ใน 10 แปลง 

จำนวน 3,993 ต้น 
รูปที่ 3: มะม่วงสายพันธ์ต่างๆ 

 มีการปลูกไม้ผลชนิดอื่นๆ อีก ได้แก่ ส้มโอ มะพร้าวน้ำหอม มะขามหวาน มะขามเปรี้ยว แป้นยักษ์ 
กระท้อน อินทผลัม ลิ้นจี่ แต่จำนวนไม่มากเท่าผลไม้ทั้งสองชนิดที่กล่าวในครั้งแรก ตลอดจนพืชผักสวนครัว 
รวมถึงการแปรรูปสินค้าเกษตรเป็นผลิตภัณฑ์ต่าง ๆ เพื่อการจำหน่าย ทั้งนี้ในช่วงเดือนเมษายน - พฤษภาคม
ของทุกปี มะม่วงจะให้ผลผลิต ประมาณ 4 - 5 ตัน และผลลิตจากลำไยกว่า 200 ตัน วิสาหกิจชุมชนฯ จะรับ
ซื้อผลผลิตจากสมาชิก และนำไปจำหน่าย บางส่วนที่เหลือจะนำไปแปรรูป ผลผลิตที่ผลช้ำจากพายุฤดูร้อน จะ
ขายได้ราคาต่ำ หรือมีหากมีจุดที่เป็นตำหนิจากการรบกวนของแมลง ก็จะขายไม่ได้ ดังนั้นเพื่อแก้ปัญหา
ดังกล่าวจึงนำมาแปรรูปเพิ่มมูลค่าเป็นมะม่วงอบแห้ง โดยใช้ 3 สายพันธุ์ ได้แก่ น้ำดอกไม้สีทอง อกร่อง และ
มะม่วงเขียวใหญ่  

 การปลูก การดูแลรักษา และการแปรรูป จะจ้างงาน สมาชิกในวิสาหกิจชุมชน และคนในพื้นที่ โดยเป็น
การจ้างรายวัน มีพนักงานหมุนเวียนทำงานในหน้าที่ต่างๆ กว่า 50 คนต่อวัน   
 

 6.2 สภาพปัญหา 

(1) เนื่องจากเป็นการทำการเกษตรแปลงใหญ่ ถึง 750 ไร่ แม้จะมีการขุดบ่อเพื่อทำเป็นแหล่งเก็บน้ำถึง 
4 จุด จำนวน 40 ไร่ รวมถึงมีการขุดบ่อบาดาลในบางตำแหน่ง เพื่อสูบน้ำขึ้นมาใช้ในการทำการเกษตร แต่ว่า
น้ำที่ใช้ในการเพาะปลูกยังไม่เพียงพอ และเมื่อพบกับสภาวะแห้งแล้งผิดปกติ เช่น ในช่วงหน้าแล้ง ปี 2567 นี้ 
ปริมาณน้ำยิ่งขาดแคลนมากขึ้น ทำให้เกิดความเสียหายอย่างมาก เนื่องจากมะม่วงไม่ให้ผลตามที่คาดหวัง และ
ต้นมะม่วงบางส่วนเฉาตาย  

(2) ในสภาวะปกติวิสาหกิจชุมชน จะรับซื้อผลผลิตจากสมาชิก เพ่ือเป็นตัวแทนในการจำหน่าย ลดภาระ
ในการขนส่งเพื่อไปขายแก่สมาชิก แต่ยังมีผลผลิตที่ ตกเกรด รูปร่างไม่สวยงาม หรือถูกหนอนหรือเพลี้ยเจาะ
บางส่วน ทำให้ขายไม่ได้ ต้องนำมาแปรรูป เป็นผลไม้อบแห้ง โดยใช้ พาราโบล่าโดม ของเพื่อนบ้าน ที่อยู่ไกล
ออกไป ประมาณ 20 กิโลเมตร อีกทั้งต้องมีการจองคิวการใช้พาราโบล่าโดม เพื่อการอบแห้ง จึงขาดความ
สะดวกในการแปรรูปและการขนส่ง รวมถึงการเข้าไปติดตามตรวจสอบ เฝ้าดูแลขณะดำเนินการอบแห้ง  

(3) ยังขาดองค์ความรู้และเทคโนโลยีในการแปรรูปผลผลิต ที่ขายได้ราคาสูง 
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 6.3 ศักยภาพและความพร้อมของวิสาหกิจชุมชนสวนเกษตร ส.บุญมีฤทธิ์ ในการพัฒนาต่อด้วย
วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี (วทน.) 

  ศักยภาพ: 
1) ขนาดพื้นที่การเกษตรขนาดใหญ่: วิสาหกิจชุมชนฯ มีพ้ืนที่รวมในการปลูกพืชถึง 801 ไร่ ซึ่งเป็น

ศักยภาพที่ดีในการผลิตผลไม้และพืชผักในปริมาณมาก  
2) ความหลากหลายของพืชท่ีปลูก: ปลูกพืชหลากหลายชนิด โดยเฉพาะไม้ผล เช่น ลำไยและมะม่วงที่

เป็นพืชหลักในการแปรรูปซึ่งเป็นฐานสำคัญในการสร้างมูลค่าเพ่ิม  
3) การจ้างงานคนในชุมชน: มีการจ้างงานสมาชิกในวิสาหกิจและคนในพ้ืนที่กว่า 50 คนต่อวัน 

ส่งเสริมการมีงานทำและการมีรายได้ในชุมชน  
4) การแปรรูปสินค้า: เริ่มต้นการแปรรูปผลผลิต เช่น มะม่วงอบแห้ง ซึ่งเป็นการเพ่ิมมูลค่าให้กับสินค้า

เกษตร  
 

  ความพร้อม: 
1) ประสบการณ์ในการแปรรูป: วิสาหกิจมีการแปรรูปผลไม้ เช่น มะม่วงอบแห้ง แต่ยังต้องการ

เทคโนโลยีและความรู้เพ่ิมเติมเพ่ือพัฒนากระบวนการอบแห้งเพ่ิมเติม  
2) โครงสร้างพ้ืนฐานเบื้องต้น: มีพ้ืนที่สำหรับปลูกผลไม้จำนวนมาก รวมถึงสระน้ำและบ่อบาดาลเพื่อ

ใช้ในการเพาะปลูก  
3) แรงงานในชุมชน: มีพนักงานในชุมชนที่สามารถพัฒนาและต่อยอดการทำงานได้หากได้รับการ

ฝึกอบรมและนำเทคโนโลยีมาใช้ในการผลิต  
 

 6.4 ประเด็นปัญหำตลอดห่วงโซ่คุณค่ำและแนวทำงกำรแก้ไข 

องค์ประกอบในการ 
บริหารจัดการโครงการ 

ประเด็นปัญหา 
แนวทางแก้ไขปัญหาด้วย วทน. / 

การบริหารจัดการ 

 
ต้นทำง 

(กำรผลิต) 

ขาดแคลนน้ำในการทำการเกษตร 
โดยเฉพาะในสภาวะแห้งแล้งผดิปกติ 
เช่น ในปี 2567 ท่ีทำให้มะม่วง ไม่
ให้ผลและต้นบางส่วนเฉาตาย ส่งผล
ให้ผลผลติน้อยลง 

• การจัดการน้ำแบบอัจฉรยิะ: การนำน้ำจากบ่อไป
ใช้ในแปลงเกษตร  เนื่องจากในโครงการมีบ่อเก็บ
น้ำสำหรับการเกษตร ต้องการใช้เทคโนโลยีในการ
ให้น้ำแบบประหยดัพลังงาน เพื่อการให้น้ำแก่ไม้
ผลที่ปลูกในแปลงต่างๆ และใช้ระบบการจ่ายน้ำ
แบบอัตโนมัติ เพื่อเพ่ิมประสิทธิภาพการใช้น้ำใน
พื้นที ่750 ไร่ 

• ต้องการสถานประกอบการทีไ่ด้มาตรฐานในการ
แปรรูปผลไม้  เพ่ือทำให้การแปรรปูผลผลติจาก
โครงการได้รบั มาตรฐานผลิตภัณฑ์  จะทำให้ มี
ช่องทางการจำหน่ายไดม้ากขึ้น และสามารถ
แข่งขันในท้องตลาดได ้
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องค์ประกอบในการ 
บริหารจัดการโครงการ 

ประเด็นปัญหา 
แนวทางแก้ไขปัญหาด้วย วทน. / 

การบริหารจัดการ 

 
กลำงทำง 

(กำรจัดเก็บและกำร
ขนส่ง) 

การแปรรปู ผลผลิตจากโครงการ 
เช่นในฤดูทีให้ผลผลิตมาก ราคา
ตกต่ำหรือ ผลผลติที่ไมไ่ดม้าตรฐาน 
ต้องกานำมา แปรรูป เพื่อสร้าง
มูลค่าเพิม่เช่น การแปรรูปเป็นผลไม้
อบแห้ง ปัจจุบันใช้การทำให้แห้ง
ด้วยพาราโบล่าโดม ของเพื่อนบ้าน 
ซึ่งอยู่ไกลเป็นระยะทาง 20 
กิโลเมตร ทำใหไ้ม่สะดวกในการ
ขนส่ง ต้องรอคิว และการเข้า
ดำเนินการ เพื่อควบคมุคณุภาพ
ผลผลติ ทำไมไ่ด้เต็มที่  

• ระบบการตากแห้ง : เช่น มีพาราโบล่าโดมใน
วิสาหกิจชุมชนเอง จะทำใหล้ดความเสยีหายจาก
การขนส่งและให้สามารถควบคมุการแปรรูป
ผลผลติใหไ้ดคุ้ณภาพตามทีต่้องการ สามารถ
วางแผนและบริหารจัดการการแปรรูปผลผลิตของ
วิสาหกิจชุมชนฯ ได้เอง โดยไมต่้องรอคิว ซึ่งมักจะ
ทำให้ ผลผลิตเสียหาย 

• การใช้เทคโนโลยีการอบแห้ง: ใช้เทคโนโลยีอบแห้ง
ด้วยลมร้อนหรือตู้อบแห้งพลังงานแสงอาทิตย์ เพื่อ
ลดระยะเวลาและเพิม่คุณภาพของผลิตภณัฑ์แปร
รูป 

• ปรับปรุงบรรจุภณัฑ์และการขนส่ง: ใช้บรรจุภัณฑ์
ที่ทนทานต่อการกระแทกและการเสียหาย เพื่อ
รักษาคุณภาพของผลผลติในระหวา่งการขนส่ง  

 
ปลายทาง 

(การแปรรูปและ
การตลาด) 

การแปรรปูผลผลิตมีข้อจำกดัด้าน
เทคโนโลยีและองค์ความรู้ 
นอกจากน้ียังขาดสถานท่ีที่ได้
มาตรฐานสำหรับการแปรรูป และ
การแปรรปูมะม่วงยังมีข้อจำกัดใน
กระบวนการที่ต้องการผลไม้
คุณภาพสูง 

• มเีทคโนโลยีการอบแห้งขั้นสูงมาใช้: ติดตั้งเครื่อง
อบแห้งที่ใช้พลังงานแสงอาทิตย์ หรือระบบอบแห้ง
ด้วยลมร้อน (Hot Air Dryer) เพื่อเพิ่ม
ประสิทธิภาพในการแปรรูป  

• มโีรงงานแปรรูปที่ไดม้าตรฐาน: เพือ่เพิ่ม
ความสามารถในการแปรรูปและเพิ่มมูลค่าให้แก่
สินค้า สร้างศักยภาพในการแข่งขนั 

• พัฒนาแบรนด์และการตลาดออนไลน์: สรา้งแบ
รนด์สินค้า รวมถึงบรรจุภณัฑ์ และพัฒนา
แพลตฟอร์มการขายผ่านช่องทางออนไลน์ เพื่อ
เข้าถึงกลุ่มผู้บริโภคมากข้ึน  

• การตรวจสอบมาตรฐานสินค้า: ใช้เทคโนโลยี IoT 
เพื่อควบคุมคุณภาพการผลติ การบรรจุ และการ
จัดส่งให้เป็นไปตามมาตรฐานสากล เพิ่มความ
น่าเชื่อถือให้แก่ผู้บริโภคและเพิ่มมลูค่าสินค้า 

 

 6.5 ปัจจัยนำเข้า (Input) 

กลุ่มเป้าหมาย วัตถุดิบ บุคลากร เทคโนโลยี 
สมาชิกวิสาหกจิ
ชุมชน สวนเกษตร ส.

พื้นที่เกษตรวิสาหกจิ
ชุมชน ผลผลิต เช่น 

• ทีมวิทยากรจาก
มหาวิทยาลยั

• IoT เพื่อการเก็บข้อมูลสภาพแวดล้อม 
และสภาพภมูิอากาศ 



รายงานฉบบัสมบรูณ์ โครงการผลไม้อบแห้งสวนเกษตร ส.บุญมีฤทธิ์ ประจำปีงบประมาณ 2568 
คลินิกเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระจอมเกล้าธนบุรี 

 

12 
 

กลุ่มเป้าหมาย วัตถุดิบ บุคลากร เทคโนโลยี 
บุญมีฤทธิ ์จำนวน 
20 คน 

ลำใย มะม่วง มะยงชิด 
และพืชอื่นๆ ใน
โครงการ จากแปลง
ปลูก 

เทคโนโลยีพระจอม
เกล้าธนบุรี จำนวน 7 
คน  

• นักศึกษาช่วยงาน  
จำนวน 4 คน 

• บุคลากรที่ต้องการ
เพิ่มทักษะ ของ
วิสาหกิจชุมชนฯ 20 
คน  

• เทคโนโลยีระบบน้ำชลประทาน 
• เครื่องมือตรวจสอบ และระบบการรับ-ส่ง 

และเก็บข้อมลูประมวลผลข้อมูล 
• เทคโนโลยีการแปรูป และมาตรฐานการ

ผลิต 
• เทคโนโลยีการอบแห้ง และระบบ

พลังงานแสงอาทิตย ์
• ระบบอบแห้งด้วยแกส๊หรือไฟฟ้า 
• เทคโนโลยีดิจิทลัและแพลตฟอร์ม

ออนไลน์ในการทำการตลาด 

    
หน่วยงำนที่ให้กำรสนับสนนุ: คณะวิทยาศาสตร์ มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระจอมเกล้าธนบุรี 

 

 6.6 แผนการดำเนินการในการพัฒนาสินค้าหรือบริการ ด้วย วทน. (Process) รวมถึงการบริหาร

จัดการการตลาด ตลอดห่วงโซ่คุณค่า ตามแผนการดำเนินงาน 3 ปี  

ปีที่ 1 ปีที่ 2 ปีที่ 3 
การจัดการน้ำและการพัฒนา 

โรงงานแปรรูป 
เร่ิมต้นการพัฒนาเทคโนโลยีแปรรูป

และการเพ่ิมผลิตภัณฑ ์
การพัฒนาแบรนด์และขยาย

การตลาด 
• ติดตั้งระบบการจา่ยน้ำแบบ

อัตโนมัติ: เพื่อลดการใช้น้ำอย่าง
ฟุ่มเฟือยและช่วยรักษาปริมาณน้ำ
ในพื้นที่เพาะปลูก 

• การจัดการให้สถานประกอบการได้
มาตรฐานในการแปรรูปผลไม้ เพื่อ
ทำให้การแปรรูปผลผลิตจาก
โครงการได้รบั มาตรฐานผลิตภัณฑ์ 
จะทำให้มีช่องทางการจำหน่าย
ได้มากข้ึน และสามารถแข่งขันใน
ท้องตลาดได ้

• สร้างโรงงานแปรรูปผลผลติที่ได้
มาตรฐาน: เพื่อขยายการแปรรูป
สินค้า เช่น มะม่วงอบแห้ง ลำไย
อบแห้ง และผลไม้แปรรูปชนดิอื่นๆ 

• นำเครื่องอบแห้งที่ใช้พลังงาน
แสงอาทิตย์หรือระบบอบแห้งด้วย
ลมร้อน: เพื่อเพิม่ประสิทธิภาพใน
การแปรรปูและลดต้นทุนการผลติ  

• พัฒนาผลิตภัณฑ์แปรรูปใหม่: เช่น 
ผลไม้แช่อิ่ม ผลไม้แห้งท่ียังคง
สารอาหาร เพื่อสร้างผลิตภณัฑ์ใหม่
และเพิ่มมูลคา่ให้กับผลผลิตตกเกรด 

• สร้างแบรนด์สินคา้เกษตรแปรรปู: 
เน้นความเป็นธรรมชาติ ปลอด
สารเคมี และเป็นสินค้าจากชุมชน
เพื่อสร้างจุดขายและความแตกต่าง   

• ขยายการตลาดออนไลน์และ
ออฟไลน์: เปิดช่องทางการจำหน่าย
ผ่านแพลตฟอร์มออนไลน์ เช่น 
เว็บไซต์ โซเชียลมีเดีย และ
การตลาดออฟไลน์ เช่น 
ห้างสรรพสินค้าและตลาดเกษตร  

• การจัดการห่วงโซ่อุปทานแบบ
ยั่งยืน: ปรับกระบวนการผลิต
ทั้งหมดให้เป็นมิตรกับสิ่งแวดล้อม
และสอดคล้องกับแนวคิดเกษตร
อินทรีย์เพื่อเพิ่มความนา่เชื่อถือและ
ดึงดูดกลุม่ผู้บริโภคที่ใส่ใจสุขภาพ 
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 การนำวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีมาพัฒนาห่วงโซ่อุปทาน (Supply Chain) และห่วงโซ่คุณค่า (Value 
Chain) ของวิสาหกิจชุมชนสวนเกษตร ส.บุญมีฤทธิ์จะช่วยเพิ่มประสิทธิภาพการผลิต แก้ไขปัญหาการขาด
แคลนน้ำ เพิ่มคุณภาพการแปรรูป และขยายตลาดสินค้า  
 
 6.7 ผลผลิต ผลลัพธ์ ผลกระทบ และตัวชี้วัด 

 ตัวชี้วัดของโครงการ ได้ถูกกำหนดขึ้นเพื่อประเมินผลผลิต ผลลัพธ์ และผลกระทบที่เกิดขึ้นจากการ
ดำเนินโครงการ ซึ่งครอบคลุมถึงการเพิ่มองค์ความรู้และทักษะให้กับเกษตรกร การพัฒนาระบบการเกษตร
และผลิตภัณฑ์ใหม่ การรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑ์ รวมถึงการเพิ่มรายได้และลดรายจ่ายของผู้ประกอบการ 
นอกจากนี้ยังมีการวัดผลกระทบด้านสังคม เช่น การสร้างงานและพัฒนาอาชีพในชุมชน และผลกระทบด้าน
สิ่งแวดล้อม เช่น การประหยัดน้ำเพื่อการเกษตร ตัวชี้วัดเหล่านี้จะช่วยให้สามารถติดตามและประเมินผลการ
ดำเนินงานของโครงการได้อย่างมีประสิทธิภาพ และนำไปสู่การพัฒนาที่ยั่งยืนของวิสาหกิจชุมชน 
 

ผลผลิต (ตัวชี้วัด) ผลลัพธ์ (ตัวชี้วัด) ผลกระทบ (ตัวชี้วัด) 

1) ผู้เกษตรกรรับองค์ความรู้ 
จำนวน 40 คน (ปีท่ี 1)  

2) ระบบการเกษตรทีส่ร้างให้กับ
ชุมชนจำนวน 2 ระบบ ได้แก่ 
ระบบควบคมุการจ่ายน้ำ
อัตโนมัติ และระบบอบแห้ง
ด้วยลมร้อน (ปีท่ี 1) 

3) สถานประกอบการที่ได้รับ
มาตรฐาน (ปีท่ี 2)  

4) ผลิตภณัฑ์การเกษตรอบแห้งที่
ได้รับการพัฒนาใหม่ 2 
ผลิตภณัฑ์ (ปีท่ี 2) 

5) องค์ความรู้/ทักษะที่ให้กับ
กลุ่มเป้าหมาย 3 เรื่อง ได้แก่ 
การพัฒนาระบบการจ่ายนำ้
แบบอัตโนมัติ การทำระบบ
อบแห้ง การออกแบบ
ผลิตภณัฑ์และการตลาด
ออนไลน์ (ปีท่ี 1–3)  

 

1) ร้อยละของผูร้ับการอบรมที่
นำความรูไ้ปใช้ประโยชน์ ไม่
น้อยกว่าร้อยละ 60 (ปีท่ี 1)  

2) ร้อยละความพึงพอใจของผู้รับ
การอบรม ไม่น้อยกว่าร้อยละ 
80 (ปีท่ี 2)  

3) จำนวนผลติภณัฑ์ที่ผ่านการ
รับรองมาตรฐาน อย. 2 
ผลิตภณัฑ์ (ปีท่ี 3) 

4) จำนวนโครงการหรือกิจกรรม
ที่ผู้นำการเปลี่ยนแปลงด้าน 
วทน. นำความรู้ไปประยุกต์ใช้ 
3 กิจกรรม (ปีที่ 3) 

ตัวชี้วัด ผลกระทบด้านเศรษฐกิจ  
1) รายได้ที่เพิ่มขึ้นของกลุ่มเป้าหมาย ไม่น้อย

กว่าร้อยละ 10 (เพิ่มประสิทธิภาพของการ
ใช้น้ำและเทคโนโลยีการแปรรูปแบบอบแห้ง 
เพิ่มผลิตภณัฑ์ใหม่ให้กับชุมชนเกษตรกร)  

2) รายจ่ายทีล่ดลงของกลุ่มเป้าหมายไม่น้อย
กว่า ร้อยละ 10 (ลดต้นทุนการใช้น้ำ ลด
ต้นทุนการจ้างแรงงานเพื่อการเกษตร ลด
การสญูเสยีของผลติภณัฑ์จากการอบแห้ง 
เป็นต้น)   

3) มูลค่าทางเศรษฐกิจท่ีเกิดขึ้นจากการดำเนิน
โครงการเทยีบกับงบประมาณทีไ่ดร้ับ ไม่
น้อยกว่า 1 เท่า (B/C ratio >1)  

ตัวชี้วัด ผลกระทบด้านสังคม 
1) จำนวนผู้ได้รับการจ้างงานเพิ่มขึ้น 5 คน 

หรือการคงอยู่ผูร้ับจ้าง  
2) จำนวนอาชีพใหม่ของคนในชุมชน 3 อาชีพ 

เช่น การค้าขายออนไลน์  

ตัวชี้วัด ผลกระทบด้านสิ่งแวดล้อม  
1) การประหยัดปริมาณน้ำเพื่อการเกษตรไม่

น้อยกว่า ร้อยละ 50 
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7. วัตถุประสงค ์: 

1) เพ่ือยกระดับสินค้าและบริการของวิสาหกิจชุมชน ส. บุญมีฤทธิ์ ให้สามารถแปรรูปผลผลิตทาง

การเกษตรได้อย่างคุ้มค่า มีคุณภาพ สามารถขอรับรองมาตรฐานการผลิตและมาตรฐานผลิตภัณฑ์ได้ 

2) พัฒนาผู้ประกอบการให้ใช้เทคโนโลยีอัจฉริยะ ในการประกอบการและทางการตลาด 

3) เพ่ือเพ่ิมศักยภาพของผู้ประกอบการไปสู่ธุรกิจเพ่ือสังคม (Social Enterprise)  
 

8. กลุ่มเป้าหมาย : 

ชื่อกลุ่มเป้าหมาย : วิสาหกิจขุมชน สวนเกษตร ส บุญมีฤทธิ์ 
ที่อยู่ : เลขที่ 123 หมู่ที่ 17 ต.หนองปรือ อ.หนองปรือ จ.กาญจนบุรี โทรศัพท์ 087-974-8778 
ชื่อผู้ประสานงาน : นางสาวสไลย์ดา วันทอง  เบอร์โทร : 087-974-8778 
พิกัดของกลุ่มเป้าหมาย : ละติจูด 14.67704692 ลองติจูด : 99.42329769 

 

9. ระยะเวลาดำเนินการ : (วนัเร่ิมต้น -สิ้นสุดโครงการจากการวางแผนระยะยาว 3 ปี) 

 ปีงบประมาณ 2568 – 2570 (ตุลาคม 2567 ถึง กันยายน 2570) 
 

10. แผนธุรกิจชุมชนหรือโมเดลธุรกิจ : 

 Business Model Canvas ของโครงการ “ผลไม้อบแห้งสวนเกษตร ส.บุญมีฤทธิ์” มุ่งเน้นการผลิตและ
จำหน่ายผลไม้อบแห้งคุณภาพสูงที่ปลอดสารเคมี โดยใช้เทคโนโลยีการอบแห้งที่ทันสมัยเพ่ือรักษาคุณภาพและ
คุณค่าทางโภชนาการของผลผลิต นอกจากนี้ยังมีการแปรรูปผลผลิตที่ตกเกรดให้มีมูลค่าเพิ่ม โครงการนี้มีการ
สนับสนุนชุมชนและการจ้างงานในท้องถิ่น โดยกลุ่มลูกค้าเป้าหมายหลักคือผู้บริโภคท่ีใส่ใจสุขภาพ ร้านค้าปลีก 
ห้างสรรพสินค้า และตลาดออนไลน์ การสร้างความเชื่อมั่นในผลิตภัณฑ์ผ่านการรับรองมาตรฐานและการจัด
กิจกรรมส่งเสริมการขายเป็นสิ่งสำคัญ โครงการนี้ได้รับการสนับสนุนจากมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระจอมเกล้า
ธนบุรี และมีการใช้เทคโนโลยี IoT เพ่ือควบคุมคุณภาพการผลิตและการจัดการน้ำอย่างมีประสิทธิภาพ ทั้งนี้ยัง
มีการพัฒนาแบรนด์และขยายการตลาดทั้งออนไลน์และออฟไลน์เพื่อเพิ่มช่องทางการจำหน่ายและสร้างความ
ยั่งยืนในห่วงโซ่อุปทาน ซึ่งภาพรวมของโมเดลธุรกิจสามารถอธิบายได้ดังแผนภาพด้านล่างนี้ 
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รูปที่ 4: Business Model Canvas ของโครงการผลไม้อบแห้งสวนเกษตร ส.บญุมีฤทธิ ์

 

11. ห่วงโซ่คุณค่า (Value Chain) : 

 โครงการ “ผลไม้อบแห้งสวนเกษตร ส. บุญมีฤทธิ์” มีการวางแผนพัฒนาตลอดห่วงโซ่คุณค่า (Value 
Chain) โดยเริ่มจากปัญหาหลัก ซึ่งประกอบด้วยการขาดแคลนน้ำสำหรับเพาะปลูก การขาดความสะดวกใน
การแปรรูปและขนส่ง และการขาดองค์ความรู้และเทคโนโลยีในการแปรรูปผลผลิต โดยแนวทางแก้ไขที่เสนอ 
คือ การจัดการน้ำแบบอัจฉริยะ การใช้เทคโนโลยีการอบแห้งขั้นสูง และการพัฒนาแบรนด์และการตลาด
ออนไลน์ ซึ่งเทคโนโลยีที่นำมาใช้ประกอบด้วย IoT ระบบน้ำชลประทาน และเทคโนโลยีการแปรรูปและ
อบแห้ง โดยมีแผนดำเนินงาน 3 ปีประกอบด้วยการจัดการน้ำและเริ่มต้นพัฒนาเทคโนโลยีในปีแรก การพัฒนา
โรงงานแปรรูปและผลิตภัณฑ์ในปีที่สอง และการพัฒนาแบรนด์และขยายการตลาดในปีที่สาม ซึ่งผลลัพธ์ที่
คาดหวัง คือ การเพ่ิมความรู้และทักษะให้กับเกษตรกร การพัฒนาผลิตภัณฑ์ใหม่ และการสร้างมาตรฐานให้กับ
สถานประกอบการ โดยผลกระทบที่อาจจะเกิดขึ้น คือ การเพิ่มรายได้และลดรายจ่ายของกลุ่มเป้าหมาย การ
สร้างงานใหม่ และการประหยัดน้ำเพื่อการเกษตร โดยแผนภาพแสดงห่วงโซ่คุณค่าตลอดโครงการ แสดงดัง
รูปภาพด้านล่างนี้ 
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รูปที่ 5: ห่วงโซ่คุณค่า (Value Chain) โครงการผลไม้อบแห้งสวนเกษตร ส. บุญมีฤทธ์ิ 

 

12. แผนการดำเนินงาน (Gantt Chart) : 

 12.1 แผนการดำเนินงานรายปี (รวมกิจกรรมปีที่ 1–3) 

เทคโนโลย/ีองค์ความรู้/กิจกรรม 

ปีที่ 1 ปีที่ 2 ปีที่ 3 
ค่าใช้จ่าย 
(บาท) 

ผู้รับผิดชอบ 
วิธีการ

ดำเนินงาน 
Q1 Q2 Q3 Q4 Q1 Q2 Q3 Q4 Q1 Q2 Q3 Q4 

รศ
.ด

ร.ต
ุลา

 

ดร
.วร

วิท
ย ์

ดร
.ณ

ฐัพ
งษ์

 

ผศ
.ด

ร.ท
ัศว

ัลย
 ์

ผู้ช
่วย

วจิ
ัย 

(1) การดำเนินการสำรวจพื้นที่การ
เตรียมพร้อม ✓            10,000      

ลงสำรวจพ้ืนท่ี
เก็บข้อมูล 
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เทคโนโลย/ีองค์ความรู้/กิจกรรม 

ปีที่ 1 ปีที่ 2 ปีที่ 3 
ค่าใช้จ่าย 
(บาท) 

ผู้รับผิดชอบ 
วิธีการ

ดำเนินงาน 
Q1 Q2 Q3 Q4 Q1 Q2 Q3 Q4 Q1 Q2 Q3 Q4 

รศ
.ด

ร.ต
ุลา

 

ดร
.วร

วิท
ย ์

ดร
.ณ

ฐัพ
งษ์

 

ผศ
.ด

ร.ท
ัศว

ัลย
 ์

ผู้ช
่วย

วจิ
ัย 

(2) ประชุมชี้แจง สรุปแนวทางการ
ดำเนินงาน และหารือแผนพัฒนา
ร่วมกัน ระหว่างคณะผู้เชี่ยวชาญกบั
วิสาหกิจ 

 ✓           12,000      
ลงพื้นที่จัดเวที
เสวนา และระดม
ความคิดเห็น 

(3) ทำ SWOT Analysis ของวิสาหกิจฯ 
ที่ครอบคลุมเรื่องการแปรรูปผลผลติ, 
ระบบการจัดการน้ำ, และการปรบั
ระบบพ้ืนฐานการผลติเพื่อขอรับรอง
มาตรฐาน 

 ✓           19,600      
จัดสัมมนาเชิง
ปฏิบัติการกับ
เกษตรกร 

(4) การถ่ายทอดเทคโนโลย ี
• ระบบบรหิารจดัการน้ำแบบ

อัตโนมัติในแปลงทดลอง 
• การจัดการข้อมูลเพื่อเพ่ิมผลผลิต 

 ✓ ✓          25,000      

จัดแปลงสาธิต
ระบบจัดการน้ำ 
และการวเิคราะห์
ข้อมูลผลผลิต 

(5) การใช้เทคโนโลยี IoT สำหรับการให้
น้ำและปุ๋ยในระบบน้ำหยด และการ
วิเคราะหค์วามช้ืน และความสม่ำเสมอ
ในการกระจายน้ำ ท่ีสัมพันธ์กับ
ผลผลติ 

  ✓ ✓         25,800      

จัดอบรมเชิง
ปฏิบัติการ และ
จัดแปลงสาธิต
การควบคุม
ระบบน้ำ/ไฟฟ้า 

(6) การถ่ายทอดองค์ความรู้ด้าน 
• การออกแบบโรงเรือน (โครงสร้าง

พื้นฐานการผลิต) 
  ✓ ✓         34,300      

ผู้เชี่ยวชาญลง
พื้นที่จริง เพื่อ
แนะนำให้
คำปรึกษา 

• กระบวนการขอรับรองมาตรฐาน
ผลิตผลหรือผลติภณัฑ์สินคา้เกษตร 

  ✓ ✓         25,000      

(7) จัดนิทรรศการถ่ายทอด และ
แลกเปลีย่นผลลัพธ์การถอดบทเรยีนสู่
ชุมชน/วิสาหกิจข้างเคยีง (ปีท่ี 1) 

   ✓         20,000      
ประชุมเสวนา 
และจัดแสดงผล
งาน 

(8) ติดตามและสรุปรายงานผลการ
ดำเนินงาน กิจกรรมต่างๆ (ปีท่ี 1) ✓ ✓ ✓ ✓         15,000      

สรุปผลงานและ
ติดตามแก้ไข
ข้อบกพร่อง 

(9) การจัดทำรายงานผลการดำเนนิงาน 
(ปีท่ี 1) 

   ✓         9,100      
สรุปและจดัทำ
รายงานนำเสนอ 

รวม (กิจกรรมในปีที่ 1) 195,800       
(10) ให้ความรู้ด้านการทำธุรกิจทางการ

เกษตร และการคดัเลือกประเภทของ     ✓ ✓       30,000      

จัดสัมมนาเชิง
ปฏิบัติการและให้
คำปรึกษา 
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เทคโนโลย/ีองค์ความรู้/กิจกรรม 

ปีที่ 1 ปีที่ 2 ปีที่ 3 
ค่าใช้จ่าย 
(บาท) 

ผู้รับผิดชอบ 
วิธีการ

ดำเนินงาน 
Q1 Q2 Q3 Q4 Q1 Q2 Q3 Q4 Q1 Q2 Q3 Q4 

รศ
.ด

ร.ต
ุลา

 

ดร
.วร

วิท
ย ์

ดร
.ณ

ฐัพ
งษ์

 

ผศ
.ด

ร.ท
ัศว

ัลย
 ์

ผู้ช
่วย

วจิ
ัย 

ผลิตผลทางการเกษตรเพื่อพัฒนา
ผลิตภณัฑ์แปรรูป 

(11) การถ่ายทอดเทคโนโลย ี
• กระบวนการหลังการเก็บเกี่ยว

ผลผลติ 
• การแปรรปูผลผลิตเพื่อสร้าง

มูลค่าเพิม่แบบ Smart Farming 
เพื่อการลดพลังงาน 

• การยืดอายุของผลิตภัณฑ์จาก
ผลไม ้

     ✓ ✓      60,000      

จัดอบรมเชิง
ปฏิบัติการ
เกี่ยวกับ การเก็บ
เกี่ยว การถนอม
คุณค่า และการ
แปรรูปผลผลติ 

(12) การถ่ายทอดองค์ความรู้ด้านความ
ปลอดภัยทางชีวภาพของโรงเรือน 
• มาตรฐานสินค้าเกษตร (มกษ.) ท่ี

แสดงถึงคุณภาพ ความปลอดภัย
ทางเคมีชีวภาพ กายภาพ และ
สุขอนามัยพืช 

      ✓      50,000      

จัดบรรยาย / 
อบรมเชิง
ปฏิบัติการ และ
ให้คำปรึกษา 

(13) แนะนำแนวทางการขอมาตรฐาน
รับรองต่างๆ ของผลติภณัฑ์แปรรปู 
(เช่น อย., ฮาลาล, HACCP เป็นตน้) 

    ✓ ✓ ✓ ✓     30,000      
ผู้เชี่ยวชาญลง
พื้นที่จริง เพื่อให้
คำปรึกษา และ
จัดอบรมเชิง
ปฏิบัติการ 

(14) การวิเคราะห์ต้นทุน ปรมิาณขาย 
กำไร และบัญชี 

      ✓ ✓     30,000      

(15) จัดนิทรรศการถ่ายทอด และ
แลกเปลีย่นผลลัพธ์การถอดบทเรยีน
สู่ชุมชน/วิสาหกจิข้างเคียง (ปีท่ี 2) 

       ✓     20,000      
ประชุมเสวนา 
และจัดแสดงผล
งาน 

(16) ติดตามและสรปุรายงานผลการ
ดำเนินงาน กิจกรรมต่างๆ (ปีท่ี 2) 

    ✓ ✓ ✓ ✓     20,000      

สรุปผลงานและ
ติดตามแก้ไข
ข้อบกพร่อง 

(17) การจัดทำรายงานผลการดำเนินงาน 
(ปีท่ี 2) 

       ✓     10,000      
สรุปและจดัทำ
รายงานนำเสนอ 

รวม (กิจกรรมในปีที่ 2) 250,000       
(18) การออกแบบบรรจุภัณฑ์ การสรา้ง

แปรนด์สินค้าเกษตรแปรรูป 
        ✓ ✓ ✓ ✓ 80,000      

จัดอบรมให้
ความรู้จาก
ผู้เชี่ยวชาญ 

(19) การถ่ายทอดองค์ความรู้ด้าน
การตลาด (ออนไลน์และออฟไลน์) 
และการจัดทำแผนธุรกิจ 

        ✓ ✓ ✓ ✓ 80,000      



รายงานฉบบัสมบรูณ์ โครงการผลไม้อบแห้งสวนเกษตร ส.บุญมีฤทธิ์ ประจำปีงบประมาณ 2568 
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เทคโนโลย/ีองค์ความรู้/กิจกรรม 

ปีที่ 1 ปีที่ 2 ปีที่ 3 
ค่าใช้จ่าย 
(บาท) 

ผู้รับผิดชอบ 
วิธีการ

ดำเนินงาน 
Q1 Q2 Q3 Q4 Q1 Q2 Q3 Q4 Q1 Q2 Q3 Q4 

รศ
.ด

ร.ต
ุลา

 

ดร
.วร

วิท
ย ์

ดร
.ณ

ฐัพ
งษ์

 

ผศ
.ด

ร.ท
ัศว

ัลย
 ์

ผู้ช
่วย

วจิ
ัย 

(20) จัดนิทรรศการถ่ายทอด และ
แลกเปลีย่นผลลัพธ์การถอดบทเรยีน
สู่ชุมชน/วิสาหกจิข้างเคียง (ปีท่ี 3) 

           ✓ 50,000      

ประชุมเสวนา 
และจัดแสดงผล
งาน 

(21) ติดตามและสรปุรายงานผลการ
ดำเนินงาน กิจกรรมต่างๆ (ปีท่ี 3) 

        ✓ ✓ ✓ ✓ 30,000      

สรุปผลงานและ
ติดตามแก้ไข
ข้อบกพร่อง 

(22) การจัดทำรายงานผลการดำเนินงาน 
(ปีท่ี 3) 

           ✓ 10,000      
สรุปและจดัทำ
รายงานนำเสนอ 

รวม (กิจกรรมในปีที่ 3) 250,000       
สรุปงบประมาณ 695,800       

หมายเหตุ:  Q1: เดือนตุลาคม – เดือนธันวาคม  Q2: เดือนมกราคม – เดือนมีนาคม 
  Q3: เดือนเมษายน – เดือนมิถุนายน  Q4: เดือนกรกฎาคม – เดือนกันยายน 
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 12.2 แผนการดำเนินงานของปีทีข่อรับการสนับสนนุงบประมาณ (ปีที่ 1) 

เทคโนโลย/ีองค์ความรู้/
กิจกรรม 

ปีงบประมาณ 2568 ค่าใช้จ่าย 
(บาท) 

ผู้รับผิดชอบ 
วิธีการ

ดำเนินงาน ต.ค พ.ย. ธ.ค. ม.ค. ก.พ. มี.ค. เม.ย. พ.ค. มิ.ย. ก.ค. ส.ค. ก.ย. 

กิจกรรมที่ 1: การดำเนินการสำรวจพ้ืนท่ีการเตรยีมพร้อม    
1.1) การดำเนินการสำรวจพ้ืนท่ี

การเตรียมพร้อม ✓ ✓ ✓          10,000 

รศ.ดร.ตลุา จูฑะรสก 
ดร.วรวิทย์ โกสลาทิพย ์
ผศ.ดร.ทัศวัลย์ คมัภรีพันธุ์ 
ดร.ณัฐพงษ์ นุติพาณิชย ์
(และผู้ช่วยนักวิจัย) 

ลงสำรวจพ้ืนท่ี
เก็บข้อมูล 

1.2) ประชุมชี้แจง สรุปแนวทาง
การดำเนินงาน และหารือ
แผนพัฒนาร่วมกัน ระหว่าง
คณะผู้เชี่ยวชาญกับ
วิสาหกิจ 

✓ ✓ ✓          12,000 

ลงพื้นที่จัดเวที
เสวนา และ
ระดมความ
คิดเห็น 

1.3) ทำ SWOT Analysis ของ
วิสาหกิจฯ ท่ีครอบคลุม
เรื่องการแปรรูปผลผลิต, 
ระบบการจัดการน้ำ, และ
การปรับระบบพ้ืนฐาน/
โรงเรือนการผลิตเพื่อขอ
รับรองมาตรฐาน  

✓ ✓ ✓          19,600 
จัดสัมมนาเชิง
ปฏิบัติการกับ
เกษตรกร 

กิจกรรมที่ 2: การดำเนินการสร้างระบบการจ่ายน้ำแบบอัตโนมัติในแปลง
ทดลองและดำเนินการเก็บข้อมลู 

   

2.1) การถ่ายทอดเทคโนโลยี
ระบบบรหิารจดัการน้ำ
แบบอัตโนมัติในแปลง
ทดลอง และการจัดการ
ข้อมูลเพื่อเพ่ิมผลผลติ 

   ✓ ✓ ✓       25,000 

รศ.ดร.ตลุา จูฑะรสก 
ดร.วรวิทย์ โกสลาทิพย ์
ผศ.ดร.ทัศวัลย์ คมัภรีพันธุ์ 
(และผู้ช่วยนักวิจัย) 

จัดแปลงสาธิต
ระบบจัดการน้ำ 
และการ
วิเคราะห์ข้อมูล
ผลผลติ 

2.2) การใช้เทคโนโลยี IoT 
สำหรับการให้น้ำและปุ๋ยใน
ระบบน้ำหยด และการ
วิเคราะหค์วามช้ืน และ
ความสมำ่เสมอในการ
กระจายน้ำ ท่ีสัมพันธ์กับ
ผลผลติ 

   ✓ ✓ ✓       25,800 
 

จัดอบรมเชิง
ปฏิบัติการ และ
จัดแปลงสาธิต
การควบคุม
ระบบน้ำ/ไฟฟ้า 

กิจกรรมที่ 3: การถ่ายทอดเทคโนโลยีกระบวนการสรา้งและการควบคุม
อัตโนมัติ การคิดต้นทุน และการปรับโรงเรือนเพื่อขอรับรองมาตรฐาน    

3.1) การถ่ายทอดองค์ความรู้
ด้านการออกแบบโรงเรือน 
(โครงสรา้งพื้นฐานการผลิต) 

      ✓ ✓ ✓    34,300 
รศ.ดร.ตลุา จูฑะรสก 
ดร.วรวิทย์ โกสลาทิพย ์
ผศ.ดร.ทัศวัลย์ คมัภรีพันธุ์ 
ดร.ณัฐพงษ์ นุติพาณิชย ์
(และผู้ช่วยนักวิจัย) 

ผู้เชี่ยวชาญลง
พื้นที่จริง เพื่อ
แนะนำให้
คำปรึกษา 3.2) การถ่ายทอดองค์ความรู้

ด้านกระบวนการขอรับรอง
            25,000 
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เทคโนโลย/ีองค์ความรู้/
กิจกรรม 

ปีงบประมาณ 2568 ค่าใช้จ่าย 
(บาท) 

ผู้รับผิดชอบ 
วิธีการ

ดำเนินงาน ต.ค พ.ย. ธ.ค. ม.ค. ก.พ. มี.ค. เม.ย. พ.ค. มิ.ย. ก.ค. ส.ค. ก.ย. 

มาตรฐานผลติผลหรือ
ผลิตภณัฑ์สินคา้เกษตร 

กิจกรรมที่ 4: ค่าใช้จ่ายในการประสานงานตดิตามผล    
4.1) จัดนิทรรศการถ่ายทอด 

และแลกเปลีย่นผลลัพธ์การ
ถอดบทเรียนสู่ชุมชน/
วิสาหกิจข้างเคียง (ปีท่ี 1) 

         ✓ ✓ ✓ 20,000 
รศ.ดร.ตลุา จูฑะรสก 
ดร.วรวิทย์ โกสลาทิพย ์
ผศ.ดร.ทัศวัลย์ คมัภรีพันธุ์ 
ดร.ณัฐพงษ์ นุติพาณิชย ์
(และผู้ช่วยนักวิจัย) 

ประชุมเสวนา 
และจัด
แสดงผลงาน 

4.2) ติดตามและสรุปรายงานผล
การดำเนินงาน กิจกรรม
ต่างๆ     (ปีท่ี 1) 

         ✓ ✓ ✓ 15,000 
สรุปผลงานและ
ติดตามแก้ไข
ข้อบกพร่อง 

4.3) การจัดทำรายงานผลการ
ดำเนินงาน (ปีท่ี 1) 

         ✓ ✓ ✓ 9,100 
สรุปและจดัทำ
รายงาน
นำเสนอ 

สรุปงบประมาณ 195,800   
 

13. ผลผลิตและผลลัพธ์ของโครงการ :  

ผลผลิต/ผลลัพธ์ หน่วย 
ค่าเป้าหมายในแต่ละปี 

ปีที่ 1 ปีที่ 2 ปีที่ 3 
1. จำนวนคนท่ีได้รับการถ่ายทอดความรู้/เทคโนโลย ี คน 15 15 15 
2. จำนวนเทคโนโลยีที่ถ่ายทอด (ระบุรายละเอยีดองค์ความรู้เทคโนโลยี) เรื่อง 1 2 2 
3. จำนวนวิทยากรที่สามารถถ่ายทอดความรู้ใหผู้้อื่นได ้ คน 1 จาก 15 2 จาก 15 2 จาก 15 
4. ร้อยละความพึงพอใจของผู้รับบริการ ร้อยละ 80 80 80 
5. จำนวนผู้นำความรู้/เทคโนโลยทีี่ได้รับไปใช้ประโยชน์ คน 1 2 2 
6. สัดส่วนมลูค่าทางเศรษฐกิจท่ีจะเกิดขึ้น เท่า ≥1 ≥1 ≥1 
อื่น ๆ — — — — 

 

14. หน่วยงานสนับสนุน :  

ชื่อหน่วยงานสนับสนุน 
(ระบุชื่อหน่วยงานที่ร่วมใหก้ารสนับสนนุโครงการ) 

รูปแบบการสนับสนนุ 
(ระบุรูปแบบของการสนับสนุน เช่น งบประมาณ อาคารสถานที่ 

วิทยากร การจัดกิจกรรม ฯลฯ) 
คณะวิทยาศาสตร์ มหาวิทยาลัยเทคโนโลยี
พระจอมเกล้าธนบุร ี

ดำเนินการประสานงานจัดกิจกรรมระดมสมอง อบรมเชิงปฏิบัติการ และ
ประชุมหารือร่วมกับวิสาหกิจชุมชนเป้าหมาย ตลอดโครงการ 
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15. ผลกระทบ : 

 15.1 เศรษฐกิจ  
   เพิ่มรายได้ 

การแปรรูปผลผลิต: การนำเทคโนโลยีการอบแห้งขั้นสูง เช่น Solar Dryer และ Hot Air Dryer 
มาประยุกตใ์ช้ ทำให้สามารถแปรรูปผลผลิตทางการเกษตรที่ตกเกรด ให้มีมูลค่าเพ่ิมข้ึน เช่น ผลไม้อบแห้ง 
ผลไม้แช่อิ่ม เป็นต้น  

การพัฒนาผลิตภัณฑ์ใหม่: การพัฒนาผลิตภัณฑ์ใหม่ที่ยังคงสารอาหาร และคุณค่าทาง
โภชนาการ เช่น ผลไม้แห้งท่ีมีคุณภาพสูง  

การตลาดออนไลน์และออฟไลน์: การขยายช่องทางการจำหน่ายผ่านแพลตฟอร์มออนไลน์และ

ออฟไลน์ เช่น เว็บไซต์ โซเชียลมีเดีย ห้างสรรพสินค้า และตลาดเกษตร  

การสร้างแบรนด์: การสร้างแบรนด์สินค้าเกษตรแปรรูป ที่เน้นความเป็นธรรมชาติและปลอด
สารเคมี  

   ลดรายจ่าย 

การจัดการน้ำแบบอัจฉริยะ: การใช้ระบบการจ่ายน้ำแบบอัตโนมัติ และเซ็นเซอร์วัดความชื้นใน
ดิน เพ่ือควบคุมการให้น้ำอย่างแม่นยำ และลดการสูญเสียน้ำ 

การใช้เทคโนโลยีการอบแห้ง: การใช้เทคโนโลยีอบแห้งด้วยลมร้อนหรือตู้อบแห้งพลังงาน
แสงอาทิตย์ เพ่ือลดระยะเวลาและเพ่ิมคุณภาพของผลิตภัณฑ์แปรรูป  

 
 15.2 สังคม (เช่น เกิดการจ้างงาน ลดการยา้ยถิ่นฐาน ครอบครัวเป็นสุข เป็นต้น) โปรดระบุ 

การจ้างงานในชุมชน: การจ้างงานสมาชิกในวิสาหกิจและคนในพื้นท่ีกว่า 50 คนต่อวัน ส่งเสริม
การมีงานทำและการมีรายได้ในชุมชน 

การพัฒนาทักษะและองค์ความรู้: การถ่ายทอดองค์ความรู้และทักษะด้านการแปรรูปผลผลิต 
การจัดการน้ำ และการตลาดออนไลน์ให้กับเกษตรกรและผู้ประกอบการในชุมชน 

การลดการย้ายถิ่นฐาน: การสร้างงานและรายได้ในชุมชน จะช่วยลดการย้ายถิ่นฐานของคนในพ้ืนที่ 
 

 15.3 สิ่งแวดล้อม (เช่น การลดปัญหามลพิษ การเพิ่มพื้นท่ีป่า การอนุรักษ์ทรัพยากรธรรมชาติ เป็นต้น) โปรดระบ ุ

การประหยัดน้ำ: การใช้ระบบการจ่ายน้ำแบบอัตโนมัติ และเซ็นเซอร์วัดความชื้นในดิน ซึ่งจะ
สามารถช่วยประหยัดปริมาณน้ำเพื่อการเกษตรได้มาก เมื่อเทียบกับปริมาณน้ำเดิมที่ใช้ 

การผลิตเกษตรอินทรีย์: การปรับกระบวนการผลิตทั้งหมดให้เป็นมิตรกับสิ่งแวดล้อม และ
สอดคล้องกับแนวคิดเกษตรอินทรีย์ 

การลดปัญหามลพิษ: การใช้เทคโนโลยีการอบแห้งที่ใช้พลังงานแสงอาทิตย์ หรือระบบอบแห้ง
ด้วยลมร้อนช่วยลดการใช้พลังงานจากเชื้อเพลิงฟอสซิลได้ 
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16. งบประมาณขอรับการสนับสนุน :  

จำนวนทั้งสิ้น  695,800  บาท (รวมทุกปีท่ีขอรับงบประมาณ) 
ปีที่ 1 (ตุลาคม 2567 – กันยายน 2568) จำนวน  195,800  บาท 
ปีที่ 2 (ตุลาคม 2568 – กันยายน 2569) จำนวน  250,000  บาท 
ปีที่ 3 (ตุลาคม 2569 – กันยายน 2570) จำนวน  250,000  บาท 
 
รายการงบประมาณ ดังนี้ (คำอธิบาย  : แจกแจงเฉพาะปีงบประมาณที่ขอรับการสนับสนุนในปีปัจจุบัน โดยให้แจก

แจงรายละเอียดค่าใช้จ่ายที่จะใช้ในการดำเนินโครงการรายกิจกรรมที่ตรงกับข้อ 12.2 โดยจัดทำ เป็นงบตัวคูณ [ราคาต่อหน่วย: 

จำนวนคน/คร้ัง/วัน/ชิ้น] โดยใช้ระเบียบและอัตราของทางราชการ) 
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ปีงบประมาณ พ.ศ 2568 ขอรับการสนับสนุนงบประมาณ จำนวน 195,800 บาท ประกอบด้วย 

กิจกรรม รายการค่าใช้จ่าย ปริมาณ 
ราคาต่อ

หน่วย (บาท) 
รวมเงิน 

กิจกรรมที่ 1: การ
ดำเนินการสำรวจ
พื้นที่การเตรยีมพร้อม 

ค่าอาหาร และเครื่องดื่ม ทีมงาน 
ประธานวิสาหกิจชุมชน วิทยากร และ
สมาชิก 2 ครั้งๆ ละ 25 คน 

ค่าอาหารกลางวัน มื้อละ 120 บาท 
x 25 คน x 2 ครั้ง 

120 6,000 

ค่าอาหารว่างและเครื่องดื่ม  มื้อละ 50 บาท x 25 คน x 4 มื้อ 50 5,000 
ค่าวิทยากร บุคคลภายนอก 2 ครั้ง x 4 ช่ัวโมงๆ ละ 1,200 บาท 1,200 9,600 

ค่าวิทยากร บุคคลของรัฐ 
จำนวน 2 ครั้ง X 4 ช่ัวโมงๆ ละ 
600 บาท 

600 4,800 

ค่าเช่าพาหนะรถยนต์เพื่อการเตรยีม
งานและปฏิบตัิงานภาคสนาม  

2 วันๆ ละ 1,800 บาท 1,800 3,600 

ค่าน้ำมันพาหนะ 2 วันๆ ละ 1000 บาท 1,000 2,000 
ค่าวัสดสุำนักงานและวสัดุคอมพิวเตอร ์ — 1,000 1,000 
ค่าเช่าท่ีพัก 2 คืน สำหรับเจ้าหน้าที ่ 2 คืน x 6 คน x 800 บาท) 800 9,600 

กิจกรรมที่ 2: การ
ดำเนินการสร้างระบบ
การจ่ายน้ำแบบ
อัตโนมัติในแปลง
ทดลองและ
ดำเนินการเก็บข้อมูล 

ค่าจ้างติดตั้งระบบจ่ายน ้าอัตโนมัติ
ส าหรับแปลงปลูก และเครื่องอบลมร้อน 

— 30,000 30,000 

ค่าทดสอบระบบควบคุมการจ่ายน า้
อัตโนมัติ และระบบอบลมร้อน 

— 10,000 10,000 

ค่าเช่าท่ีพัก 2 คืน ส าหรับเจ้าหน้าที่ลง
พื้นที่ด าเนินการตดิตั้ง 

6 คน x 900 บาท x 2 คืน 10,800 10,800 

กิจกรรมที่ 3: การ
ถ่ายทอดเทคโนโลยี
กระบวนการสร้าง
และการควบคุม
อัตโนมัติ การคิด
ต้นทุน และการปรับ
โรงเรือนเพื่อขอ
รับรองมาตรฐาน 

ค่าอาหาร (120) เครื่องดื่ม อาหารว่าง  
(50 บาท x 2 มื้อ) 220 บาท x 25 คน 220 5,500 

ค่าวิทยากร บุคคลภายใน 2 ท่าน 2 ท่าน x 3 ครั้ง x 3 ชั่วโมงๆ ละ 600 
บาท 

600 10,800 

ค่าวิทยากร บุคคลภายนอก 2 ท่าน 2 ท่าน x 3 ครั้ง x 3 ชั่วโมงๆ ละ 
1,200 บาท 1,200 21,600 

ค่าเช่าพาหนะและน ้ามันเชื้อเพลิง ส าหรับ
ผู้บริหารและทีมปฏิบัติการ 

— 3,000            3,000 

ค่าวัสดุสาธิต เช่น อุปกรณ์เกษตร 
สายไฟฟ้า หัววัด หัวจ่ายน ้า และอุปกรณ์
อื่นๆ (10,000 บาท)  

— 10,000 10,000 

ค่าเช่าสถานท่ี จัดการอบรม (3,000 บาท) — 3,000 3,000 
ค่าเช่าท่ีพัก 1 คืน ส าหรับเจ้าหน้าท่ี 6 คน 1 คืน x 6 คน x 900 บาท 900 5,400 

กิจกรรมที่ 4: 
ค่าใช้จ่ายในการ
ประสานงานติดตาม
ผล 

ค่าเบี้ยเลี้ยงติดตามประเมินผล 
1 หมู่บ้าน x 3 วันๆ ละ 4 คนๆ ละ 
240 บาท 

240 2,880 

ค่าเช่าพาหนะและค่าน ้ามันรถยนต์ 
ติดตามประเมินผล 

3 วันๆ ละ 3,000 บาท 3,000 9,000 

ค่าไปรษณีย ์ 12 เดือน x 300 บาท 300 3,600 
ค่าโทรศัพท์ 12 เดือน x 485 บาท 485 5,820 
ค่าเช่าท่ีพัก 2 คืน ส าหรับเจ้าหน้าท่ี 2 คืน x 6 คน x 900 บาท 900 10,800 
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กิจกรรม รายการค่าใช้จ่าย ปริมาณ 
ราคาต่อ

หน่วย (บาท) 
รวมเงิน 

กิจกรรมที่ 5: ค่าใช้จ่ายในการจัดทำโฆษณาประชาสัมพันธ์ และ
รายงานผลการดำเนินงาน ฉบับสมบูรณ ์

— 12,000 12,000 

สรุปงบประมาณ 195,800 
หมายเหตุ: 

- ขอความร่วมมือเครือข่ายคลินิกเทคโนโลยีไม่คิดค่าใช้จ่ายที่เป็นค่าธรรมเนียมหักเข้าหน่วยงาน 
- ค่าที่พัก ค่าเดินทาง ค่าเบี้ยงเลี้ยง เบิกตามระเบียบและอัตราที่ทางราชการกำหนด 
- ค่าจ้างออกแบบงานกับบุคคลภายนอก ให้ยึดความประหยัดงบประมาณเป็นหลักและแสดงหลักฐานการจ้างงาน

ชัดเจน 
- ค่าจ้างเหมาทดสอบทางวิทยาศาสตร์ ให้แนบรายละเอียดอัตราค่าบริการ 
- ค่าวัสดุ/อุปกรณ์ ค่าวัสดุสำนักงานที่ใช้ในการจัดกิจกรรม ต้องให้รายละเอียดว่ามีวัสดุและอุปกรณ์อะไรที่

จำเป็นต้องใช้ในการดำเนินโครงการ บางอย่างผู้ประกอบการสามารถร่วมออกค่าใช้จ่ายได้หรือไม่  
- ค่าวัสดุการเกษตรค่าวัสดุวิทยาศาสตร์และสารเคมี ให้แจกแจงรายละเอียดว่าคืออะไร 

 

17. การรายงานความก้าวหน้าติดตามและประเมินผล : ผู้รับผิดชอบโครงการต้องดำเนินการ ดังนี้ 

(1) รายงานความก้าวหน้าโครงการผ่านระบบคลินิกเทคโนโลยีออนไลน์ (CMO) รายไตรมาส 

(2) ผู้รับผิดชอบโครงการต้องให้ผู้รับบริการตอบแบบสำรวจวัดความพึงพอใจผู้รับบริการในขณะจัด
กิจกรรม  

และผู้รับผิดชอบโครงการต้องให้ผู้รับบริการตอบแบบติดตามผลการนำไปใช้ประโยชน์หลังสิ้นสุด
การดำเนินงานของโครงการ ก่อนจัดส่งรายงานฉบับสมบูรณ์  

(3) ผู้รับผิดชอบโครงการต้องคำนวณมูลค่าทางเศรษฐกิจ และ B/C ratio ของโครงการ 

(4) จัดส่งรายงานฉบับสมบูรณ์เป็นอิเล็กทรอนิกส์ไฟล์พร้อมหนังสือนำส่งจากหน่วยงาน ไม่เกินวันที่ 30 
กันยายน (วันสิ้นสุดปีงบประมาณ) ยกเว้นมีเหตุจำเป็น หรือสุดวิสัย  

(5) การขอขยายเวลา หากคาดว่าโครงการจะไม่สามารถจัดกิจกรรมตามแผนที่วางไว้และมีความ
จำเป็นต้องขอขยายเวลา ผู ้รับผิดชอบโครงการต้องจัดทำหนังสือขอขยายเวลาโดยผู ้บริหาร
หน่วยงานเป็นผู้ลงนาม   ในหนังสือถึง ปลัดกระทรวงการอุดมศึกษา วิทยาศาสตร์ วิจัยและ
นวัตกรรม ก่อนวันที่ 15 กันยายน แจ้งให้ สป.อว. ทราบ เพ่ือดำเนินการในส่วนที่เกี่ยวข้องต่อไป 

 

18. การเผยแพร่ประชาสัมพันธ์โครงการ :   

การจัดกิจกรรมหรือการเผยแพร่ประชาสัมพันธ์ โครงการในรูปแบบต่างๆเช่น แผ่นพับ ป้าย

ประชาสัมพันธ์ จดหมายข่าว วารสาร และสื ่ออื ่นใด ต้องมีข้อความและสัญลักษณ์ของกระทรวงการ

อุดมศึกษา วิทยาศาสตร์ วิจัยและนวัตกรรมซึ่งเป็นผู ้ให้การสนับสนุนงบประมาณปรากฏทุกครั้ง และ

โครงการยินดีให้ความร่วมมือเข้าร่วมจัดแสดงผลงานในกิจกรรมต่างๆ ตามที่ สป.อว. ร้องขอ พร้อมทั้งทำตาม

หลักเกณฑ์และเงื่อนไขที่ระบุในคู่มือการดำเนินงานฯ ทุกประการ 
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( รศ.ดร.ตุลา จูฑะรสก ) 

ผู้เสนอโครงการ 
ตำแหน่ง  อาจารย์/คณบดีคณะวิทยาศาสตร์   

( ตำแหน่งในสถาบันการศึกษา) 
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บทท่ี 2  การดำเนินกิจกรรมในปีที่ 1 (ปีงบประมาณ 2568) 
 
 

กิจกรรมที่ 1 (วันที่ 3 กุมภาพันธ์ 2568): ปรับแผนงานในข้อเสนอโครงการให้เข้ากับเป้าหมายและ
งบประมาณท่ีได้รับการอนุมัติ 

 หัวหน้าโครงการ (รศ.ดร.ตุลา จูฑะรสก) ผู้ร่วมโครงการที่เก่ียวข้อง (ดร.วรวิทย์ โกสลาทิพย์ และ ดร.ณัฐ
พงษ์ นุติพาณิชย์) ได้ร่วมกับคลินิกเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระจอมเกล้าธนบุรี โดย ผศ.ดร.ทัศวัลย์ 
คัมภีระพันธุ์ ได้หารือร่วมกันเพ่ือปรับแผนการดำเนินกิจกรรมในปีที่ 1 ให้สอดคล้องกับระยะเวลาของโครงการ 
เป้าหมายการดำเนินงาน และงบประมาณที่ได้รับการอนุมัติ (จากเดิมที่เสนอ 244 ,800 บาท ปรับลดเหลือ 
195,800 บาท) โดยการหารือมีการคำนึงถึงการแก้ปัญหาและประโยชน์จะที่เกิดขึ้น แก่ วิสาหกิจชุมชนสวน
เกษตร ส.บุญมีฤทธิ ์ เป็นประเด็นหลัก ทั ้งในเรื ่องระบบบริหารจัดการน้ำ การออกแบบโรงเรือน และ
กระบวนการขอรับรองมาตรฐานผลิตผลหรือผลิตภัณฑ์สินค้าเกษตร ที ่จะเกิดขึ ้นในระยะที่ 1 ของการ
ดำเนินงาน โดยมีผู้เข้าร่วมประชุมจำนวน 4 คน และรูปภาพที่ 1 ด้านล่าง เป็นภาพบรรยากาศการนำเสนอ
ภาพรวมของโครงการฯ (Pitching) ณ วันที่ 28 พฤศจิกายน 2567 ในรูปแบบการประชุมทางไกลผ่านสื่อ
อิเล็กทรอนิกส์ ด้วยโปรแกรม (Zoom Cloud Meeting) ระหว่างทีมผู้ดำเนินโครงการ 4 คน และกรรมการ
จากสำนักปลัดกระทรวงศึกษาธิการ คลินิกเทคโนโลยี มจธ. และผู้ทรงคุณวุฒิจากหลายภาคส่วน รวม 9 คน 
 

 
 

รูปที่ 6: การนำเสนอภาพรวมของโครงการฯ (Pitching) ณ วันท่ี 28 พฤศจิกายน 2567 
ผ่านการประชุม Zoom Cloud Meeting 
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กิจกรรมที่ 2 (วันที่ 5 เมษายน 2568): การดำเนินการสำรวจพื้นที่เพ่ือเตรียมพร้อม และศึกษาข้อมูลเชิงลึก
เพ่ือร่วมวางแผนงานในระยะถัดไป 

 หัวหน้าโครงการ (รศ.ดร.ตุลา จูฑะรสก) ผู้ร่วมโครงการที่เก่ียวข้อง (ดร.วรวิทย์ โกสลาทิพย์ และ ดร.ณัฐ
พงษ์ นุติพาณิชย์) ได้ร่วมกับคลินิกเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระจอมเกล้าธนบุรี โดย ผศ.ดร.ทัศวัลย์ 
คัมภีระพันธุ์ ได้ลงพื้นที่เพื่อหาข้อสรุป (Mutual Interests) ร่วมกับผู้ประกอบการ เพื่อให้รูปแบบกิจกรรมใน
ระยะที่ 1 ของโครงการ มีความสอดคล้องกับแผนการดำเนินงานที่ได้มีการปรับแก้ไขไปก่อนหน้านี้ โดยมีการ
ประชุมร่วมกับคุณสไลย์ดา วันทอง ผู้ประสานงานหลักของวิสาหกิจชุมชนสวนเกษตร ส.บุญมีฤทธิ์ และรอง
ประธานกลุ่มวิสาหกิจ (คุณเพลิน), ช่างเทคนิค (คุณแบ้งค์), เจ้าหน้าที่ดูแลการแปรรูปและทดสอบสินค้า (คุณ
สมปอง), เจ้าหน้าที่รับรองแขก (คุณพร), และเจ้าหน้าที่ดูแลเครือข่ายการท่องเที่ยว (คุณสมใจ) (ดังรูป ภาพ
ด้านล่าง) นอกจากนั้นได้มีการเก็บข้อมูลรายละเอียดเชิงลึกจากผู้ประกอบ เช่น ข้อมูลค่าไฟฟ้าและระบบการ
บริหารจัดการเพื่อกระจายน้ำสำหรับเกษตรแปลงใหญ่ , ค่าแรงงานที่ถูกจ้างเต็มเวลา (หรือแบบจ้างเหมา) 
ตลอดป ีและสัดส่วนของผลผลิตภายในสวนเกษตร (รวมค่าใช้จ่าย 6,000 บาท และมีผู้เข้าร่วมงาน 10 คน) 

 วัตถุประสงค์: 1) ลงพื้นที่เพ่ือหาข้อสรุปการดำเนินการกิจกรรมร่วมกับผู้ประกอบการ 
    2) เก็บข้อมูลรายละเอียดเชิงลึกจากผู้ประกอบ เพ่ือวางแผนการแก้ไขปัญหา 

 ผลการดำเนินงาน: การดำเนินการเยีย่มชมพื้นที่สวนผลไม้ ส.บุญมีฤทธิ์ เรื่องการจัดการน้ำในสวนผลไม้ 
พบว่าระบบการให้น้ำกับพื้นยังต้องอาศัยการดำเนินการในลักษณะที่ต้องใช้คนในการดำเนินการ ดังนั้นจึงเห็น
ด้วยการจัดการให้มีระบบการให้น้ำที่ควบคุมอัตโนมัติในพื้นที่ที่เป็นสวนกล้วยขนาดประมาณ 100 เมตร x 50 
เมตร โดยทีมงานได้หารือวางแผนการจัดการโดยเริ่มออกแบบกำหนดจำนวนโซลินอยวาล์ว แบบการวางระบบ
น้ำ รวมถึงอุปกรณ์ในการเดินระบบน้ำและอุปกรณ์ในการควบคุมเปิดปิดวาล์วอัตโนมัติ  นอกจากนั้นได้มีการ
นำเสนอแนวคิดเบื้องต้นเกี่ยวกับการออกแบบโรงเรือน ภายในพ้ืนที่ด้านหลังออฟฟิส ขนาด 10.5 x 10.5 เมตร 
เพื่อออกแบบโครงสร้างพื้นฐานในการผลิตสินค้าเกษตร รวมถึงได้วางแนวทางการขอรับรองมาตรฐานผลิตผล
หรือผลิตภัณฑ์สินค้าเกษตร และการออกแบบแพคเกจจิ้งเพ่ือส่งเสริมการขาย 
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รูปที่ 7: การพบปะทีมผู้ประกอบการ วิสาหกิจชุมชนสวนเกษตร ส.บุญมีฤทธิ์  

อำเภอหนองปรือ จังหวัดกาญจนบุรี ณ วันท่ี 5 เม.ย. 2568 

 

  
 

  
 

รูปที่ 8: การลงสำรวจพ้ืนท่ีเพื่อศึกษาระบบการใช้น้ำ ณ ปจัจุบันของแปลงเกษตร 
วิสาหกิจชุมชนสวนเกษตร ส.บุญมีฤทธ์ิ อำเภอหนองปรือ จังหวัดกาญจนบุรี ณ วันท่ี 5 เม.ย. 2568 

 
 

กิจกรรมที่ 3 (วันที่ 4 มิถุนายน 2568): การประชุมหารือเพ่ือพิจารณาปรับเปลี่ยนแนวทางการดำเนินงาน ให้
สอดคล้องกับผลผลิตที่เปลี่ยนแปลงตามฤดูกาล 

ระบบการจา่ยน า้ แปลงเกษตรมะยงชดิ 

 

ระบบการจา่ยน า้ แปลงกลว้ย  

ระบบปั่นไฟ บรเิวณแปลงล าไย 

 

ระบบการจา่ยน า้ แปลงล าไย  
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 ผศ.ดร.ทัศวัลย์ คัมภีระพันธุ์ (ผู้ประสานงานโครงการ คลินิกเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระจอม
เกล้าธนบุรี) ได้ประชุมหารือร่วมกับ คุณสไลย์ดา วันทอง (ผู้ประสานงานหลักของวิสาหกิจชุมชนสวนเกษตร ส.
บุญมีฤทธิ์) เกี ่ยวกับการปรับเปลี่ยนแผนการดำเนินงานโครงการ เนื่องจากประเภทและปริมาณผลผลิตที่
เปลี่ยนแปลงไปจากเดิม รวมถึงข้อจำกัดด้านพื้นที่ในการจัดเก็บผลผลิตทางการเกษตรที่มีไม่เพียงพอ จึงทำให้
ต้องมีการปรับเปลี่ยนวิธีการและเป้าหมายใหม่ในการพัฒนาระบบการเกษตรและผลิตภัณฑ์ใหม่ การรับรอง
มาตรฐานผลิตภัณฑ์ รวมถึงการเพิ่มรายได้และลดรายจ่ายของผู้ประกอบการ 

 วัตถุประสงค์: 1) เพ่ือหาข้อสรุปการดำเนินกิจกรรมร่วมกับผู้ประกอบการ 
    2) เก็บข้อมูลรายละเอียดเชิงลึกจากผู้ประกอบ เพ่ือปรับเปลี่ยนแผนดำเนินงาน 

 ผลการดำเนินงาน: ภายหลังจากการประชุมหารือร่วมกัน พบว่ามีความจำเป็นต้องปรับเปลี่ยนแนว
ทางการดำเนินงาน จากเดิมท่ีเน้นการจัดการระบบน้ำในสวนผลไม้ มาเป็นการใช้เตาอบแก๊สเพื่อแปรรูปผลผลิต
แทน ทั้งนี้ เนื่องจากในปัจจุบันเป็นช่วงฤดูฝน ส่งผลให้ระบบน้ำหยดไม่สามารถใช้งานได้อย่างมีประสิทธิภาพ 
จึงจำเป็นต้องเลื่อนการดำเนินงานด้านระบบน้ำออกไปในปีถัดไป ขณะเดียวกัน เมื่อพิจารณาปริมาณมะม่วงที่มี
การจัดเก็บในสต๊อก ณ ปลายเดือนมิถุนายน พบว่ามีจำนวนมากถึงประมาณ 60 กิโลกรัม ซึ่งเป็นผลจากการที่
มะม่วงให้ผลผลิตในปริมาณมากในช่วงฤดูร้อนก่อนเข้าสู่ฤดูฝน (เดือนมีนาคมถึงพฤษภาคม) จึงได้มีการปรับ
เป้าหมายการดำเนินงาน โดยเน้นการแปรรูปมะม่วงสดเป็นมะม่วงแผ่นอบแห้ง ผ่านกระบวนการอบด้วยเตาอบ
แก๊ส นอกจากนี้ ยังมีข้อจำกัดด้านการจัดเก็บผลผลิต เนื่องจากไม่มีตู้แช่เย็นเพียงพอ จึงไม่สามารถเก็บรักษา
มะม่วงไว้ในอุณหภูมิห้องได้เป็นระยะเวลานาน ส่งผลให้จำเป็นต้องเร่งดำเนินการแปรรูปผลผลิตในช่วงเวลา
ดังกล่าว ทั้งนี้ มะม่วงแผ่นอบแห้งยังได้รับการส่งเสริมให้เป็นหนึ่งในผลิตภัณฑ์เพ่ิมเติม (นอกเหนือจากกระท้อน
หยี, วุ้นกรอบมะยงชิด, วุ้นกรอบมะม่วง, มะยงชิดอบแห้ง และลำไยสดอบแห้ง) ที่ผู ้ประกอบการจะนำไป
พัฒนาฉลากสินค้า เพื่อเพิ่มความน่าสนใจแก่ผู้บริโภค และเสริมสร้างความน่าเชื่อถือให้กับแบรนด์สินค้า “ส.
บุญมีฤทธิ์” ต่อไป 
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รูปที่ 9: ภาพตู้อบลมร้อนแบบไฟฟ้า และตู้แช่เย็นกระจกใสแบบตั้งพื้น ท่ีมีอยู่ ณ สำนักงานของ 

วิสาหกิจชุมชนสวนเกษตร ส.บุญมีฤทธ์ิ อำเภอหนองปรือ จังหวัดกาญจนบุรี 

 
 

กิจกรรมที่ 4 (วันที่ 29 มิถุนายน 2568): สำรวจพื้นที่เพ่ือศึกษาข้อมูลการพัฒนาเตาอบแก๊ส และพัฒนา
ฉลากสินค้า (Label) ในระยะถัดไป 

 หัวหน้าโครงการ (รศ.ดร.ตุลา จูฑะรสก) ผู้ร่วมโครงการที่เก่ียวข้อง (ดร.วรวิทย์ โกสลาทิพย์ และ ดร.ณัฐ
พงษ์ นุติพาณิชย์) ได้ร่วมกับคลินิกเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระจอมเกล้าธนบุรี โดย ผศ.ดร.ทัศวัลย์ 
คัมภีระพันธุ์ ได้ลงพื้นที่เพื่อศึกษาข้อมูลเชิงลึกเกี่ยวกับการใช้งานเตาอบแก๊สและการติดตั้งระบบควบคุมแบบ
กึ่งอัตโนมัติ/ดิจิทัล เพื่อแปรรูปมะม่วงแผ่นอบแห้ง และผลผลิตการเกษตรอื่นๆ โดยหารือร่วมกับรองประธาน
กลุ่มวิสาหกิจชุมชนสวนเกษตร ส.บุญมีฤทธิ์ (นายเพลิน ไหลยิ้ม), เจ้าหน้าที่ดูแลการแปรรูปและทดสอบสนิค้า 
(นางสาวสมปอง วิเศษศักดิ์), เจ้าหน้าที่รับรองแขก (นางสาวนภาพร ว่องวิกกาล), และเจ้าหน้าที่การเงิน 
(นางสาวสุณิสา วันทอง) นอกจากนี้ ได้มีการรวบรวมข้อมูลจากผู ้ประกอบการเกี ่ยวกับปริมาณการผลิต 
ปริมาณสินค้า ขนาดบรรจุภัณฑ์ ราคาจำหน่าย รวมถึงประเภทผลผลิตทางการเกษตรที่ได้รับการแปรรูปและ
ออกจำหน่ายในปัจจุบัน เพื่อใช้ประกอบการวางแผนการจดทะเบียนเครื่องหมายการค้า  (Trademark) และ
การออกแบบฉลากสินค้า (Label) ต่อไป 

 วัตถุประสงค์: 1) ลงพื้นที่เพื่อหาเก็บข้อมูลเชิงลึกเพื่อระบุความต้องการในการปรับปรุงการอบ
ผลไม้ด้วยเตาอบแก๊สแบบกึ่งอัตโนมัติ 

ตูอ้บลมรอ้นแบบไฟฟ้า (Electric Hot 

Air Dehydrator / Tray Dryer) 

ตูแ้ชเ่ย็นกระจกใสแบบต ัง้พืน้  
(Glass Door Upright Cooler) 



รายงานฉบบัสมบรูณ์ โครงการผลไม้อบแห้งสวนเกษตร ส.บุญมีฤทธิ์ ประจำปีงบประมาณ 2568 
คลินิกเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระจอมเกล้าธนบุรี 

 

32 
 

    2) เก็บข้อมูลรายละเอียดสินค้าแปรรูปทางการเกษตรเพ่ือการออกแบบฉลากสินค้า
และวางแผนการจดทะเบียนเครื่องหมายการค้า  

  

   
 

   
รูปที่ 10: การพบปะทีมผู้ประกอบการเพื่อเก็บข้อมลู ณ วิสาหกิจชุมชนสวนเกษตร ส.บุญมีฤทธ์ิ  

อำเภอหนองปรือ จังหวัดกาญจนบุรี ณ วันท่ี 29 มิ.ย. 2568 
 

 ผลการดำเนินงาน: ภายหลังจากการประชุมหารือร่วมกัน ได้มีข้อสรุปว่า การดำเนินการออกแบบและ
ติดตั้งเตาอบแก๊สเพื่อแปรรูปมะม่วงสดเป็นมะม่วงแผ่นอบแห้ง เป็นทางเลือกที่เหมาะสมที่สุดต่อข้อจำกัดของ
พื้นที่และปัญหาที่พบในปัจจุบัน ทั้งนี้ เนื่องจากยังมีปริมาณมะม่วงสดคงเหลือในสต็อกเป็นจำนวนมาก และ
การตากแดดโดยวิธีธรรมชาติยังคงเผชิญปัญหาด้านสุขอนามัย เช่น การถูกรบกวนจากสัตว์เลี้ยง นก หรือแมลง 
แม้จะใช้ตู้อบลมร้อนที่มีอยู่ก็ยังไม่สามารถควบคุมคุณภาพได้ดีนัก ส่งผลให้ผลิตภัณฑ์ที่ได้มีสีคล้ำ ไม่สม่ำเสมอ 
ขณะเดียวกัน เตาอบไฟฟ้าที่มีอยู่มีขนาดเล็ก ไม่เหมาะสำหรับการแปรรูปในปริมาณมาก และการเดินทางไปใช้
โดมพาราโบล่าที่ยังมีอยู่นั้นก็ยังพบข้อจำกัดเรื่องระยะทางและความยุ่งยากในการกลับแผ่นมะม่วงระหว่างวัน  
ดังนั ้น เพื ่อให้สามารถออกแบบและติดตั ้งเตาอบแก๊สได้อย่างมีประสิทธิภาพ จึงจำเป็นต้องพิจารณา
องค์ประกอบและดำเนินการตามลำดับขั้นต่อไปนี้: 

1) จัดหาข้อมูลจำเพาะ (Specification) ของเตาอบที่สามารถควบคุมระดับความชื้นได้ 
2) ดำเนินการติดตั้งเตาอบแก๊ส พร้อมทดลองใช้งานกับมะม่วงแผ่นอบแห้ง 

มะมว่งแผน่อบแหง้ ขนาดครึง่กโิลกรมั ราคา 75 บาท มะมว่งแผน่อบแหง้ ขนาด 1 ชิน้ ผา่นการอบจากตูอ้บ 

ทดลองชมิกลว้ยน า้หวา้อบแหง้ ทีท่ดลองผา่น
ตูอ้บลมรอ้นแบบไฟฟ้า ประชมุหารอืทมีนกัวจิยั และทมีผูป้ระกอบการ 
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3) จัดทำ Data Sheet เพ่ือรวบรวมข้อมูลที่เกี่ยวข้องในการทดลอง เช่น ค่าพลังงานที่ใช้ ระยะเวลาใน
การอบ ระดับความสุกของมะม่วง ขนาดและรูปแบบการหั่น ระดับความชื้น จำนวนถาด/ชั้น และ
คุณลักษณะของผลิตภัณฑ์ที่ได้ ได้แก่ รสชาติ สีสัน และเนื้อสัมผัส 

4) วิเคราะห์และจัดทำกระบวนการมาตรฐานสำหรับการอบมะม่วงแผ่น 
5) ติดตั้งโปรแกรมอบแห้งสำหรับผลไม้ชนิดอื่น เช่น กระท้อน ลำไย กล้วยน้ำว้า กล้วยไข่ เป็นต้น 
6) จัดหาอุปกรณ์ประกอบ เช่น เครื่องวัดความชื้น เครื่องวัดอุณหภูมิ และจัดอบรมให้แก่

ผู้ประกอบการในการใช้งานอุปกรณ์และเตาอบแก๊สอย่างถูกต้อง 
 
 

กิจกรรมที่ 5 (วันที่ 3 กรกฎาคม 2568): ดำเนินการออกแบบเครื่องหมายการค้า และพัฒนาฉลากสินค้า 
(Label) ให้การผลิตหลักของสวนเกษตร 

 หัวหน้าโครงการ (รศ.ดร.ตุลา จูฑะรสก) และผู้ร่วมวิจัย (ดร.ณัฐพงษ์ นุติพาณิชย์) ได้ร่วมกันนำเสนอ
แนวทางการพัฒนาเครื่องหมายการค้าภายใต้แบรนด์สินค้า “ส.บุญมีฤทธิ์” พร้อมทั้งเสนอแนวคิดในการต่อ
ยอดผลิตภัณฑ์แปรรูปทางการเกษตรที่ผู ้ประกอบการมีอยู ่เดิม โดยมุ่งเน้นการเพ่ิมมูลค่าสินค้าผ่านการ
ออกแบบฉลากผลิตภัณฑ์ เพ่ือเพ่ิมความน่าสนใจแก่ผู้บริโภค และเสริมสร้างความน่าเชื่อถือให้กับแบรนด์สินค้า 
“ส.บุญมีฤทธิ์” 

 วัตถุประสงค์: 1) กำหนดแนวทางและเงื่อนไขในการออกแบบเครื่องหมายการค้าและฉลากสินค้า 
    2) เพื่อจัดทำแบบร่างทางเลือก (Design Options) ของเครื่องหมายการค้าและ
ฉลากสินค้าให้สอดคล้องกับความต้องการของผู้ประกอบการ 

 ผลการดำเนินงาน: จากการหารือร่วมกับทีมผู้ประกอบการ พบว่าเครื่องหมายการค้าที่วิสาหกิจชุมชน
สวนเกษตร ส.บุญมีฤทธิ์ใช้อยู่ในปัจจุบัน ยังไม่เคยมีการยื่นขอจดทะเบียนเครื่องหมายการค้าอย่างเป็นทางการ
มาก่อน ดังนั้น คณะนักวิจัยจึงมีความจำเป็นต้องดำเนินการออกแบบเครื่องหมายการค้าใหม่ให้ สอดคล้องกับ
หลักเกณฑ์เบื้องต้นในการขอยื่นจดทะเบียน ได้แก่ (1) ต้องมีลักษณะบ่งเฉพาะ (Distinctiveness), (2) ต้องไม่
มีลักษณะต้องห้ามตามกฎหมาย, (3) ต้องไม่ซ้ำหรือคล้ายคลึงกับเครื่องหมายที่มีผู้จดทะเบียนไว้แล้ว, (4) ต้องมี
ความชัดเจน และไม่ซับซ้อนจนเกินไป โดยขนาดของเครื่องหมายที่ใช้ในการยื่นจดทะเบียนควรมีขนาดไม่เกิน 
5×5 เซนติเมตร ทั้งนี้ คณะนักวิจัยได้พิจารณาเห็นว่า เครื่องหมายการค้าเดิมของวิสาหกิจชุมชน ส.บุญมีฤทธิ์ 
มีการออกแบบที่ค่อนข้างดีอยู่แล้ว เพียงแต่ควรมีการปรับเปลี่ยนรายละเอียดบางส่วน เช่น เส้นร่างหรือ
องค์ประกอบบางประการให้เหมาะสมกับประเภทของผลิตภัณฑ์ เพื่อรักษาเอกลักษณ์เดิมของแบรนด์ ส.บุญมี
ฤทธิ์ และสามารถสื่อสารถึงความเฉพาะเจาะจงของสินค้าได้อย่างมีประสิทธิภาพ 
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รูปที่ 11: แบบร่างทางเลือก (Design Options) เครื่องหมายการค้า วิสาหกิจชุมชนสวนเกษตร ส.บญุมีฤทธ์ิ 

 

   
รูปที่ 12: ตัวอย่างการออกแบบฉลากสินค้าของผลิตภัณฑ์แปรรูป (มะม่วงแผ่นอบแห้ง) 

วิสาหกิจชุมชนสวนเกษตร ส.บุญมีฤทธ์ิ 
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กิจกรรมที่ 6 (วันที่ 1 สิงหาคม 2568): ออกแบบสัญลักษณ์เครื่องหมายการค้า เพื่อเพ่ิมทางเลือกให้กับ
ผู้ประกอบการ และการจัดทำตัวอย่างป้ายสินค้าสำหรับบรรจุภัณฑ์กล้วยน้ำว้าอบ  

 ผู้ร่วมวิจัย (ดร.ณัฐพงษ์ นุติพาณิชย์) ได้ออกแบบสัญลักษณ์เครื่องหมายการค้าเพ่ิมเติมจำนวน 6 แบบที่
มีความทันสมัยมากขึ้น ซึ่งมีทั้งแบบตัวอักษรและภาพประกอบ (จากเดิมที่ออกแบบไว้ 8 แบบ รวมเป็น 14 
แบบ) เพื่อนำเสนอเป็นทางเลือกให้ผู้ประกอบการและคณะกรรมการวิสาหกิจชุมชน “ส.บุญมีฤทธิ์” ในการ
พิจารณาคัดเลือกแบบที่เหมาะสมต่อการพัฒนาเป็นเครื่องหมายการค้าเพ่ือใช้งานจริง ซ่ึงการนำเสนอครั้งนี้จัด
ขึ้นในรูปแบบไฮบริด โดย ดร.ณัฐพงษ์ นุติพาณิชย์ เข้าร่วมประชุมแบบออนไลน์ แต่ในขณะที่ ดร.วรวิทย์ โกส
ลาทิพย์ (ผู้ร่วมโครงการฯ), ผศ.ดร.ทัศวัลย์ คัมภีระพันธุ์ (คลินิกเทคโนโลยี มจธ.) , และ อ.ชายกร สินธุสัย 
(นักวิชาการอิสระด้านคุณภาพและมาตรฐาน) ลงพื้นที่ร่วมกับผู้ประกอบการ เพื่อศึกษารายละเอียดเพิ่มเติม 
เกี่ยวกับการใช้งานตู้อบลมร้อนระบบไฟฟ้า ในการทดลองผลิตกล้วยน้ำว้าอบ 

 วัตถุประสงค์: 1) เพ่ือคัดเลือกเครื่องหมายการค้า “ส.บุญมีฤทธิ์” ที่จะนำไปพัฒนาต่อยอดในการ
ใช้งานจริง โดยหารือร่วมกันระหว่างผู้ออกแบบและผู้ประกอบการ 
    2) เพื่อวางแผนการเตรียมวัตถุดิบ (กล้วยน้ำว้า) ส่วนประกอบ เครื่องมือ และ
อุปกรณ์ท่ีจำเป็นสำหรับการทดลองผลิตกล้วยน้ำว้าอบ 

 ผลการดำเนินงาน: จากการประชุมแบบไฮบริด เมื่อวันที่ 1 สิงหาคม 2568 เป็นการนำเสนอแบบร่าง
ทั้งหมด 14 แบบ ของแนวคิดโลโก้ Re-brand “ส.บุญมีฤทธิ์” โดยเน้นคำสำคัญ คือ “Organic Farm and 
Resort” เพื่อสะท้อนอัตลักษณ์ของวิสาหกิจชุมชน ซึ่งผู้เข้าร่วมประชุมได้ให้ข้อคิดเห็นเกี่ยวกับองค์ประกอบ 
เช่น การใช้คำว่า “Resort” และ “Organic” ความทันสมัยของตัวอักษร รวมถึงการคงลายเซ็น “ส.บุญมี
ฤทธิ์” ที่มีคุณค่าทางประวัติศาสตร์ ซึ่งโลโก้ที่นำเสนอมีทั้งแบบที่สื่อถึงผลไม้และคนในชุมชน เพื่อแสดงให้เห็น
ถึงการสร้างผลผลิตจากท้องถิ่น และสะท้อนความเป็นไทยพ้ืนถิ่น เช่น รูปวัด หรือพระพุทธรูป และแบบที่ปรับ
ให้โมเดิร์น เรียบง่าย เพื่อเหมาะกับการวางจำหน่ายในห้างสรรพสินค้า อีกทั้งผู้ออกแบบได้มีการทดลองวางโล
โก้บนบรรจุภัณฑ์จริง เช่น ซองมะม่วงและกล้วยอบแห้ง เพ่ือให้เห็นภาพรวมการใช้งานจริง ซึ่งจากที่ประชุมได้
มีการเลือก 2–3 แบบที่เหมาะสมเพื่อนำไปพัฒนาต่อ นอกจากนั้นได้มีการนัดหมายวันเวลา ในช่วงต้นเดือน
กันยายน รวมถึงการจัดเตรียมความพร้อมของวัตถุดิบและอุปกรณ์ เพื่อให้ทีมงานโครงการฯ เข้ามาทำการ
อบรมเชิงปฏิบัติการ เกี่ยวกับการปฏิบัติที่ดีในการผลิตอาหาร และกิจกรรม 5 ส. 
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รูปที่ 13: การประชุมแบบไฮบริด นำเสนอแบบเครื่องหมายการค้า และแบบฉลากสินคา้ของผลิตภณัฑ์แปรรูป 
ณ วันศุกร์ที่ 1 สิงหาคม 2568 เวลา 13:00-14:00 น. 

 

 

 

 
รูปที่ 14: เครื่องหมายการค้าที่นำเสนอทั้งหมด 14 แบบ และตัวอยา่งแบบฉลากสินค้าของผลิตภัณฑแ์ปรรูป 

กล้วยน้ำว้าอบ และมะม่วงแผ่นอบ 
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รูปที่ 15: เครื่องหมายการค้าที่ถูกเลือกจากท่ีประชุม เพื่อนำไปพัฒนาต่อยอด 

 

 
 

กิจกรรมที่ 7 (วันที่ 23 สิงหาคม 2568): ออกแบบสัญลักษณ์เครื่องหมายการค้า ให้กับสมุนไพรแปรรูป 
สำหรับผู้ประกอบการนำเสนอผลผลิต (Pitching) ณ ม.เกษตรศาสตร์ วิทยาเขตบางเขน 

 ผู้ร่วมวิจัย (ดร.ณัฐพงษ์ นุติพาณิชย์) ได้รับมอบหมายจากผู้ประกอบการให้ดำเนินการออกแบบฉลาก
สินค้าสำหรับผลิตภัณฑ์สมุนไพรแปรรูป โดยนำสัญลักษณ์เครื่องหมายการค้า “ส.บุญมีฤทธิ์” ที่ผ่านการ
คัดเลือกมาก่อนหน้านี้ มาวางลงบนบรรจุภัณฑ์สินค้าจริงทั้งหมด 7 อย่าง ได้แก่ ใบมะกรูด, ผิวมะกรูด, ใบ
ตะไคร้, ตะไคร้, เปลือกส้มโอ, ใบเตย, และ อัญชัน เพื่อใช้ในการนำเสนอในวันที่ 26 สิงหาคม 2568 ภายใต้
งาน “เกษตรกรรุ่นใหม่ เชื่อมโอกาส สร้างตลาดคุณภาพ Agri Smart Matching Fair” ณ อาคารวชิรานุสรณ์ 
มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์ วิทยาเขตบางเขน โดยงานดังกล่าวมีผู้ประกอบการจากภาคกลางและภาคตะวันตก
เข้าร่วมประมาณ 70 ราย ซึ่งนับเป็นโอกาสสำคัญในการทดลองใช้สัญลักษณ์เครื่องหมายการค้า “ส.บุญมี
ฤทธิ์” บนบรรจุภัณฑ์จริงเพื่อสื่อสารกับภาคธุรกิจ 

 วัตถุประสงค์: เพ่ือทดลองนำสัญลักษณ์เครื่องหมายการค้าและรูปแบบฉลากผลิตภัณฑ์สมุนไพรแปรรูป
ที่ได้รับการออกแบบไว้แล้ว มาประยุกต์ใช้กับสินค้าจริงของวิสาหกิจชุมชน “ส.บุญมีฤทธิ์” 

 ผลการดำเนินงาน: ผู้ประกอบการมีความประสงค์ให้พิมพ์ฉลากสินค้าลงบนสติ๊กเกอร์ใส เพ่ือติดบนซอง
ซิปกระดาษคราฟท์สีน้ำตาลที่มีช่องพลาสติกใส ซึ่งสามารถมองเห็นผลิตภัณฑ์ภายในได้อย่างชัดเจน ดังนั้น
ผู้ออกแบบจึงเลือกใช้สีดำเข้มเป็นสีหลักเพ่ือสร้างความโดดเด่น โดยออกแบบพ้ืนที่ฉลากแบ่งเป็น 3 ส่วน ได้แก่ 
(1) สัญลักษณ์เครื ่องหมายการค้า , (2) ชื ่อสินค้า ทั ้งภาษาไทยและภาษาอังกฤษ , และ (3) รูปภาพและ
รายละเอียดสินค้าเพิ่มเติม นอกจากนี้ ยังได้จัดทำข้อมูลพื้นฐานเพิ่มเติมที่ผู้ประกอบการประสงค์จะสื่อสาร 
ได้แก่ เครื ่องหมาย Q (รับรองมาตรฐานสินค้าเกษตร) , GAP (Good Agricultural Practices), สัญลักษณ์ 
OTOP, ช่องทาง Facebook “ส.บุญมีฤทธิ์”, และหมายเลขโทรศัพท์ติดต่อ โดยแยกข้อมูลดังกล่าวออกจาก
ฉลากหลักเพื่อเพิ่มความสะดวกและรวดเร็วในการติดลงบนบรรจุภัณฑ์ จากผลการนำเสนอผลิตภัณฑ์ในงาน 
พบว่าได้รับความสนใจจากบริษัทเอกชนหลายแห่ง เช่น บริษัท Soodera Inter Logistics Co., Ltd. (ด้านการ
ส่งออก), บริษัท เอส-เค ฟูดส์ 1975 จำกัด, บริษัท เดอะบีลีฟวิ่ง จำกัด (ธุรกิจโรงแรม) และบริษัท สุวรรณชาด 
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จำกัด (ในพระบรมราชูปถัมภ์) ซึ่งผลตอบรับดังกล่าวช่วยสร้างความมั่นใจให้แก่ผู้ประกอบการมากยิ่งขึ้น ใน
การนำสัญลักษณ์เครื่องหมายการค้าท่ีได้รับการออกแบบใหม่ไปใช้จริงในเชิงพาณิชย์ 
 

  
รูปที่ 16: ซองซิปกระดาษคราฟท์สีน้ำตาล 

สำหรับใส่สมุนไพรอบ 
รูปที่ 17: แบบสัญลักษณ์เครื่องหมายการคา้ 

ที่ถูกคัดเลือก 

 

 
รูปที่ 18: รูปแบบสติ๊กเกอร์ใสบนบรรจภุัณฑ์ที่นำส่งโรงพิมพ์ 

   
รูปที่ 19: รูปแบบฉลากสติ๊เกอรส์นิค้าบนบรรจภุณัฑ์จริง 

 



รายงานฉบบัสมบรูณ์ โครงการผลไม้อบแห้งสวนเกษตร ส.บุญมีฤทธิ์ ประจำปีงบประมาณ 2568 
คลินิกเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระจอมเกล้าธนบุรี 

 

39 
 

 
รูปที่ 20: รูปแบบการจัดวางสินคา้ในงาน Agri Smart Matching Fair 

ณ ม.เกษตรศาสตร์ วิทยาเขตบางเขน 

 
 

กิจกรรมที่ 8 (วันที่ 28 สิงหาคม 2568): ออกแบบสัญลักษณ์เครื่องหมายการค้า “ส.บุญมีฤทธิ์” โดยเพ่ิม
รูปแบบทางเลือก ตามความต้องการของผู้ประกอบการ 

 ผู้ร่วมวิจัย (ดร.ณัฐพงษ์ นุติพาณิชย์) ได้รับมอบหมายจากผู้ประกอบการให้ดำเนินการออกแบบและ
พัฒนาสัญลักษณ์เครื่องหมายการค้า “ส.บุญมีฤทธิ์” โดยเพิ่มเติมองค์ประกอบ “ขอนไม้” ลงในโลโก้ เพ่ือ
สื่อสารถึงความเป็นธรรมชาติ ความเรียบง่าย และการส่งต่อคุณค่าจากผู้ประกอบการสู่ผู้บริโภค อีกทั้งยังได้
ออกแบบให้มีทั้งข้อความภาษาไทยและภาษาอังกฤษของคำว่า “ส.บุญมีฤทธิ์” เพื่อเพิ่มความยืดหยุ่นในการ
สื่อสารกับผู้บริโภคทั้งในประเทศและต่างประเทศ ตลอดจนเพื่อให้คณะกรรมการวิสาหกิจชุมชนมีทางเลือกที่
หลากหลายมากยิ่งข้ึนในการพิจารณาคัดเลือก 

 วัตถุประสงค์: เพ่ือจัดทำรูปแบบสัญลักษณ์เครื่องหมายการค้า “ส.บุญมีฤทธิ์” เพ่ิมเติมให้คณะกรรมการ
วิสาหกิจชุมชนใช้ประกอบการพิจารณาคัดเลือกรูปแบบที่เหมาะสมสำหรับการใช้งานจริงในเชิงพาณิชย์ 

 ผลการดำเนินงาน: ผู้ออกแบบได้สร้างสัญลักษณ์เครื่องหมายการค้า “ส.บุญมีฤทธิ์” เพิ่มเติมจำนวน 6 
แบบ ตามข้อเสนอแนะของผู้ประกอบการ โดยปรับให้เห็นองค์ประกอบของผลไม้หลักทั้งสามชนิด คือ มะม่วง 
มะยงชิด และลำไย อย่างชัดเจนมากขึ้น พร้อมทั้งปรับโทนการออกแบบให้สอดคล้องกับแนวคิดการ Re-brand 
ที่เน้นความทันสมัยแต่ยังคงอัตลักษณ์ชุมชน จากการนำเสนอให้แก่คณะกรรมการวิสาหกิจชุมชน ประธาน
กรรมการได้พิจารณาเลือกแบบที่ 1 เป็นแบบหลักเพ่ือใช้ในการผลิตฉลากบรรจุภัณฑ์สินค้าต่อไป 
 



รายงานฉบบัสมบรูณ์ โครงการผลไม้อบแห้งสวนเกษตร ส.บุญมีฤทธิ์ ประจำปีงบประมาณ 2568 
คลินิกเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระจอมเกล้าธนบุรี 

 

40 
 

 
รูปที่ 21: ทางเลือกสัญลักษณ์เครือ่งหมายการค้า “ส.บุญมีฤทธิ์” ท้ัง 6 แบบ 

ตามข้อเสนอแนะของผู้ประกอบการ 

 
 

กิจกรรมที่ 9 (วันที่ 30 สิงหาคม 2568): ประชุมเตรียมงานเพื่อการอบรมเชิงปฏิบัติการ เกี่ยวกับการปฏิบัติที่
ดีในการผลิตอาหาร และกิจกรรมการออกแบบบรรจุภัณฑ์ 

 หัวหน้าโครงการ (รศ.ดร.ตุลา จูฑะรสก) พร้อมด้วยผู้ร่วมโครงการที่เกี่ยวข้อง ได้แก่ ดร.วรวิทย์ โกสลา
ทิพย์, ดร.ณัฐพงษ์ นุติพาณิชย์ และ ผศ.ดร.ทัศวัลย์ คัมภีระพันธุ์ ได้ร่วมประชุมหารือเพื่อเตรียมความพร้อม
และกำหนดแนวทางการจัดอบรมเชิงปฏิบัติการให้แก่ผู ้ประกอบการในวันอาทิตย์ที่ 7 และวันจันทร์ที่ 8 
กันยายน 2568 โดยมีเป้าหมายหลัก 2 ประการ คือ 

 (1) การทดลองอบกล้วยน้ำว้าให้ได้คุณภาพมาตรฐาน ครอบคลุมกระบวนการทั้งหมดตั้งแต่การ
คัดเลือกวัตถุดิบ, การทำความสะอาด, การปลอกเปลือกและการผ่ากล้วย, การเตรียมก่อนอบ (Pre-
treatment), การจัดวางถาดและควบคุมการไหลเวียนของอากาศ, การอบแห้ง, การคลึง/ทับเพื่อให้ได้รูปทรง
สม่ำเสมอ, การอบซ้ำเพื่อให้ได้ความชื้นตามเป้าหมาย, การคลายร้อน, และการตรวจสอบคุณภาพทั้งในด้าน
ความชื้น สี กลิ่น และจุลินทรีย์ 

 (2) การถ่ายทอดเทคนิคการบรรจุและออกแบบบรรจุภัณฑ์ ตั้งแต่การเลือกชนิดและขนาดของซอง
พลาสติกท่ีเหมาะสม, การเลือกเครื่องมือบรรจุ (ท้ังแบบสุญญากาศและแบบซีลปิดผนึกท่ัวไป), การเลือกขนาด
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ของกล้วยที่เหมาะสมกับบรรจุภัณฑ์, การปรับใช้โลโก้และฉลากสินค้าให้สอดคล้องกับรูปแบบบรรจุภัณฑ์ , 
ตลอดจนการสร้างความเข้าใจเกี่ยวกับการออกแบบที่ช่วยเพิ่มความน่าสนใจ และความน่าเชื่อถือของผลิตภัณฑ์ 

 วัตถุประสงค์: 1) เพ่ือทดลองหาวิธีการที่เหมาะสม และสร้างวิธีคิดให้กับผู้ประกอบการ ในการอบ
กล้วยน้ำว้าให้ไดคุ้ณภาพตามท่ีต้องการ  
    2) เพ่ือสร้างความเข้าใจให้กับผู้ประกอบการเกี่ยวกับเทคนิคการบรรจุกล้วยลงซอง
พลาสติกและการออกแบบบรรจุภัณฑ์  

 ผลการดำเนินงาน: ทีมงานโครงการฯ ได้ร่วมกันกำหนดแนวทางและแบ่งหน้าที่ในการเตรียมความ
พร้อมสำหรับการอบรมเชิงปฏิบัติการ ทั้งในด้านวัตถุดิบ, อุปกรณ,์ และเครื่องมือที่จำเป็น สำหรับการอบกล้วย
น้ำว้า ตัวอย่างสิ่งที่ต้องเตรียม ได้แก่ กรดซิตริก, เกลือบริโภค, เครื่องบรรจุแบบสุญญากาศ, และเครื่องซีลปิด
ผนึกซองพลาสติก ส่วนในด้านการบรรจุและออกแบบบรรจุภัณฑ์ สิ ่งที ่ต้องจัดเตรียม ได้แก่ สติ ๊กเกอร์
สัญลักษณ์เครื่องหมายการค้า “ส.บุญมีฤทธิ์” ที่มีหลายขนาดและวัสดุซึ ่งแตกต่างกัน , ซองพลาสติกหลาย
รูปแบบทั้งสำหรับบรรจุเป็นชิ้นและบรรจุเป็นแพ็ค, รวมถึงตัวอย่างฉลากสินค้าหลากหลายขนาด เพื่อนำมาใช้
ประกอบการทดลองจริง ทั้งนี้ การเตรียมงานดังกล่าวจะช่วยให้การอบรมเป็นไปอย่างราบรื่นและสามารถ
ถ่ายทอดความรู้ให้แก่ผู้ประกอบการได้อย่างครบถ้วนและมีประสิทธิภาพ 
 

   
รูปที่ 22: เกลือบริโภค รูปที่ 23: เครื่องบรรจุซองพลาสตกิแบบสุญญากาศ 
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รูปที่ 24: สติ๊กเกอร์สัญลักษณ์เครือ่งหมายการค้า “ส.บุญมีฤทธิ์” และฉลากสินค้า ท่ีมหีลากหลายขนาด 

 
 

กิจกรรมที่ 10 (วันที ่6 กันยายน 2568): ลงพ้ืนที่เตรียมความพร้อมก่อนการอบรมเชิงปฏิบัติการด้านการ
ผลิตอาหาร (Best Practice) และกิจกรรมการออกแบบบรรจุภัณฑ์ 

 หัวหน้าโครงการ (รศ.ดร.ตุลา จูฑะรสก) พร้อมด้วยผู้ร่วมโครงการ ได้แก่ อ.ชายกร สินธุสัย , ดร.วรวิทย์ 
โกสลาทิพย์, ดร.ณัฐพงษ์ นุติพาณิชย์ และ ผศ.ดร.ทัศวัลย์ คัมภีระพันธุ์ ได้ลงพื้นที่เพื่อหารือและเตรียมการ
อบรมเชิงปฏิบัติการร่วมกับผู้ประสานงานหลักของวิสาหกิจชุมชน “ส.บุญมีฤทธิ์” ได้แก่ คุณสไลย์ดา วันทอง 
(คุณดา), คุณเพลิน ไหลยิ้ม (คุณเพลิน), คุณสมปอง วิเศษศักดิ์ (คุณปอง), คุณนภาพร ว่องวิกกาล (คุณพร) 
และคุณสุณิสา วันทอง (คุณบัว) โดยทีมงานโครงการฯ ได้ถ่ายทอดเทคนิคและแนวทางการปฏิบัติที่ถูกต้อง
ให้แก่ผู้ประกอบการทั้งในกระบวนการอบกล้วยน้ำว้าและการบรรจุผลิตภัณฑ์ 

 การทดลองอบกล้วยน้ำว้า ได้เน้นขั้นตอนการเตรียมกล้วย (Pre-treatment) ได้แก่ การแช่และล้าง
ด้วยกรดซิตริกและเกลือบริโภค, การหั่นกล้วย 4 รูปแบบ (กล้วยเต็มผล, ผ่าครึ่ง, สไลด์แนวนอน 3 ชิ้น และผ่า 
4 ซีก) เพื่อติดตามผลลัพธ์ด้านรสชาติ สี เนื้อสัมผัส และความหนึบหลังการอบ, รวมถึงการวางถาดในตู้อบลม
ร้อน ที่ถูกจัดให้ใกล้เคียงกับการผลิตจริง โดยการทดลองอบในครั้งนี้ใช้ความร้อน 60 องศาเซลเซียส เป็นเวลา 
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8 ชั่วโมง รวมทั้งหมด 8 ถาด ซึ่งผลลัพธ์ของการอบกล้วยที่เน้นการวัดเนื้อสัมผัสและความแห้งของผลิตภัณฑ์ที่ 
จะถูกนำมาประเมินในวันถัดไป พร้อมกันนี้ทีมงานได้สาธิตการใช้งานตู้อบลมร้อนระบบไฟฟ้าอย่างละเอียด 
ตั้งแต่การตั้งเวลา, การควบคุมอุณหภูมิ, ระบบพัดลม การระบายความร้อน, ข้อควรระวัง, และการแก้ปัญหา
เมื่อเกิดเหตุฉุกเฉิน  

 การทดลองใช้เครื่องบรรจุสุญญากาศและเครื่องซีลปากถุงพลาสติก ได้จัดให้ผู้ประกอบการฝึกปฏิบัติ
จริงกับผลิตภัณฑ์ของกลุ่มวิสาหกิจ เช่น ลำไยอบแห้ง (ทั้งเนื้อและพร้อมเปลือก) และกล้วยอบ โดยเน้นการ
ปรับค่าการทำงานของเครื่องบรรจุ ได้แก่ ความร้อน, ระยะเวลาในการให้ความร้อน, เวลาดูดอากาศ, และ
ระดับแรงดันสุญญากาศ จากการทดลองพบว่าปัจจัยหลายประการ เช่น ความหนาของซองพลาสติก, ตำแหน่ง
การวางซอง, เนื้อสัมผัสของผลิตภัณฑ์, และระดับความร้อน ต้องสัมพันธ์กันเพื่อให้ได้ผลลัพธ์ที่แนบสนิท หาก
ปรับค่าไม่เหมาะสมจะทำให้เกิดช่องว่างระหว่างผลิตภัณฑ์และซอง ซึ่งอาจก่อให้เกิดการเสื่อมสภาพของสินค้า
ได้ง่ายขึ้น 

 วัตถุประสงค์: 1) เพื่อถ่ายทอดความรู้และเทคนิคที่ถูกต้องให้แก่ผู้ประกอบการในการอบกล้วย
น้ำว้าด้วยตู้อบลมร้อนระบบไฟฟ้า เพ่ือให้ได้ผลิตภัณฑ์ที่มีคุณภาพตามมาตรฐานที่กำหนด 
    2) เพื่อสร้างความเข้าใจและเสริมทักษะการใช้เครื่องบรรจุซองแบบสุญญากาศ 
และเครื่องซีลปากถุงพลาสติก เพื่อให้ผู้ประกอบการสามารถเลือกใช้ค่าในการทำงานที่เหมาะสมกับผลิตภัณฑ์
แต่ละประเภท 

 ผลการดำเนินงาน: ผู้ประกอบการได้ลงมือปฏิบัติจริงในทุกขั้นตอนตั้งแต่การเตรียมกล้วยจนถึงการ
บรรจุ ซึ่งแม้จะมีข้อผิดพลาดเกิดขึ้นบ้าง เช่น การละเลยการสวมถุงมือ การจัดวางกล้วยในถาดไม่กระจายเต็ม
พื้นที่รวมถึงการวางกล้วยในทิศทางที่ทั้งขนานและตั้งฉากกับทิศทางการเคลื่อนที่ของลมร้อน  และการวาง
วัตถุดิบที่ผ่านการล้างแล้วไว้บนพื้นโต๊ะโดยตรง แต่สิ่งเหล่านี้ได้กลายเป็นกรณีศึกษาให้ผู้ประกอบการเรียนรู้
มาตรฐานการผลิตอาหารที่ถูกสุขลักษณะมากยิ่งขึ้น ขณะเดียวกัน การทดลองใช้เครื่องบรรจุสุญญากาศก็ทำให้
ผู้ประกอบการเข้าใจถึงความสัมพันธ์ของปัจจัยต่างๆ ที่มีผลต่อคุณภาพบรรจุภัณฑ์และอายุการเก็บรักษา
ผลิตภัณฑ์ สะท้อนถึงความก้าวหน้าในการพัฒนาศักยภาพของวิสาหกิจชุมชน และเป็นพื้นฐานสำคัญสำหรับ
การผลิตในเชิงพาณิชย์ต่อไป 
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รูปที่ 25: ขั้นตอนการปลอก, แช่, ล้าง, หั่น, และตากกล้วยนำ้ว้าก่อนำเข้าเครื่องอบ 

 

   
 

  
รูปที่ 26: ขั้นตอนการนำกล้วยเข้าเครื่องอบลมร้อนระบบไฟฟ้า และการทดลองตั้งค่าความร้อน 

และระยะเวลาในการอบ 
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รูปที่ 27: การทดลองใช้เครื่องบรรจุสญุญากาศกับผลิตภณัฑล์ำไยอบแห้ง 

 
 

กิจกรรมที่ 11 (วันที ่7 กันยายน 2568): การอบรมเชิงปฏิบัติการเก่ียวกับแนวทางการปฏิบัติที่ดีในการผลิต
อาหาร, การจัดการกล้วยอบก่อนเข้าสู่การอบระยะที่ 2 เพ่ือคุมความชื้น, และกิจกรรมการออกแบบบรรจุภัณฑ์ 

 หัวหน้าโครงการ รศ.ดร.ตุลา จูฑะรสก พร้อมด้วยผู้ร่วมโครงการ ได้แก่ อ.ชายกร สินธุสัย, ดร.วรวิทย์ 
โกสลาทิพย์, ดร.ณัฐพงษ์ นุติพาณิชย์, และ ผศ.ดร.ทัศวัลย์ คัมภีระพันธุ์ ได้ร่วมกันจัดการอบรมเชิงปฏิบัติการ
ให้แก่ผู้เข้าอบรมจำนวนประมาณ 30 คน ซึ่งประกอบด้วยชาวบ้านและบุคลากรในพื้นที่วิสาหกิจชุมชน โดย
กิจกรรมการอบรมแบ่งออกเป็น 3 ส่วนสำคัญ ดังนี้ 

(1) หลักเกณฑ์การปฏิบัติที่ดีในการผลิตอาหาร (GHP/GMP): วิทยากรได้ถ่ายทอดความรู้และเน้น
ย้ำประเด็นด้านการควบคุมคุณภาพและความปลอดภัยในทุกขั้นตอนการผลิต ตั้งแต่การคัดเลือกวัตถุดิบ การ
ใช้และดูแลรักษาอุปกรณ์ การบรรจุ ขนส่ง และการจัดเก็บ ทั้งยังได้อธิบายถึงความเสี่ยงที่อาจเกิดจากการ
ปนเปื้อนทางกายภาพ เคมี และจุลินทรีย์ พร้อมเสนอแนวทางป้องกันที่เหมาะสม นอกจากนี้ยังได้กล่าวถึง
คุณภาพอาหารในด้านโภชนาการและประสาทสัมผัส รวมถึงบทบาทของบรรจุภัณฑ์และฉลาก สรุปได้ว่าหัวใจ
สำคัญของ GHP/GMP คือ การบริหารจัดการที่มีระบบ ถูกสุขลักษณะ และปลอดภัยต่อผู้บริโภค ซึ่งเป็นก้าว
สำคัญสู่การต่อยอดสร้างโรงงานแปรรูปผลผลิตที่สามารถผ่านการรับรองมาตรฐาน และเพ่ิมความเชื่อมั่นให้แก่
ผู้บริโภคและตลาด 

 (2) การจัดการกล้วยอบก่อนเข้าสู่การอบระยะที่ 2: ทีมงานโครงการฯ ได้สาธิตและอธิบายขั้นตอน
การจัดการกล้วยที่ผ่านการอบระยะที่ 1 แล้ว โดยนำออกมาจากตู้อบและปรับแต่งรูปทรงก่อนเข้าสู่การอบ
ระยะที่ 2 ทั้งนี้มีการทดลองนำกล้วยแบบเต็มผลมาทับเพื่อให้มีลักษณะแบน ขณะที่กล้วยอีก 3 แบบ (ผ่าครึ่ง, 
สไลด์แนวนอน 3 ชิ้น, และผ่า 4 ซีก) ถูกคงรูปทรงเดิมไว้ เพ่ือให้ผู้ประกอบการได้เห็นความแตกต่างของผลลัพธ์ 
ทั้งในด้านความชื้น เนื้อสัมผัส และความสม่ำเสมอของผลิตภัณฑ์ การปฏิบัติดังกล่าวช่วยให้ผู้เข้าร่วมเข้าใจ
หลักการควบคุมความชื้นและมาตรฐานของผลิตภัณฑ์ก่อนเข้าสู่ตลาด 
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 (3) การบรรจุซองและการออกแบบบรรจุภัณฑ์: ทีมงานได้จัดกิจกรรมเชิงปฏิบัติการให้ผู้เข้าร่วมได้ฝึก
ทักษะการบรรจุผลิตภัณฑ์ด้วยวิธีการซีลปิดผนึกซองทั้งแบบธรรมดาและแบบสุญญากาศ พร้อมให้ความรู้
เกี่ยวกับการเลือกชนิดและขนาดของซองที่เหมาะสมกับลักษณะของผลิตภัณฑ์ นอกจากนี้ ยังได้สื่อสารให้
เข้าใจถึงหลักการเลือกใช้สติ๊กเกอร์สัญลักษณ์ โลโก้ และฉลากสินค้า เพื่อสร้างความโดดเด่นและถ่ายทอดอัต
ลักษณ์ของ “ส.บุญมีฤทธิ์” ไปยังกลุ่มลูกค้าเป้าหมายได้อย่างชัดเจน  

 วัตถุประสงค์: 
 1) เพื่อถ่ายทอดองค์ความรู้เกี ่ยวกับหลักเกณฑ์การปฏิบัติที ่ดีในการผลิตอาหาร (GHP/GMP) ที่ถูก
สุขลักษณะในทุกขั้นตอนการผลิต 
 2) เพื่อสร้างความเข้าใจและทักษะในการจัดการกล้วยอบ ก่อนเข้าสู่การอบระยะที่ 2 โดยเน้นการ
ควบคุมความชื้น และการจัดรูปทรงกล้วยให้ได้มาตรฐาน 
 3) เพ่ือฝึกปฏิบัติและถ่ายทอดเทคนิคด้านการบรรจุผลิตภัณฑ์และการออกแบบบรรจุภัณฑ์ 
 4) เพื่อเสริมสร้างพื้นฐานความรู้ด้านมาตรฐานการผลิตอาหาร ที่สามารถต่อยอดไปสู่การพัฒนาและ
จัดตั้งโรงงานแปรรูปผลผลิตที่ได้มาตรฐานในอนาคต อันจะช่วยเสริมสร้างขีดความสามารถในการแข่งขันได ้

 ผลการดำเนินงาน: การอบรมเชิงปฏิบัติการในครั้งนี้มีผู ้เข้าร่วมประมาณ 30 คน ซึ่งประกอบด้วย
ชาวบ้านและบุคลากรในพื้นที่วิสาหกิจฯ โดยสรุปการดำเนินงานครั้งนี้นอกจากจะช่วยเพิ่มพูนความรู้ด้าน
มาตรฐานการผลิตอาหารและทักษะการแปรรูป–บรรจุภัณฑ์แล้ว ยังช่วยยกระดับศักยภาพของวิสาหกจิชุมชน 
“ส.บุญมีฤทธิ์” ให้มีความพร้อมในการพัฒนาผลิตภัณฑ์ที่มีคุณภาพ ปลอดภัย และสามารถแข่งขันได้ในตลาด
ได้ โดยกิจกรรมสามารถบรรลุผลตามวัตถุประสงค์ท่ีตั้งไว้ ดังนี้ 

 1) กิจกรรมการให้ความรู้ GHP/GMP ผู้เข้าร่วมสามารถเข้าใจหลักการปฏิบัติที่ดีในการผลิตอาหาร
อย่างเป็นระบบมากขึ ้น รวมถึงสามารถระบุปัจจัยเสี ่ยงจากการปนเปื ้อนพร้อมทั ้งแนวทางป้องกันได้  
นอกจากนั้นการอบรม GHP/GMP ยังเป็นการปูพ้ืนฐานสำคัญในการยกระดับมาตรฐานการผลิตอาหาร เพราะ
เป็นเกณฑ์ที่ช่วยกำหนดแนวทางด้านสุขลักษณะและความปลอดภัย ซึ่งจะนำไปสู่การพัฒนาและจัดตั้งโรงงาน
แปรรูปผลผลิตที่ได้มาตรฐานในระดับสากล และเพ่ิมความเชื่อม่ันให้แก่ผู้บริโภคและตลาด" 

 2) ด้านการจัดการกล้วยอบ ผู้เข้าร่วมได้ลงมือปฏิบัติจริงในการจัดการกล้วยก่อนเข้าสู่การอบระยะที่ 2 
ซึ่งทีมงานโครงการฯ พบว่าการหั่นกล้วยในรูปทรงที่แตกต่างกัน ส่งผลต่อผิวสัมผัสของกล้วยหลังการอบอย่าง
ชัดเจน ซึ่งรูปแบบกล้วยที่เป็นเส้นและเป็นแผ่นจะมีความแห้งหลังการอบมากกว่า กล้วยแบบเต็มใบและแบบ
ผ่าครึ่ง นอกจากนั้นทีมงานยังพบว่าความสม่ำเสมอของความแห้ง ความกระด้าง และความชื้น ของเนื้อกล้วย
ยังคงเป็นปัญหาอยู่ ซึ่งต้องมีการทดลองปรับค่าความร้อนและระยะเวลาในการอบ รวมถึงรูปแบบการหั่นและ
ความสุกของเนื้อกล้วย เพ่ือหารูปแบบการอบกล้วยที่ได้เนื้อสัมผัสและรสชาติที่ต้องการ 
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 3) การบรรจุผลิตภัณฑ์และการออกแบบ ผู้เข้าร่วมได้รับการฝึกฝนทักษะในการบรรจุและปิดผนึกซอง
สินค้า พร้อมทั้งเรียนรู้การเลือกซองที่เหมาะสม ตลอดจนการเลือกใช้สติ๊กเกอร์โลโก้และฉลากสินค้า ซึ่งช่วย
เพ่ิมความน่าสนใจและสร้างความน่าเชื่อถือของผลิตภัณฑ์ภายใต้แบรนด์ “ส.บุญมีฤทธิ์” 

 

  
รูปที่ 28: กิจกรรมอบรมหลักเกณฑ์การปฏิบตัิที่ดีในการผลติอาหาร (GHP/GMP) 

 

  
รูปที่ 29: กิจกรรมการจัดการกล้วยอบ ก่อนเข้าสู่การอบระยะที่ 2 
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รูปที่ 30: กิจกรรมการบรรจุซองและการออกแบบบรรจภุัณฑ ์

 
 

กิจกรรมที่ 12 (วันที ่8 กันยายน 2568): การอบรมเชิงปฏิบัติการ "5ส พ้ืนฐานสู่โรงงานมาตรฐาน" และการ
ระดมสมองเพ่ือจัดทำข้ันตอนการผลิตตามแนวทาง GHP 

 วิทยากร (อ.ชายกร สินธุสัย), ดร.วรวิทย์ โกสลาทิพย์ และ ผศ.ดร.ทัศวัลย์ คัมภีระพันธุ์ ได้ร่วมกันจัด
กิจกรรมอบรมเชิงปฏิบัติการ เพ่ือสร้างความเข้าใจในความสัมพันธ์ระหว่าง 5ส ซึ่งเป็นเครื่องมือพ้ืนฐานในการ
จัดการสถานที่และบุคลากร, GHP ซึ่งเป็นกรอบมาตรฐานความปลอดภัยในการผลิตอาหาร , และเป้าหมาย
ระยะยาวในการสร้างโรงงานแปรรูปผลผลิตทางการเกษตรที่ได้มาตรฐาน กิจกรรมนี้ชี้ให้เห็นว่า 5ส คือ ฐาน
รากที่สำคัญท่ีสุดของระบบคุณภาพทั้งหมด ที่จะช่วยให้การประยุกต์ใช้เกณฑ์ GHP เป็นไปอย่างมีประสิทธิภาพ 
และนำไปสู ่ผลลัพธ์ที่เป็นรูปธรรม คือ โรงงานที่ถูกสุขลักษณะและปลอดภัย การบรรยายภาคทฤษฎีจะ
ครอบคลุมหลักการ 5ส ทั้งหมด ได้แก่ สะสาง (แยกของที่จำเป็นและไม่จำเป็น), สะดวก (จัดวางสิ่งของให้เป็น
ระบบ), สะอาด (ทำความสะอาดพร้อมตรวจสอบ), สุขลักษณะ (รักษามาตรฐาน), และ สร้างนิสัย (ปฏิบัติจน
เป็นธรรมชาติ) หลังจากนั้นจะเป็นกิจกรรม Workshop ให้ผู้ประกอบการได้ระดมสมองร่วมกัน เพื่อนำความรู้
ที่ได้มาประยุกต์ใช้ในการเขียนขั้นตอนกระบวนการผลิตสินค้าของกลุ่มวิสาหกิจชุมชน 1 อย่าง ให้สอดคล้อง
ตามหลักเกณฑ์ GHP ซึ่งถือเป็นการวางรากฐานความรู้ที่จำเป็นสำหรับผู้ประกอบการ เพื่อนำไปต่อยอดสู่การ
จัดตั้งโรงงานแปรรูปผลผลิตที่ได้มาตรฐานในอนาคต 
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 วัตถุประสงค์: 
 1) เพ่ือถ่ายทอดองค์ความรู้และหลักการของกิจกรรม 5ส ให้ผู้ประกอบการเข้าใจถึงความสำคัญในฐานะ
ที่เป็นรากฐานของระบบมาตรฐาน GHP/GMP และการสร้างโรงงานที่ได้มาตรฐาน 
 2) เพ่ือให้ผู้ประกอบการสามารถร่วมกันจัดทำเอกสารร่างขั้นตอนกระบวนการผลิตสินค้าตามหลักเกณฑ์ 
GHP ได้อย่างน้อย 1 ผลิตภัณฑ์ เพื่อเป็นแนวทางสู่การปฏิบัติจริง 

 ผลการดำเนินงาน: 
 ผู้เข้าร่วมอบรมมีความเข้าใจในหลักการและหัวใจสำคัญของ 5ส และตระหนักว่า 5ส เป็นพื้นฐานสำคัญ
ของระบบคุณภาพทั้งหมด และยังเป็นพื้นฐานที่ต้องลงมือปฏิบัติก่อน จึงจะสามารถต่อยอดไปสู่มาตรฐานที่
สูงขึ้นอย่าง GHP, GMP, HACCP และ ISO ได้อย่างมีประสิทธิภาพ ซึ่งจากกิจกรรมระดมสมอง กลุ่มวิสาหกิจ
ชุมชนได้ร่างเอกสารขั้นตอนกระบวนการผลิตสินค้า 1 ชนิด ที่มีโครงสร้างสอดคล้องกับแนวทาง GHP ซึ่งถือ
เป็นการนำความรู้จากภาคทฤษฎีมาสู่การปฏิบัติ และเป็นก้าวแรกที่เป็นรูปธรรมในการเตรียมความพร้อม
สำหรับการยกระดับมาตรฐานการผลิตสู่การสร้างโรงงานที่ได้มาตรฐานในอนาคต 
 

   
 

   
รูปที่ 31: กิจกรรมการบรรยาย "5ส พ้ืนฐานสู่โรงงานมาตรฐาน" และ Workshop ระดมสมอง 

เพื่อจัดทำข้ันตอนการผลติตามแนวทาง GHP 

 

   
รูปที่ 32: กิจกรรมการบรรยาย "5ส พ้ืนฐานสู่โรงงานมาตรฐาน" และระบบมาตรฐาน GHP/GMP 
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รายงานฉบบัสมบรูณ์ โครงการผลไม้อบแห้งสวนเกษตร ส.บุญมีฤทธิ์ ประจำปีงบประมาณ 2568 
คลินิกเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระจอมเกล้าธนบุรี 

 

51 
 

บทท่ี 3  ผลลัพธ์การดำเนินงานในปีที่ 1 
 
 

 จากการดำเนินการกิจกรรมทั้ง 12 ครั้งในบทที่ผ่านมา สามารถวิเคราะห์และสรุปผลการดำเนินงานโดย
แบ่งตามกลุ่มประเด็นสำคัญเป็น 4 ประเด็น เพ่ือให้เห็นภาพรวมของโครงการในปีที่ 1 ได้ดังนี้ 

 1) การปรับเปลี่ยนแผนสู่การแก้ปัญหาที่ตรงจุดและการพัฒนาเทคโนโลยีการแปรรูป : ในช่วงเริ่มต้น 
โครงการได้มีการปรับแผนการดำเนินงาน ให้สอดคล้องกับงบประมาณที่ได้รับอนุมัติ และจากการลงพื้นที่
สำรวจ ได้มีการปรับเปลี่ยนแนวทางสำคัญ จากเดิมที่มุ่งเน้นการพัฒนาระบบบริหารจัดการน้ำ มาเป็นการ
แก้ปัญหาเร่งด่วนด้านการแปรรูปผลผลิต เนื่องจากสถานการณ์จริงในช่วงฤดูฝนที่ทำให้ระบบน้ำหยดไม่
สามารถใช้งานได้เต็มประสิทธิภาพ ประกอบกับมีผลผลิตมะม่วงคงค้างในสต็อกจำนวนมาก จึงนำไปสู่การ
พัฒนาและถ่ายทอดเทคโนโลยีที่จับต้องได้ คือ การสาธิตและฝึกอบรมการใช้เครื่องมือแปรรูป ได้แก่ ตู้อบลม
ร้อนระบบไฟฟ้าและเครื่องบรรจุสุญญากาศ (เครื่องซีล) ซึ่งเป็นผลผลิตสำคัญที่ช่วยให้วิสาหกิจชุมชนสามารถ
แปรรูปผลผลิตในช่วงที่ผลผลิตล้นตลาด หรือควบคุมคุณภาพการตากแห้งแบบดั้งเดิมไม่ได้ 

 2) การสร้างอัตลักษณ์และมูลค่าเพิ่มผ่านการพัฒนาตราสินค้าและบรรจุภัณฑ์: ผลผลิตที่โดดเด่นและ
สำคัญอย่างยิ่งในปีนี้ คือ การออกแบบและพัฒนาสัญลักษณ์เครื่องหมายการค้า (Logo) และฉลากสินค้า 
(Label) ใหม่ภายใต้แบรนด์ "ส.บุญมีฤทธิ์" โดยทีมงานได้ออกแบบโลโก้เป็นทางเลือกถึง 14 แบบ และพัฒนา
ต่อยอดตามความต้องการของผู้ประกอบการ จนได้รูปแบบที่ถูกคัดเลือกไปใช้งานจริง ผลลัพธ์ที่สำคัญคือ มีการ
นำฉลากที่ออกแบบใหม่ไปทดลองใช้กับบรรจุภัณฑ์จริง สำหรับสินค้าสมุนไพรแปรรูป 7 ชนิด และนำไปจัด
แสดงในงาน Agri Smart Matching Fair ซึ่งได้รับความสนใจจากภาคธุรกิจหลายแห่ง สิ่งนี้สะท้อนถึงผลลัพธ์
ในการสร้างภาพลักษณ์ที่ดีให้แก่ผลิตภัณฑ์ และเพ่ิมศักยภาพในการแข่งขันทางการตลาด 

 3) การถ่ายทอดองค์ความรู้และทักษะการผลิตที่ได้มาตรฐาน: โครงการได้จัดการอบรมเชิงปฏิบัติการ
เพ่ือยกระดับทักษะของบุคลากรในชุมชนอย่างเข้มข้น โดยครอบคลุมตั้งแต่กระบวนการเตรียมวัตถุดิบไปจนถึง
การบรรจุ เช่น การทดลองอบกล้วยน้ำว้าด้วยรูปแบบการหั่นที่แตกต่างกัน เพื่อหาแนวทางปฏิบัติที่ดีที่สุดใน
การควบคุมคุณภาพ ทั้งด้านสี เนื้อสัมผัส และความชื้น ควบคู่ไปกับการฝึกปฏิบัติการใช้เครื่องบรรจุสุญญากาศ
และเครื่องซีลปากถุงพลาสติก ผลผลิตที่สำคัญคือ ผู้เข้าร่วมอบรมกว่า 30 คน  ได้รับองค์ความรู้และทักษะที่
จำเป็น ซึ่งนำไปสู่ผลลัพธ์ในการสร้างมูลค่าเพ่ิม ให้ผลไม้ตกเกรดให้กลายเป็นสินค้าคุณภาพท่ีถูกสุขลักษณะ 

 4) การวางรากฐานสู่โรงงานมาตรฐาน GHP/GMP และ 5ส: เพื่อเป้าหมายในระยะยาว โครงการได้
จัดอบรมให้ความรู้เกี่ยวกับ หลักเกณฑ์การปฏิบัติที่ดีในการผลิตอาหาร (GHP/GMP) และกิจกรรม 5ส โดยเน้น
ย้ำว่า 5ส คือพื้นฐานสำคัญที่สุดของระบบคุณภาพทั้งหมด ที่จะนำไปสู่มาตรฐานที่สูงขึ้น โดยผลผลิตที่เป็น
รูปธรรมคือ กลุ่มวิสาหกิจชุมชนได้ร่วมกันระดมสมองและจัดทำเอกสารร่างขั้นตอนกระบวนการผลิตสินค้าที่
สอดคล้องกับแนวทาง GHP ได้สำเร ็จ ซึ ่งถือเป็นผลลัพธ์ในการวางรากฐานความรู ้ท ี ่จำเป็นสำหรับ
ผู้ประกอบการ เพ่ือเตรียมความพร้อมสู่การยกระดับมาตรฐานการผลิตและการจัดตั้งโรงงานแปรรูปในอนาคต 
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 โดยกิจกรรมต่างๆ และผลลัพธ์ที่ได้จากการดำเนินงานในปีที่ 1 สามารถสรุปได้ดังตารางด้านล่างนี้ 
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ตารางสรุปกิจกรรมและผลการดำเนินงานในปีท่ี 1 

กิจกรรม วันที ่
จำนวน

ผู้รับบริการ 
ผลการดำเนินงาน 

กิจกรรมที่ 1: ปรับแผนงานใน
ข้อเสนอโครงการให้เข้ากับ
เป้าหมายและงบประมาณที่
ได้รับการอนุมัต ิ

3 กุมภาพันธ์ 
2568 

— 

ทีมงานโครงการฯ ได้ประชุมร่วมกบัคลินิกเทคโนโลยี 
มจธ. เพื่อปรับแผนการดำเนินงานในปีท่ี 1 ให้สอดคล้อง
กับงบประมาณที่ไดร้ับอนุมตัิ (ปรบัลดเหลือ 195,800 
บาท) โดยมุ่งเน้นการแก้ปัญหาและประโยชน์สูงสดุที่จะ
เกิดแก่วิสาหกจิชุมชน 

กิจกรรมที่ 2: การดำเนินการ
สำรวจพ้ืนท่ีเพื่อเตรียมพร้อม 
และศึกษาข้อมลูเชิงลึก เพื่อร่วม
วางแผนงานในระยะถดัไป 

5 เมษายน 
2568 

6 ทีมงานโครงการฯ ลงพื้นที่พบปะผูป้ระกอบการเพื่อหา
ข้อสรุปร่วมกันและเก็บข้อมูลเชิงลกึ ได้ข้อสรุปเห็นชอบ
ให้มีการพัฒนาระบบให้น้ำอัตโนมตัิในสวนกล้วย พร้อม
ทั้งนำเสนอแนวคิดเบื้องต้นเกีย่วกบัการออกแบบ
โรงเรือน การขอมาตรฐาน และการออกแบบบรรจภุัณฑ ์

กิจกรรมที่ 3: การประชุมหารือ
เพื่อพิจารณาปรับเปลี่ยนแนว
ทางการดำเนินงาน ให้
สอดคล้องกับผลผลติที่
เปลี่ยนแปลงตามฤดูกาล 

4 มิถุนายน 
2568 

1 มีความจำเป็นต้องปรับเปลี่ยนแผนงานจากเดิมที่เน้น
ระบบจัดการน้ำ มาเป็นการแปรรปูผลผลติด้วยเตาอบ
แทน เนื่องจากเข้าสู่ฤดูฝนทำใหร้ะบบน้ำหยดใช้ไมไ่ดผ้ล 
และมมีะม่วงในสต็อกปริมาณมาก (ประมาณ 60 กก.) ท่ี
ต้องเร่งแปรรูป 

กิจกรรมที่ 4: สำรวจพ้ืนท่ีเพื่อ
ศึกษาข้อมูลการพัฒนาเตาอบ
แก๊ส และพัฒนาฉลากสินคา้ 
(Label) ในระยะถัดไป 

29 มิถุนายน 
2568 

4 ได้ข้อสรุปว่าการออกแบบและตดิตั้งเตาอบแก๊สเป็น
ทางเลือกที่เหมาะสมทีสุ่ด เพื่อแกป้ัญหาผลผลิตมะม่วง
คงค้างจำนวนมากและปญัหาด้านสุขอนามัยจากการตาก
แดดแบบเดิม จึงได้วางแผนข้ันตอนการดำเนินงาน 6 
ขั้นตอน ตั้งแต่การหาข้อมลูเตาอบไปจนถึงการจัดอบรม 

กิจกรรมที่ 5: ดำเนินการ
ออกแบบเครื่องหมายการค้า 
และพัฒนาฉลากสินค้า (Label) 
ให้การผลิตหลักของสวนเกษตร 

3 กรกฎาคม 
2568 

— 

ทีมงานโครงการฯ ได้นำเสนอแนวทางพัฒนาเครื่องหมาย
การค้าและออกแบบฉลากผลติภณัฑ์ใหม่ เนื่องจาก
ของเดิมยังไมเ่คยจดทะเบียน จึงตอ้งออกแบบใหม่ให้
สอดคล้องกับหลักเกณฑ์ โดยยังคงรักษาเอกลักษณ์ของ
แบรนด์ "ส.บญุมีฤทธิ์" ไว ้

กิจกรรมที่ 6: ออกแบบ
สัญลักษณ์เครื่องหมายการค้า 
เพื่อเพ่ิมทางเลือกให้กับ
ผู้ประกอบการ และการจดัทำ
ตัวอย่างป้ายสินค้าสำหรับบรรจุ
ภัณฑ์กล้วยน้ำว้าอบ 

1 สิงหาคม 
2568 

5 ทีมงานโครงการฯ ได้ออกแบบโลโก้เพิ่มเติมรวมเป็น 14 
แบบ และนำเสนอในการประชุมแบบไฮบริด ที่ประชุมได้
คัดเลือก 2-3 แบบเพื่อนำไปพัฒนาต่อ และได้นัดหมาย
เพื่อจัดอบรมเชิงปฏิบัติการในเดือนกันยายน 

กิจกรรมที่ 7: ออกแบบ
สัญลักษณ์เครื่องหมายการค้า 
ให้กับสมุนไพรแปรรูป สำหรับ

23 สิงหาคม 
2568 

6 ได้ออกแบบและพิมพ์ฉลากสินค้าสำหรับสมุนไพรแปรรูป 
7 ชนิด โดยใช้โลโก้ที่ผา่นการคดัเลือก เพื่อให้
ผู้ประกอบการนำไปจัดแสดงในงาน Agri Smart 
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กิจกรรม วันที ่
จำนวน

ผู้รับบริการ 
ผลการดำเนินงาน 

ผู้ประกอบการนำเสนอผลผลิต 
(Pitching) ณ ม.เกษตรศาสตร์ 
วิทยาเขตบางเขน 

Matching Fair ซึ่งได้รับความสนใจจากภาคธุรกจิหลาย
แห่ง และสร้างความมั่นใจในการนำโลโก้ใหม่ไปใช้เชิง
พาณิชย ์

กิจกรรมที่ 8: ออกแบบ
สัญลักษณ์เครื่องหมายการค้า 
“ส.บุญมีฤทธ์ิ” โดยเพิ่มรปูแบบ
ทางเลือก ตามความต้องการของ
ผู้ประกอบการ 

28 สิงหาคม 
2568 

2 ผู้ออกแบบไดส้ร้างโลโกเ้พิ่มเตมิอกี 6 แบบตาม
ข้อเสนอแนะของผู้ประกอบการ โดยเพิ่มองค์ประกอบ 
"ขอนไม้" และทำให้เห็นผลไม้หลักชัดเจนขึ้น 
คณะกรรมการได้เลือกแบบท่ี 1 เป็นแบบหลักเพื่อใช้ใน
การผลิตฉลากต่อไป 

กิจกรรมที่ 9: ประชุมเตรียมงาน
เพื่อการอบรมเชิงปฏิบัติการ 
เกี่ยวกับการปฏบิัติที่ดีในการ
ผลิตอาหาร และกิจกรรมการ
ออกแบบบรรจุภณัฑ ์

30 สิงหาคม 
2568 

— 

ทีมโครงการประชุมเพื่อกำหนดแนวทางและเตรียมความ
พร้อมสำหรับการอบรมในวันท่ี 7-8 กันยายน โดยได้แบ่ง
หน้าท่ีและจดัเตรียมวตัถุดิบ อุปกรณ์ และเครื่องมือท่ี
จำเป็นสำหรับการอบรมเชิงปฏิบัตกิาร ทั้งในเรื่องการอบ
กล้วยน้ำว้า และเทคนิคการบรรจภุัณฑ ์

กิจกรรมที่ 10: ลงพื้นที่เตรียม
ความพร้อมก่อนการอบรมเชิง
ปฏิบัติการด้านการผลิตอาหาร 
(Best Practice) และกิจกรรม
การออกแบบบรรจภุัณฑ ์

6 กันยายน 
2568 

8 ทีมโครงการไดล้งพื้นที่สาธิตและทดลองอบกล้วยน้ำว้า
ด้วยรูปแบบการหั่น 4 แบบ พร้อมทั้งสาธิตการใช้ตู้อบลม
ร้อน และฝึกปฏิบัติการใช้เครื่องบรรจสุุญญากาศ ซึ่งทำ
ให้ผู้ประกอบการได้เรยีนรู้และเข้าใจปัจจัยต่างๆ ท่ีมผีล
ต่อคุณภาพของผลิตภัณฑ์และบรรจุภัณฑ ์

กิจกรรมที่ 11: การอบรมเชิง
ปฏิบัติการเกี่ยวกับแนวทางการ
ปฏิบัติที่ดีในการผลิตอาหาร, 
การจัดการกล้วยอบก่อนเข้าสู่
การอบระยะที่ 2 เพื่อคุม
ความช้ืน, และกิจกรรมการ
ออกแบบบรรจุภณัฑ ์

7 กันยายน 
2568 

30 จัดอบรมให้ความรู้แกผู่้เข้าร่วมประมาณ 30 คน โดยผู้
เข้าอบรมได้รับความรูเ้รื่อง GHP/GMP, ได้ปฏิบัติจริงใน
การจัดการกล้วยอบเพื่อควบคุมความช้ืน, และฝึกทักษะ
การบรรจุผลิตภัณฑ์ ซึ่งช่วยยกระดับศักยภาพของ
วิสาหกิจชุมชนได้อย่างมีประสิทธิภาพ 

กิจกรรมที่ 12: การอบรมเชิง
ปฏิบัติการ "5ส พ้ืนฐานสู่โรงงาน
มาตรฐาน" และการระดมสมอง
เพื่อจัดทำข้ันตอนการผลติตาม
แนวทาง GHP 

8 กันยายน 
2568 

30 จัดอบรมให้ความรู้เรื่อง 5ส ในฐานะที่เป็นพื้นฐานสำคญั
ของระบบคุณภาพทั้งหมดที่จะนำไปสู่มาตรฐาน GHP 
จากกิจกรรม Workshop ผู้เข้าร่วมสามารถร่วมกันร่าง
เอกสารขั้นตอนกระบวนการผลิตสินค้า 1 ชนิดที่
สอดคล้องกับแนวทาง GHP ไดส้ำเร็จ 

 
  



รายงานฉบบัสมบรูณ์ โครงการผลไม้อบแห้งสวนเกษตร ส.บุญมีฤทธิ์ ประจำปีงบประมาณ 2568 
คลินิกเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระจอมเกล้าธนบุรี 

 

55 
 

บทท่ี 4  การตดิตามประเมินผลโครงการ และสรุปผลงาน 
  
 

 บทนี้เป็นการสรุปผลการติดตามและประเมินผลการดำเนินงานโครงการ “ผลไม้อบแห้งสวนเกษตร ส.
บุญมีฤทธิ์” ตลอดปีงบประมาณ 2568 ซึ่งเป็นปีแรกของโครงการ โดยจะเปรียบเทียบผลการดำเนินงานจริงกับ
ตัวชี้วัดและเป้าหมายที่กำหนดไว้ ทั้งในมิติของผลผลิต (Output), ผลลัพธ์ (Outcome), และผลกระทบ 
(Impact) แม้ว่าในปีแรกจะมีการปรับเปลี่ยนแผนงานจากเดิมที่มุ ่งเน้นระบบจัดการน้ำ มาสู่การแก้ปัญหา
เร่งด่วนด้านการแปรรูปผลผลิต แต่โครงการก็สามารถบรรลุผลสำเร็จที่สำคัญ คือ การพัฒนาและถ่ายทอด
เทคโนโลยีการใช้ตู้อบลมร้อนระบบไฟฟ้า และเครื่องบรรจุสุญญากาศ รวมถึงการสร้างอัตลักษณ์และมูลค่าเพ่ิม
ให้แก่แบรนด์ “ส.บุญมีฤทธิ์” ผ่านการออกแบบเครื่องหมายการค้าและฉลากผลิตภัณฑ์ใหม่ ซึ่งได้รับการตอบ
รับที่ดีจากการนำไปทดลองตลาด เพื่อให้เห็นภาพความสำเร็จอย่างเป็นรูปธรรม รายละเอียดการประเมินผล
ทั้งหมดจะถูกนำเสนอผ่านตารางสรุป 4 ส่วนในลำดับถัดไป ซึ่งจะแสดงข้อมูลตั้งแต่การเปรียบเทียบผลลัพธ์กับ
ค่าเป้าหมาย ไปจนถึงการวิเคราะห์ตัวชี ้วัดเชิงลึกในด้านผลผลิต ผลลัพธ์ และผลกระทบที่เกิดขึ ้นอย่าง
ครอบคลุม 

 
4.1 ผลผลิตและผลลัพธ์ของโครงการ 
 

ผลผลิต/ผลลัพธ์ หน่วย 
ปีที่ 1 

ค่าเป้าหมาย ผลลัพธ ์ รายละเอียด 
1) จำนวนคนท่ีไดร้ับการ

ถ่ายทอดความรู/้เทคโนโลย ี
คน 15 30 

นับจากวันจัดกิจกรรมอบรมเชิงปฏิบัติการ
ด้านหลักเกณฑ์การปฏิบตัิที่ดีในการผลิต
อาหาร (GHP/GMP) และกิจกรรม 5ส ในวัน
อาทิตย์ที่ 7 และวันจันทร์ที่ 8 กันยายน 2568 

2) จำนวนเทคโนโลยีที่ถ่ายทอด 
(ระบุรายละเอียดองค์ความรู้
เทคโนโลยี) 

เรื่อง 1 1 

องค์ความรู้หลักท่ีมีการถ่ายทอด คือ 
หลักเกณฑ์การปฏิบัติที่ดีในการผลติอาหาร 
(GHP/GMP) และกิจกรรม 5ส โดยมีองค์
ความรู้อื่นๆ ทีอ่งค์ประกอบร่วม คอื เทคนิค
การใช้เตาอบลมร้อนแบบระบบไฟฟ้า, การใช้
เครื่องซีลสุญญากาศ, และการออกแบบบรรจุ
ภัณฑส์ินค้าเกษตร 

3) จำนวนวิทยากรที่สามารถ
ถ่ายทอดความรู้ใหผู้้อื่นได ้

คน 1 จาก 15 1 
คุณสมปอง วิเศษศักดิ์ (เจ้าหน้าท่ีดูแลการแปร
รูปและทดสอบสินค้า) 

4) ร้อยละความพึงพอใจของ
ผู้รับบริการ ร้อยละ 80 100 

โดยวัดจากจำนวนผูเ้ข้าร่วมอบรมทั้ง 2 วัน 
(ท้ังวันอาทิตย์ที่ 7 และวันจันทร์ที่ 8 กันยายน 
2568) ทั้งรอบเช้า และรอบบ่าย มีชาวบ้าน
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และบุคลากรในพ้ืนท่ีเข้าร่วมอบรมครบตาม
จำนวนที่กำหนด 

5) จำนวนผู้นำความรู้/
เทคโนโลยีที่ได้รับไปใช้
ประโยชน ์

คน 1 1 
คุณสมปอง วิเศษศักดิ์ (เจ้าหน้าท่ีดูแลการแปร
รูปและทดสอบสินค้า) 

6) สัดส่วนมูลคา่ทางเศรษฐกิจท่ี
จะเกิดขึ้น (ค่า ROI: Return 
on Investment) 

เท่า ≥1 ≥1 

รายได้จากสินค้าท่ีมีฉลากใหม่ 13,000 บาท 
(ประมาณการ) และงบประมาณในปีท่ี 1 คือ 
195,800 บาท ดังนั้น B/C Ratio ได้เท่ากับ 
0.07 ซ่ึงต่ำกว่าเป้าหมายที่ต้ังไว้ในข้อเสนอ
โครงการ เนื่องจากปีแรกเป็นการลงทุนเพื่อ
วางรากฐาน ท้ังการสร้างองค์ความรู้และ
พัฒนาเครื่องมือ ซึ่งผลตอบแทนทางเศรษฐกิจ
จะเห็นผลชัดเจนขึ้นในปีถัดๆ ไป 

7) อื่นๆ — — — — 

 
4.2 ตัวชี้วัดผลผลิต (Output) 
 

หัวข้อ เป้าหมายเดิม ผลการดำเนินงานจริง 
องค์ความรู้และ
เทคโนโลยีที่ถูก
ถ่ายทอด 

องค์ความรู้/ทักษะ/เทคโนโลยีที่ถ่ายทอด 
จำนวน 1 เรื่อง ในปีท่ี 1 (จำนวน 3 เรื่อง 
ในปีท่ี 1-3) (โปดรระบรุายละเอียดองค์
ความรู้เทคโนโลยี) 

ได้มีการจัดอบรมเชิงปฏิบัติการด้านหลักเกณฑ์การ
ปฏิบัติท่ีดีในการผลิตอาหาร (GHP/GMP) และ
กิจกรรม 5ส. โดยมีผูเ้ข้าร่วมซึ่งเปน็ชาวบ้านและ
บุคลากรในพ้ืนท่ีจำนวน 30 คน 

เกษตรกรผู้รับองค์ความรู้ จำนวน 40 คน 
(ปีท่ี 1)  
 

มีผู้เข้าร่วมอบรม รับการถ่ายทอดองค์ความรู้ ซึ่งเป็น
ชาวบ้านและบุคลากรในพ้ืนท่ีจำนวน 30 คน (แม้
จำนวนผู้เข้าร่วมจะน้อยกว่าเป้าหมายเล็กน้อย แต่เป็น
การวางรากฐานที่สำคัญอย่างยิ่งตอ่การพัฒนาโรงงาน
แปรรูปท่ีได้มาตรฐานในอนาคต) 

ระบบและ
เคร่ืองมือท่ีได้รับ
การพัฒนา 

สร้างระบบการเกษตร 2 ระบบ คือ ระบบ
ควบคุมการจ่ายน้ำอัตโนมัติ และระบบ
อบแห้งด้วยลมร้อน 

• โครงการได้ปรับเปลี่ยนแผนจากการเน้นระบบ
จัดการน้ำมาเป็นการใช้เตาอบ เนื่องจากเข้าสู่ฤดู
ฝนทำให้ระบบน้ำหยดไมส่ามารถใช้งานได้อย่างมี
ประสิทธิภาพ 

• เกิดผลผลิตที่เป็นรูปธรรมคือ การพัฒนาและสาธิต
การใช้เคร่ืองมือแปรรูป ได้แก่ ตู้อบลมร้อนระบบ
ไฟฟ้า และเครื่องบรรจุสญุญากาศ (เครื่องซีล
สุญญากาศ) เพื่อช่วยแก้ปัญหาการแปรรูปผลผลิต
ในช่วงที่ผลผลิตล้นตลาด หรือควบคุมคุณภาพการ
ตากแห้งแบบดั้งเดมิไมไ่ด ้
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หัวข้อ เป้าหมายเดิม ผลการดำเนินงานจริง 
การออกแบบ
ผลิตภัณฑ์และ
ตราสินค้า 

— 

• ผลการดำเนินงานจริง (นอกเหนอืจากแผนเดิม): 
นี่คือผลผลติที่สำคญัอย่างยิ่งที่เกิดขึ้นในปีนี้ คือ การ
ออกแบบและพัฒนาสัญลักษณ์เคร่ืองหมายการค้า 
(Logo) และฉลากสนิค้า (Label) ใหม ่ภายใต้แบ
รนด์ "ส.บุญมีฤทธ์ิ" 

• มีการออกแบบโลโก้ถึง 14 แบบเพื่อเป็นทางเลือก 
และพัฒนาต่อยอดตามความต้องการของ
ผู้ประกอบการจนได้แบบที่ถูกคัดเลือกไปใช้งานจริง 

• ได้มีการพิมพ์ฉลากเป็นสติกเกอร์และนำไปทดลอง
ใช้กับบรรจุภัณฑจ์ริง สำหรับสินค้าสมุนไพรแปรรูป 
7 ชนิด และนำไปจดัแสดงในงาน Agri Smart 
Matching Fair ซึ่งได้รับความสนใจจากภาคธุรกจิ
หลายแห่ง 

 
4.3 ตัวชี้วัดผลลัพธ์ (Outcome) 
 

หัวข้อ เป้าหมายเดิม ผลการดำเนินงานจริง 
การสร้าง
มูลค่าเพ่ิมให้
ผลผลิตตกเกรด 

ร้อยละของผูร้ับการอบรมที่นำความรู้ไปใช้
ประโยชน์ ไม่น้อยกว่าร้อยละ 60 (ปีท่ี 1)  

• สอดคล้องกับคำแนะนำของ อ.ทัศวัลย์ ผลลัพธ์ที่
สำคัญทีสุ่ดคือ วิสาหกิจชุมชนสามารถสร้าง
มูลค่าเพ่ิมให้กับผลไม้ตกเกรดหรือผลผลิตท่ีปกติ
อาจขายไม่ได้ 

• จากการมีเครื่องมือแปรรูปที่เหมาะสม (ตู้อบลมร้อน
, เครื่องซีลสุญญากาศ) และองค์ความรู้ด้านการผลิต
ที่ถูกสุขลักษณะ (GHP) ทำให้สามารถนำมะม่วง 
หรือกล้วยน้ำว้า มาแปรรูปเป็นสินค้าคุณภาพได ้

การยกระดับ
ภาพลักษณ์สนิค้า
และศักยภาพ
การตลาด 

— 

• การมีบรรจุภณัฑ์และฉลากสินคา้ที่สวยงาม ทันสมัย 
ได้ช่วยสร้างภาพลักษณ์ที่ดีให้กับผลิตภณัฑ ์

• ผลลัพธ์ที่ตามมา คือ ศักยภาพในการเพ่ิมราคาขาย 
เช่น จากเดิมที่อาจขายได้ห่อละ 20 บาท อาจเพิ่ม
เป็น 30 บาทได้ และสร้างความนา่เชื่อถือให้กับแบ
รนด์ "ส.บุญมีฤทธ์ิ" ในตลาด 

 
4.4 ตัวชี้วัดผลกระทบ (Impact) 
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หัวข้อ เป้าหมายเดิม ผลการดำเนินงานจริง 
ด้านเศรษฐกิจ 
(Economic Impact) 

มูลค่าทางเศรษฐกิจท่ีเกิดขึ้นจากการ
ดำเนินโครงการเทียบกับ
งบประมาณที่ไดร้ับ (B/C Ratio) ไม่
น้อยกว่า 1 เท่า 

• รายได้จากสินค้าท่ีมีฉลากใหม่ 13,000 บาท 
(ประมาณการ) และงบประมาณในปีท่ี 1 คือ 
195,800 บาท ดังนั้น B/C Ratio ได้เท่ากับ 0.07 
ซ่ึงต่ำกว่าเป้าหมายที่ต้ังไว้ในข้อเสนอโครงการ 
เนื่องจากปีแรกเป็นการลงทุนเพื่อวางรากฐาน ท้ัง
การสร้างองค์ความรู้และพัฒนาเครื่องมือ ซึ่ง
ผลตอบแทนทางเศรษฐกิจจะเห็นผลชัดเจนขึ้นในปี
ถัดๆ ไป 

— 

• การสร้างอัตลักษณ์และมูลค่าเพิ่มให้แบรนด์ คือ 
การพัฒนาเครื่องหมายการคา้ (Logo) และฉลาก
สินค้า (Label) ใหม่ ภายใต้แบรนด์ "ส.บุญมีฤทธิ์" 
จากเดิมทีส่ินค้าอาจยังไม่มตีราสินค้าที่ชัดเจน การ
มีอัตลักษณ์ที่ทันสมัยและเป็นที่จดจำได้ ช่วย
ยกระดับสินค้าจากการเป็นเพียง "ของฝาก" ไปสู่ 
"ผลิตภัณฑ์ทีม่ีแบรนด์" ซึ่งสามารถสร้างความ
น่าเชื่อถือและเพิ่มมลูค่าในการจำหน่ายได้ในระยะ
ยาว 

— 

• การเปิดช่องทางการตลาดสู่ภาคธรุกิจ (B2B) คือ 
การนำผลิตภัณฑส์มุนไพรแปรรูป 7 ชนิดที่ติดฉลาก
ใหม่ไปจัดแสดงในงาน "Agri Smart Matching 
Fair" ถือเป็นผลกระทบที่จับต้องได้โดยตรง ซึ่งเป็น
การสร้างโอกาสให้วสิาหกิจชุมชนได้นำเสนอสินค้า
ตอ่กลุ่มธุรกจิขนาดใหญ่ และได้รับความสนใจจาก
บริษัทเอกชนหลายแห่ง ทั้งในกลุ่มธุรกิจส่งออก 
(Soodera Inter Logistics Co., Ltd.), ธุรกิจ
โรงแรม (บริษัท เดอะบีลีฟว่ิง จำกดั) และร้านค้าใน
เครือ (บริษัท สุวรรณชาด จำกัด) ซึ่งถือเป็นการเปิด
ประตสูู่ตลาดใหม่ที่นอกเหนือไปจากการขายปลีก
แบบเดิม 

ด้านสังคม (Social 
Impact) 

เกิดการจา้งงานเพิ่มขึ้น 5 คน • เกิดการจ้างงานเพ่ิมขึ้นในลกัษณะของงาน
ชั่วคราวตามฤดูกาลแปรรูปผลผลิต เช่น อาจมีการ
จ้างงาน ประมาณ 2 คนต่อผลติภณัฑ์เพื่อช่วยใน
กระบวนการผลติ นอกจากน้ี การจัดอบรมให้
ความรู้ ยังเป็นการพัฒนาทักษะและศักยภาพของ
คนในชุมชน ซึ่งเป็นผลกระทบทางสังคมที่สำคญั 
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หัวข้อ เป้าหมายเดิม ผลการดำเนินงานจริง 

— 

• จากการจัดอบรมเชิงปฏิบตัิการ ผู้เข้าร่วมซึ่งเป็น
ชาวบ้านและบุคลากรในพ้ืนท่ีประมาณ 30 คน ไม่
เพียงแต่ไดร้ับความรู้ แตไ่ดล้งมือปฏิบัติจริง ทำให้
เกิดทักษะใหม่ที่จำเป็นต่อการผลติอาหารสมัยใหม ่

— 

• บุคลากรไดเ้รียนรู้และมีทักษะในการใช้งาน
เครื่องมือแปรรูปที่ทันสมัย เช่น ตู้อบลมร้อนระบบ
ไฟฟ้า และเครื่องบรรจุสญุญากาศ ทำให้สามารถ
ควบคุมคุณภาพสินคา้ได้ดีขึ้น 

— 

• การสร้างความเข้าใจใน หลักการผลิตอาหารที่
ปลอดภัย (GHP/GMP) และการจดัการพื้นที่ทำงาน
อย่างเป็นระบบ (5ส.) ซึ่งทักษะเหล่านี้เป็นรากฐาน
สำคัญสำหรับการพัฒนาไปสูโ่รงงานแปรรูปที่ได้
มาตรฐานในอนาคต และเป็นการยกระดับศักยภาพ
ของคนในชุมชนอย่างยั่งยืน 

ด้านสิ่งแวดล้อม 
(Environmental 
Impact) 

ประหยดัปริมาณน้ำเพื่อการเกษตร
ไม่น้อยกว่า 50% 

• ตัวช้ีวัดนีย้ังไม่เกิดขึ้นในปีที่ 1 เนือ่งจากกิจกรรม
การติดตั้งระบบจดัการน้ำอัตโนมตัไิด้ถูกเลื่อน
ออกไปดำเนินการในปีถัดไป 

• ผลกระทบด้านสิ่งแวดล้อมที่เกิดขึน้ทางอ้อม คือ 
การลดขยะจากผลผลิตทางการเกษตร (Food 
Waste Reduction) ผ่านการนำผลไม้ตกเกรด 
หรือผลผลิตส่วนเกินมาแปรรูปเพื่อสร้างมลูค่า 
แทนท่ีจะปล่อยให้เน่าเสีย ซึ่งสอดคล้องกับ
เป้าหมายการพัฒนาที่ยั่งยืน 

— 

• การลดความเสี่ยงด้านสุขอนามัยและมลภาวะแฝง 
โดยการเปลีย่นมาใช้ระบบอบแห้งแบบปิด (ตู้อบลม
ร้อน) ช่วยแก้ปัญหาการแปรรูปแบบดั้งเดิมที่ต้อง
เผชิญกับ การปนเปื้อนจากสตัว์และแมลง และให้
คุณภาพสินค้าที่ไม่สม่ำเสมอ 

 
 
4.5 ปัญหาและอุปสรรคสำคัญ และแนวทางการแก้ไขปัญหา 

 4.5.1 การปรับเปลี่ยนแผนงานหลักตามสถานการณ์เร่งด่วน: แผนเดิมที่มุ่งเน้นการพัฒนาระบบ
บริหารจัดการน้ำต้องหยุดชะงักลง เนื ่องจากการเข้าสู ่ฤดูฝนทำให้ระบบน้ำหยดไม่จำเป็นเร่งด่วน ใน
ขณะเดียวกัน วิสาหกิจชุมชนกลับเผชิญกับปัญหาผลผลิตมะม่วงล้นตลาดคงค้างในสต็อก (ประมาณ 60 
กิโลกรัม) และมีข้อจำกัดด้านการจัดเก็บ 
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 แนวทางการแก้ไข: โครงการได้แสดงความยืดหยุ่นโดยเลื่อนการพัฒนาระบบน้ำออกไป และหันมา
แก้ปัญหาเฉพาะหน้าด้วยการถ่ายทอดเทคโนโลยีการแปรรูปผลผลิต โดยเน้นการสาธิตและฝึกอบรมการใช้ตู้อบ
ลมร้อนระบบไฟฟ้าและเครื่องบรรจุสุญญากาศ เพ่ือแปรรูปผลผลิตส่วนเกินและสร้างมูลค่าเพ่ิม 

 4.5.2 อุปสรรคด้านคุณภาพและมาตรฐานการผลิตแบบดั้งเดิม: กระบวนการแปรรูปแบบดั้งเดิม (การ
ตากแดด) มีข้อจำกัดหลายอย่าง ทั้งความไม่สะดวกในการเดินทางไปใช้พาราโบลาโดมของเพื่อนบ้าน และ
ความเสี่ยงด้านสุขอนามัยจากการปนเปื้อนของสัตว์และแมลง ส่งผลให้ผลิตภัณฑ์ที่ได้มีคุณภาพไม่สม่ำเสมอ
และมีสีคล้ำ 

 แนวทางการแก้ไข: โครงการได้มุ่งวางรากฐานด้านมาตรฐานการผลิต โดยจัดการอบรมเชิงปฏิบัติการที่
เน้นองค์ความรู้เรื่องหลักเกณฑ์การปฏิบัติที่ดีในการผลิตอาหาร (GHP/GMP) และกิจกรรม 5ส ซึ่งถือเป็นหัวใจ
สำคัญของระบบคุณภาพท้ังหมด 

 4.5.3 การขาดอัตลักษณ์แบรนด์และช่องทางการตลาด: ผลิตภัณฑ์ของวิสาหกิจชุมชนยังขาดอัต
ลักษณ์ที่ชัดเจนและเครื่องหมายการค้าก็ยังไม่เคยได้รับการจดทะเบียน ซึ่งเป็นอุปสรรคต่อการขยายตลาดใน
เชิงพาณิชย์ 

 แนวทางการแก้ไข: แม้จะอยู่นอกแผนเดิม แต่โครงการได้สร้างผลลัพธ์ที่สำคัญ คือ การออกแบบและ
พัฒนาสัญลักษณ์เครื่องหมายการค้า (Logo) และฉลากสินค้า (Label) ขึ้นมาใหม่ทั้งหมด โดยมีการนำฉลาก
ใหม่ไปใช้กับผลิตภัณฑ์สมุนไพรแปรรูป 7 ชนิด และไปนำเสนอในงาน "Agri Smart Matching Fair" ซึ่ง
ประสบความสำเร็จอย่างสูงโดยได้รับความสนใจจากภาคธุรกิจหลายแห่ง เช่น บริษัทส่งออกและธุรกิจโรงแรม 
เป็นการเปิดช่องทางการตลาดแบบ B2B ที่สำคัญให้แก่วิสาหกิจชุมชน 
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ภาคผนวก ก  กำหนดการอบรม, ใบลงทะเบียนผู้เข้าร่วมอบรม, และเอกสาร
ประกอบการฝึกอบรมเชิงปฏิบัติการ (ณ วันที ่7-8 กันยายน 2568) 
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เอกสารประกอบการฝึกอบรมเชิงปฏิบัติการ 
เกี่ยวกับแนวทางการปฏิบัติที่ดีในการผลติอาหาร 
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เอกสารประกอบการฝึกอบรมเชิงปฏิบัติการ 
เกี่ยวกับกิจกรรม 5ส (พ้ืนฐานคุณภาพชีวิต) 
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เอกสารประกอบการฝึกอบรมเชิงปฏิบัติการ 
เกี่ยวกับการออกแบบบรรจุภัณฑ ์
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ภาคผนวก ข  แบบสำรวจข้อมูลความต้องการผู้ประกอบการ และสไลด์นำเสนอ 
Project Brief 

  

 
แบบสำรวจข้อมูลความต้องการผู้ประกอบการ 

แพลตฟอร์มเพิ่มศักยภาพธุรกิจชุมชน (BCE) ประจำปีงบประมาณ 2568 
 

เรื่อง ขอเข้าร่วมแพลตฟอร์มเพ่ิมศักยภาพธุรกิจชุมชน (BCE) 
เรียน ปลัดกระทรวงการอุดมศึกษา วิทยาศาสตร์ วิจัยและนวัตกรรม 
สิ่งท่ีส่งมาด้วย รายชื่อสมาชิกของสถานประกอบการที่เข้าร่วมโครงการ 
  ด้วย (ชื่อ นามสกุล) นางสาวสไลย์ดา วันทอง มีความประสงค์ที่จะนำความรู้และงานวิจัยด้าน
วิทยาศาสตร์ เทคโนโลยีและนวัตกรรมและความรู้ในการเพิ่มศักยภาพผู้ประกอบการ ไปใช้ในการพัฒนาธุรกิจ
ชุมชน โดยมีรายละเอียด ดังนี้ 
 

ส่วนที่ 1 ข้อมูลผู้ประกอบการ 
 ช่ือสถานประกอบการ : วิสาหกิจชุมชนสวนเกษตร ส.บุญมีฤทธิ ์
 พิกัดละตจิูด :  14.67704692    ลองติจูด: 99.42329769 
 ช่ือประธาน :  นางสาวปริมประภา บญูมีฤทธ์   เบอร์โทร: 081-8471647     
 ช่ือผู้ประสานงาน :  นางสาวสไลยด์า วันทอง  เบอร์โทร: 087-9748778 

    

ส่วนที่ 2 ข้อมูลการประกอบการ 
 รูปแบบธุรกิจ  ผูประกอบการรายเดียว  หุ้นส่วน/ห้างหุ้นส่วน จำกัด   บริษัทจำกัด 
    ผู้ประกอบการ OTOP  วิสาหกิจชุมชน    สหกรณ ์   
    กลุ่มอาชีพ   กลุ่มผูผ้ลติชุมชนที่ยังไม่จดทะเบียน   ผู้ประกอบการรายเดียว 
 

 จำนวนสมาชิก 19 คน   ปีท่ีก่อตั้ง 2563 ระยะเวลาในการดำเนินธุรกิจ 4 ปี   ทุนจดทะเบียน.............-............บาท 
 

ผลิตภัณฑ์ที่ผลิตและจำหน่ายอยู่ 
 ช่ือผลิตภณัฑ์......ผลไม้สดและผลิตภัณฑ์แปรรูปจากผลไม้....ยอดขายต่อเดือน....400,000 บาท...รายไดต้่อเดือน........บาท 
 กลุ่มลูกค้า......ลูกค้าเก่าทีเ่คยเข้าเยียมชม วิสาหกจิชุมชน  ลูกค้าในบริเวณโครงการ   ตลาดผลไม้ 
 แหล่งจำหน่ายสินค้า ออฟไลน์ : ได้แก่การขายหน้าสวน  การจัดส่งขายท่ี ตลาดไท  ตลาดสีมุมเมือง .... 
                               ออนไลน์ : การขายใน page FB  และการขายใน line OA   ช่ือline...@S. boonmeerit farm... 
 

ส่วนที่ 3 ประเด็นความต้องการพัฒนาสินค้าและบริการ 
 ระบุประเด็นปญัหาที่เกดิขึ้น และความต้องการในการพัฒนา 
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องค์ประกอบในการ 
บริหารจัดการโครงการ 

ประเด็นปัญหา ความต้องการด้าน วทน. 

 
ต้นทำง 

(กำรผลิต) 

ขาดแคลนน้ำในการทำ
การเกษตร โดยเฉพาะใน
สภาวะแห้งแล้งผิดปกติ เช่น 
ในปี 2567 ท่ีทำให้มะม่วง ไม่
ให้ผลและต้นบางส่วนเฉาตาย 
ส่งผลใหผ้ลผลติน้อยลง 

• การจัดการน้ำแบบอัจฉรยิะ: การนำน้ำจากบ่อไปใช้ในแปลง
เกษตร  เนื่องจากในโครงการมีบ่อเก็บน้ำสำหรับการเกษตร 
ต้องการใช้เทคโนโลยีในการให้น้ำแบบประหยดัพลังงาน เพื่อการ
ให้น้ำแก่ไม้ผลที่ปลูกในแปลงต่างๆ และใช้ระบบการจ่ายน้ำแบบ
อัตโนมัติ เพื่อเพิม่ประสิทธิภาพการใช้น้ำในพ้ืนท่ี 750 ไร่ 

• ต้องการสถานประกอบการทีไ่ด้มาตรฐานในการแปรรูปผลไม้  
เพื่อทำให้การแปรรูปผลผลิตจากโครงการได้รับ มาตรฐาน
ผลิตภณัฑ์  จะทำให้ มีช่องทางการจำหน่ายไดม้ากขึ้น และ
สามารถแข่งขันในท้องตลาดได ้

 
กลำงทำง 

(กำรจัดเก็บและกำร
ขนส่ง) 

การแปรรปู ผลผลิตจาก
โครงการ เช่นในฤดูทีให้
ผลผลติมาก ราคาตกต่ำหรือ 
ผลผลติที่ไมไ่ดม้าตรฐาน ต้อง
กานำมา แปรรูป เพื่อสร้าง
มูลค่าเพิม่เช่น การแปรรูปเป็น
ผลไม้อบแห้ง ปัจจุบันใช้การ
ทำให้แห้งด้วยพาราโบล่าโดม 
ของเพื่อนบ้าน ซึ่งอยู่ไกลเป็น
ระยะทาง 20 กิโลเมตร ทำให้
ไม่สะดวกในการขนส่ง ต้องรอ
คิว และการเข้าดำเนินการ 
เพื่อควบคุมคุณภาพผลผลิต 
ทำไม่ได้เตม็ที่  

• ระบบการตากแห้ง : เช่น มพีาราโบล่าโดมในวิสาหกิจชุมชนเอง 
จะทำใหล้ดความเสียหายจากการขนส่งและใหส้ามารถควบคุมการ
แปรรูปผลผลติใหไ้ดคุ้ณภาพตามทีต่้องการ สามารถวางแผนและ
บริหารจดัการการแปรรูปผลผลิตของวิสาหกิจชุมชนฯ ได้เอง โดย
ไม่ต้องรอคิว ซึ่งมักจะทำให้ ผลผลติเสียหาย 

• การใช้เทคโนโลยีการอบแห้ง: ใช้เทคโนโลยีอบแห้งด้วยลมร้อน
หรือตู้อบแห้งพลังงานแสงอาทิตย์ เพื่อลดระยะเวลาและเพิม่
คุณภาพของผลิตภัณฑ์แปรรูป 

• ปรับปรุงบรรจุภณัฑ์และการขนส่ง: ใช้บรรจุภัณฑ์ท่ีทนทานต่อการ
กระแทกและการเสียหาย เพื่อรักษาคุณภาพของผลผลิตใน
ระหว่างการขนส่ง  

 
ปลายทาง 

(การแปรรูปและ
การตลาด) 

การแปรรปูผลผลิตมีข้อจำกดั
ด้านเทคโนโลยีและองค์ความรู้ 
นอกจากน้ียังขาดสถานท่ีที่ได้
มาตรฐานสำหรับการแปรรูป 
และการแปรรูปมะม่วงยังมี
ข้อจำกัดในกระบวนการที่
ต้องการผลไมคุ้ณภาพสูง 

• มีเทคโนโลยีการอบแห้งขั้นสูงมาใช้: ติดตั้งเครื่องอบแห้งที่ใช้
พลังงานแสงอาทิตย์ หรือระบบอบแห้งด้วยลมร้อน (Hot Air 
Dryer) เพื่อเพ่ิมประสิทธิภาพในการแปรรูป  

• มีโรงงานแปรรูปที่ไดม้าตรฐาน: เพือ่เพิ่มความสามารถในการแปร
รูปและเพิ่มมลูค่าให้แก่สินค้า สร้างศักยภาพในการแข่งขัน 

• พัฒนาแบรนด์และการตลาดออนไลน์: สรา้งแบรนดส์ินค้า รวมถึง
บรรจภุัณฑ์ และพัฒนาแพลตฟอรม์การขายผ่านช่องทางออนไลน์ 
เพื่อเข้าถึงกลุ่มผู้บริโภคมากข้ึน  

• การตรวจสอบมาตรฐานสินค้า: ใช้เทคโนโลยี IoT เพื่อควบคุม
คุณภาพการผลิต การบรรจุ และการจัดส่งให้เป็นไปตาม
มาตรฐานสากล เพิ่มความนา่เชื่อถือให้แก่ผู้บริโภคและเพิ่มมลูค่า
สินค้า 
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สไลด์นำเสนอ Project Brief โครงการผลไม้อบแห้งสวนเกษตร ส บญุมีฤทธิ์ 
แพลตฟอร์ม : เพิ่มศักยภาพธุรกิจชุมชน (Building Community Enterprise : BCE) 
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