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ผูดำเนินโครงการ หมูบานทองเท่ียวเชิงอนุรักษโฮมสเตยไทรนอย จังหวัดพระนครศรีอยุธยา ภายใตศูนย

คลินิกเทคโนโลยีเครือขายมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลสุวรรณภูมิ ขอขอบคุณสำนักงานปลัดกระทรวงการ

อุดมศึกษา วิทยาศาสตร วิจัย และนวัตกรรม ท่ีสนับสนุนงบประมาณโครงการ หมูบานทองเท่ียวเชิงอนุรักษ            

โฮมสเตยไทรนอย จังหวัดพระนครศรีอยุธยา ปท่ี 3 ซึ่งกอใหกิจกรรมการนำองคความรูดานวิทยาศาสตรและ

เทคโนโลยีเผยแพรสูชุมชน ซึ่งกอเกิดประโยชนตอชุมชนในทุกกลุม โดยเฉพาะอยางย่ิงในการผลักดันมาตรฐาน

ผลิตภัณฑชุมชนใหไดรับการจดทะเบียน อย. แมจะมีอุปสรรคคอนขางมากก็ตาม ท้ังเรื่องงบประมาณกอสราง และ

อุทกภัยที่เกิดข้ึน แตคณะท่ีปรึกษาก็จะผลักดันใหสำเร็จจนได แมจะปดโครงการไปแลว 

ขอขอบคุณกลุมเกษตรกร กลุมแมบาน และบุคคลท่ัวไปทุกทานท่ีใหความสนใจ และขอบคุณ 

มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลสุวรรณภูมิ ที่ไดใหการสนับสนุนดานองคความรู รวมทั้งทีมงานอาจารยบุคลากร

ของมหาวิทยาลัยในทุกสาขาวิชา นักศึกษาและเจาหนาที่ทุกทานที่เกี่ยวของ ทำใหการดำเนินโครงการสำเร็จลุลวง

ไปไดดวยดี 

 

 

 

(นายศุภกร ลิ้มคุณธรรมโม) 

หัวหนาโครงการ 

  



 

หมูบานทองเท่ียวเชิงอนุรักษโฮมสเตยไทรนอย จังหวัดพระนครศรีอยุธยา ปท่ี 3 ข 

คำนำ 
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ทองเที่ยวใหแกคนในชุมชน และพัฒนาผลิตภัณฑชุมชนท่ีสรางมูลคาเพ่ิมใหแกชุมชน โดยไดรับการสนับสนุนดวยดี

จากสำนักงานปลัดกระทรวงการอุดมศึกษา วิทยาศาสตร วิจัย และนวัตกรรม และมหาวิทยาลัยเทคโนโลยี        

ราชมงคลสุวรรณภูมิ ใหดำเนินโครงการเปนไปอยางมีประสิทธิภาพ ตอบสนองความตองการของชุมชน 
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บทท่ี 1 บทนำ 
 

1.1 ขอเสนอโครงการที่ไดรับการอนุมัต ิ
 

 
 

1. ชื่อหนวยงานหรือสถาบันการศึกษา   :  มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลสุวรรณภูมิ                       

2. ชื่ อหมูบ านวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี  : หมูบ านทองเที่ ยวเชิ งอนุ รักษ โฮมสเตย ไทรนอย จั งหวัด

พระนครศรีอยุธยา             

คาละติจูด 14.403285    คาลองติจูด 100.474840      
 

3.  ผูรับผิดชอบและผูรวมโครงการ 
ขอมูลผูรวมโครงการ 

ระบุ(ช่ือ- นามสกุล/ตำแหนง /เบอรโทร/อเีมล ) 

หนาที่รับผดิชอบ      

ในโครงการ1 

เทคโนโลยี/องคความรูที่

รับผิดชอบในโครงการ 

ประสบการณทำงานท่ี

เกี่ยวของกับโครงการ2 

1. นายศุภกร ลิ้มคุณธรรมโม 

อาจารยสาขาวิขาการจัดการ 

โทรศัพท 092-448-1515 

Supakorn.l@rmutsb.ac.th 

หัวหนาโครงการ การทองเที่ยว, มาตรฐาน

อาหาร, บรรจุภัณฑ 

ที่ปรึกษาดานบรรจุ

ภัณฑ, มาตรฐาน

อาหาร, วิจัยดาน

ทองเที่ยว 

2. นายดำรงคศักดิ์ หัตถศาสตร 

อาจารยสาขาวิขาการจัดการ 

โทรศัพท 098-264-3198 

damrongsak_h@hotmail.com 

ผูรวมโครงการ เทคโนโลยีการอาหาร, 

การพัฒนาผลิตภัณฑ

อาหาร 

ทำงานในโรงงานดาน

อาหาร 

3. นางสาวศศิวัลย พูลสวัสดิ์ 

อาจารยสาขาวิขาการจัดการ 

โทรศัพท 097-254-5850 

Sasiwan.Wasukri@gmail.com 

ผูรวมโครงการ มาตรฐานอาหาร, การ

จัดการ, วิทยากรชุมชน 

วิทยากรบรรยายดาน

การพัฒนาธุรกิจ 

4. นางมยุรี ศรีนาค 

โทรศัพท 081-946-5457 

ผูนำชุมชน ประสานงาน  
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4.  ลักษณะโครงการ   :  โปรดใสเครื่องหมาย    ใน  ที่ตองการและใหขอมูลใหครบถวน 

  1) หมูบาน วท. (ใหม) (แนบแบบฟอรมแสดงเจตจำนงฯ) 

   2) หมูบาน วท. (ตอเนื่องปที่ 3)  ปแรกที่เริ่มดำเนินการ 2562 

 

พื้นที่ดำเนินการ  

หมูบานทองเที่ยวเชิงอนุรักษโฮมสเตยไทรนอย หมู 6 บานมอญ ตำบลไทรนอย อำเภอบางบาล จังหวัด

พระนครศรีอยุธยา           

 

5. หลักการและเหตุผล 

ตำบลไทรนอย อยูหางจากจังหวัดพระนครศรีอยุธยาเมืองมรดกโลกประมาณ 10 กิโลเมตร เปนตำบลที่ตั้งอยู

ในเขตการปกครองของอำเภอบางบาล มีจำนวนหมูบานทั้งสิ้น 10 หมูบาน ไดแก หมู 1 บานทางหลวง หมู 2 บานกุม 

หมู 3 บานกุม หมู 4 บานกระเดื่อง หมู 5 บานมอญ หมู 6 บานมอญ (ที่ตั้งของวิสาหกิจชุมชน) หมู 7 บานผีมด หมู 8 

บานผีมด หมู 9 บานผีมด หมู 10 บานสาวหมาย มีเนื้อที่ทั้งหมด 8.28 ตร.กม หรือประมาณ 5,175 ไร ภูมิประเทศ

เปนที่ ราบลุม มีแมน้ ำเจาพระยาและคลองบางบาลไหลผาน ทิศเหนือ ติดตอ ต.บ านกุม  อ.บางบาล จ.

พระนครศรีอยุธยา ทิศใต ติดตอ ต.วัดยม อ.บางบาล จ.พระนครศรีอยุธยา ทิศตะวันออก ติดตอ ต.บานกุม, วัดยม อ.

บางบาล จ.พระนครศรีอยุธยา ทิศตะวันตก ติดตอ ต.บางบาล, วัดยม อ.บางบาล จ.พระนครศรีอยุธยา ชุมชนบาน

มอญ ตั้งอยูในหมู 6 มีประชากรเปนเพศชาย 81 คน เพศหญิง 91 คน มีจำนวน 51 ครัวเรือน พื้นที่รวม 412 ไร วิถี

ชีวิตของชาวตำบลไทรนอยมีอาชีพพื้นฐาน คือ ทำการเกษตร ทำนา ปลูกพืชตางๆ ทำขนมไทย ทำอิฐมอญ และการ

แปรรูปผลผลิตทางการเกษตรเพื่อการบริโภคและจำหนาย เพื่อเปนรายไดภายในครอบครัว การดำรงชีวิตของชาว

ตำบลไทรนอยอยูอยางเรียบงาย ชวยเหลือเกื้อกูลกัน บานเรือนที่อยูอาศัยจะเปนบานทรงไทยเปนสวนใหญ มีความ

สวยงาม เปนที่ชื่นชอบของผูมาเยี่ยมเยือน มีความเปนเอกลักษณของชาวภาคกลาง ตามประวัติศาสตรที่ถูกเลาขาน

ตอกันมาในพื้นที่ของตำบลไทรนอย (หมูที่ 5 และหมูที่ 6) วาเปนสถานที่อยูอาศัยของชาวมอญสมัยปลายสุโขทัย 

ตอเนื่องมาจนถึงสมัยกรุงศรีอยุธยาตอนตน ที่ยังเห็นถาวรวัตถุอยางชัดเจนคือโบสถหลวงพอใหญ โบสถมหาอุตเจดียมี

ลักษณะระฆังคว่ำ สันนิษฐานวาอายุไมต่ำกวา 600-700 ป มาแลว องคพอใหญหรือองคหลวงพอมงคลบวร เปนที่

เคารพสักการะของชาวบานมอญ และสถานที่ศักดิ์สิทธิ์แหงนี้จะมีคนตางถิ่นใกลไกล และชาวตางชาติเขามาสักการะ

กราบไหวอยูตลอด ถือเปนแหลงทองเที่ยวในตำบลไทรนอยสำคัญแหงหนึ่ง      

 
5.2 เหตุผล ความตองการหรือประเด็นปญหาที่ตองการนำวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเขาไปแกไขหรือ

พัฒนาหมูบาน 
จากการสำรวจบริบทและวิเคราะหความตองการของชุมชนตำบลไทรนอย อำเภอบางบาล จังหวัด

พระนครศรีอยุธยาในวันจันทรที่ 25 ธันวาคม 2560 โดยมีผูเขารวมโครงการเปนประชาชนในชุมชน และหนวยงาน

ภาคีเครือขาย 100 คน พบวา ชุมชนตองการไดรับการพัฒนาทางดานเศรษฐกิจโดยพัฒนาชุมชนใหเปนแหลง

ทองเที่ยวเชิงวัฒนธรรมหรือแหลงทองเที่ยวเชิงเกษตร (มีที่นาพรอมพัฒนากวา 50 ไร) และพัฒนาที่พัก Homestay 

ใหไดมาตรฐานที่พักระดับสากล รวมไปถึงการสรางมัคคุเทศกชุมชน การสรางทักษะการประชาสัมพันธ การผลิตสื่อ

และชองทางในการประชาสัมพันธแหลงทองเที่ยว รวมถึงการบริหารทรัพยากรในชุมชนเพื่อเพิ่มมูลคา อีกทั้งชุมชน
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ดังกลาวยังเปนชุมชนเปาหมายของจังหวัดพระนครศรีอยุธยาในการพัฒนาใหเปนแหลงทองเที่ยวขึ้นชื่อของจังหวัดอีก

ดวย   

 

หมูบานตอเนื่อง ใหนำเสนอขอมูล ดังนี้ 
1) ผลการดำเนินงานตามแผนงานของปท่ีผานมาทุกปที่ไดรับการสนับสนุนงบประมาณ  

 

สรุปผลการดำเนินงานที่ผานมา 

ปที่ 1 คาดวาจะสามารถยื่นขอทะเบียนโรงเรือนผลิตพริกแกงจาก อย. (เลข 8 หลักแรก) ได และอบรมสมาชิกและ

ชุมชนเรื่องมาตรฐานการผลิตอาหาร รวมถึงการจัดเสนทางการทองเที่ยวตามความตองการของนักทองเที่ยว  

ปที่ 2 ยื่นขอทะเบียนโรงเรือนผลิตพริกแกงจาก อย. (เลข 8 หลักแรก) แลว แตยังมีการแกไขปรับปรุง มีการอบรม

หลักสูตรสุขาภิบาลสำหรับผูประกอบกิจการและผูสัมผัสอาหาร เปลี่ยนบรรจุภัณฑน้ำพริกเปนแบบซองซีลเพื่อยืดอายุ

การเก็บรักษา และออกแบบฉลากใหมแลว           

 

2) แผนงานที่จะดำเนินงานของปที่ของบประมาณ 

1. พัฒนาผลิตภัณฑชุมชนที่สรางมูลคาเพิ่มใหแกชุมชน โดยใชวัตถุดิบหลักในชุมชน ไดแก มะนาว 

รายชื่อผูเขารวม

โครงการ 

ขอมูลพื้นฐาน
3 

(ปจจัยนำเขา) 

 

เทคโนโลยี/องคความรู 

การนำไปใช

ประโยชน 

วิทยากร

ตัวคูณ 

มูลคาทาง 

เศรษฐกิจ 
เทคโนโลยีที่ 

1 

เทคโนโลยี

ที่ 2 

เทคโนโลยี

ที่ i 

1.  วิสาหกิจชุมชน

พริกแกงกุง กรุงเกา 

กำลังการผลิต 

40 กก/วัน  

การยืดอายุ

ผลิตภณัฑ 

พริกแกงเผ็ด 

พริกแกง

เขียวหวาน 

พริกแกงสม 

น้ำพริกเผา 

การ

ออกแบบ

บรรจุ

ภัณฑ 

สุขาภิบาล

สำหรับผู

สัมผสั

อาหาร 

ขายไดไกล

ขึ้น สินคา

ได

มาตรฐาน 

ชอง

ทางการ

จำหนาย

กวางขึ้น 

กำลังการ

ผลิตเปน 

50 กก./

วัน 

รายไดเพิ่ม 

1000 บาท/วัน 

ประมาณ 

300,000 บาท

ตอป 

2. หมูบานทองเที่ยว

เชิงอนุรักษโฮมสเตย

ไทรนอย 

ผูเขาพัก 

เดือนละ 100 

คน 

แผนการ

ทองเที่ยว

เชิงอนุรักษ

และแผน

ธุรกิจของ

ผลิตภณัฑ

ชุมชน 

ทักษะ

การ

ประชาสั

มพันธ 

การผลิต

สื่อ และ

ชองทาง 

 เพิ่มจำนวน

ผลิตภณัฑ

ชุมชน 

นักทองเที่ย

วรูจัก

หมูบาน

มากขึ้น 

นักทองเที่

ยวเพิ่มขึ้น

เดือนละ 

20 ราย 

รายไดเพิ่ม 

14000 บาท/

เดือน ประมาณ 

168,000 บาท 

2. ประชาชนใน

หมูบาน 

ผูเขาอบรม 

50 ราย 

ทักษะการ

ประชาสมัพั

นธ การผลติ

สื่อ และ

ชองทาง 
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2. ถายทอดเทคโนโลยีการแปรรูปและผลิตภัณฑที่พัฒนา 

3. เผยแพรองคความรูที่ไดสูหมูบานใกลเคียง 

 

6.  วัตถุประสงค 

 6.1 เพื่อเสริมสรางศักยภาพแหลงทองเที่ยวเชิงอนุรักษชุมชนใหเพิ่มขึ้น 

 6.2 เพื่อสรางทักษะการประชาสัมพันธ การผลิตสื่อ และชองทางในการประชาสัมพันธแหลงทองเที่ยวใหแกคนใน

ชุมชน              

 6.3 เพื่อพัฒนาผลิตภัณฑชุมชนที่สรางมูลคาเพิ่มใหแกชุมชน       

 

7. ที่มาของความตองการ :  โปรดใสเครื่องหมาย    ใน  ที่ตองการและกรอกขอมูลพรอมหลักฐานตามที่ระบ ุ

  เปนความตองการจากการใหบริการคำปรึกษา 

ระบุหมายเลขคำปรึกษาในระบบ CMO : .                                             . 

  เปนความตองการที่อยูในแผนพัฒนาหมูบานของชุมชุนที่เสนอโครงการ  

  เปนความตองการชองสมาชิก อสวท.  

 ระบุชื่อสมาชิก อสวท.                                      หมายเลขสมาชิกอสวท.                     .  

   เปนความตองการจากจังหวัดที่เสนอผาน ศวภ. 

  เปนความตองการที่จะตอยอดจากโครงการที่เคยไดรับการสนับสนุนจากแหลงทุนอ่ืน 

ระบุแหลงทุน                                              ปที่ดำเนินการ                                         
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8. แผนวิทยาศาสตรชุมชน :  

 

เทคโนโลยีที่ถายทอดสูหมูบาน
เทคโนโลยีการสื่อสาร  เทคโนโลยีการแปรรูป  เทคโนโลยีการผลิต 

เพื่อพัฒนาแหลงทองเที่ยวสูการพาณิชย และพัฒนาผลิตภัณฑชุมชนจากการเกษตร

พัฒนาแหลงทองเที่ยว ถายทอดเทคโนโลยีการสื่อสาร
ในยุค Thailand 4.0

พัฒนาผลิตภัณฑชุมชน และถายทอด
เทคโนโลยี

สํารวจ
บริบท

จัดเวที
ประชาคม

กําหนดรูปแบบ
แหลงทองเที่ยว

ของบกระทรวงวิทย

ไดรูปแบบแหลงทองเที่ยว

พัฒนา
แหลงทองเท่ียว

ปรับปรุง 
Homestay 

ถายทอดเทคโนโลยี
การส่ือสาร

ของบกระทรวงวิทย

แหลงทองเที่ยว
พรอมใหบริการและเปนท่ีรูจัก 

พัฒนา
ผลิตภัณฑ

ถายทอด
เทคโนโลยี

ของบกระทรวงวิทย

มีผลิตภัณฑชุมชนเพิ่มเติม

เผยแพรสู
หมูบานใกลเคียง

(ปงบประมาณ 2562)

ปที่ 1 ต้ังตน
เริ่มพัฒนาแหลงทองเที่ยวเพ่ือพัฒนาตอ
ยอดจากพื้นฐานอาชีพเกษตรกร และ

วัฒนธรรมดั้งเดิมท่ีมีอยู

(ปงบประมาณ 2563)

ปที่ 2 เติบโต
แหลงทองเที่ยวพรอมบริการและเปนที่รูจัก

ผานเทคโนโลยีการสื่อสารตางๆ

(ปงบประมาณ 2564)

ปที่ 3 ตอเติม
หมูบานมีความหลากหลายของผลิตภัณฑ
และเกิดเครือขายจากหมูบานรอบขาง
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9. แผนธุรกิจชุมชน :  

 
 

10.  หนวยงานสนับสนุน : 
 

ชื่อหนวยงาน/สถาบันการศึกษา รูปแบบการสนับสนุน 

1. มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลสุวรรณภูมิ โครงการบริการวิชาการอื่น ๆ ของสำนักวิจัย

และพัฒนา วิทยากร สถานที่ 

2. พัฒนาชุมชนจังหวัด ความรวมมือจากโครงการอ่ืนของรัฐ วิทยากร 

3. เกษตรจังหวัด ความรวมมือจากโครงการอ่ืนของรัฐ วิทยากร 

4. ธนาคารเพ่ือการเกษตรและสหกรณการเกษตร เงินกู 
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11.  แผนการดำเนินงาน 
 

ปที่ 3 ปงบประมาณ พ.ศ. 2564 

 

12.  เปาหมายผลผลิต/ผลลัพธ และตัวชี้วัด (ระยะ 3 ป) 
ผลผลิต/ผลลัพธ หนวย คาเปาหมาย 

2564 2565 2566 

1. จำนวนผูรับบริการ คน 150   

2. จำนวนเทคโนโลยีที่มีการถายทอด ระบุช่ือ(เทคโนโลยีหลัก/รอง) 

    2.1 เทคโนโลยีการแปรรูปอาหาร ปท่ีถายทอด 2564 

    2.2 เทคโนโลยีการยืดอายุการเก็บรักษาอาหาร ปที่ถายทอด 2564 

เรื่อง  

2 

1 

  

3. จำนวนผลิตภัณฑที่จากกระบวนการพัฒนา/ตอยอด(ระบุช่ือผลิตภัณฑ)  

    3.1 แผนและรูปแบบการทองเที่ยวเชิงอนุรักษ 

    3.2 มะนาวแปรรูป 

ผลิตภณัฑ  

1 

2 

  

4. จำนวนวิทยากรชุมชนที่สรางความเชี่ยวชาญในเทคโนโลยีที่ถายทอด(แตละ

เทคโนโลยีตามขอ 2) 

คน 5   

5. ประมาณการผูนำเทคโนโลย/ีองคความรูไปใชประโยชน คน 75   

6. รอยละความพึงพอใจของผูรับบริการ รอยละ 80   

7. ประมาณการมลูคาทางเศรษฐกจิที่เกิดขึ้น บาท 468,000   
 

13.ผลกระทบ  

 เศรษฐกิจ  
- กรณี เพ่ิมรายได 

สรางมูลคาเพ่ิมในการจำหนายพริกแกง กลวยหอม และมะนาวไดมากขึ้น โดยคาดการณวา จะมีกำไรเพ่ิมขึ้นซอง

ละ 10 บาท (ซองละ 100 กรัม) หากจำหนายไดเฉลี่ยเดือนละ 3,000 ซอง ปหนึ่งก็ไดกำไร 300,000 บาท ทั้งนี้ขึ้นกับ

การหาชองทางการจัดจำหนายดวย 

กิจกรรม 
2563 2564 รวมเงิน 

(บาท) ไตรมาสที่ 1 ไตรมาสที่ 2 ไตรมาสที่ 3 ไตรมาสที่ 4 

ต.ค. พ.ย. ธ.ค. ม.ค. ก.พ. ม.ีค. เม.ย. พ.ค. ม.ิย. ก.ค. ส.ค. ก.ย. 

1.พัฒนาผลิตภัณฑชุมชนที่สรางมูลคาเพิ่ม

ใหแกชุมชน โดยใชวัตถุดิบหลักในชุมชน 

            92,600 

2. ถายทอดเทคโนโลยีการแปรรูปและ

ผลิตภัณฑที่พัฒนา 

            38,800 

3. เผยแพรองค ความรูที่ ได สู ห มู บ าน

ใกลเคียง 

            58,600 

4. การบริหารโครงการและดำเนินโครงการ             - 

แผนเงิน : ตามไตรมาส 33,000 33,000 73,000 51,000 190,000 
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สวนการทองเที่ยวเชงิอนุรักษ คาดวาจะเพิ่มจำนวนนักทองเที่ยวไดเดือนละ 20 ราย คาเชาที่พัก 700 บาทตอ

ราย เพิ่มรายไดเดือนละ 14,000 บาท ปละ 168,000 บาท  
- กรณี ลดรายจาย 

              

 สังคม (เชน เกิดการจางงาน ลดการยายถิ่นฐาน ครอบครัวเปนสุข เปนตน)  

เกิดการจางงานในชุมชนเพื่อจัดเตรียมวัตถุดิบ เชน ปอกกระเทียม หอมแดง แรงงานสูงวัยมีรายไดเสริม  

 

 สิ่งแวดลอม (เชน การลดปญหามลพิษ การเพิ่มพื้นท่ีปา การอนุรักษทรัพยากรธรรมชาติ เปนตน)  

การทองเที่ยวเชิงอนุรักษเปนการทองเที่ยวที่รบกวนธรรมชาตินอยมาก จึงชวยทั้งการลดปญหามลพิษ การ

เพิ่มพื้นที่ปา และการอนุรักษทรัพยากรธรรมชาติ         

 

14.  รายละเอียดงบประมาณที่ขอในปงบประมาณ พ.ศ. 2564 

ปงบประมาณ พ.ศ.2564 ขอรับการสนับสนุนงบประมาณเปนเงิน 190,000 บาท 

กิจกรรม รายการ 
ระยะเวลา 

ตอครั้ง 
ปริมาณ (หนวย) 

หนวย

ละ

(บาท) 

รวมเงิน

(บาท) 

1.พัฒนาผลิตภัณฑชุมชนที่

สรางมูลคาเพิ่มใหแกชุมชน 

โดยใชวัตถุดิบหลักในชุมชน 

1. คาเบี้ยเลี้ยงวิทยากรในการพัฒนาผลติภัณฑ 1 วัน 10 วัน x 2 คน 240 4,800 

2. คาเชายานพาหนะในการเดินทางไปพฒันาผลิตภัณฑ 10 วัน 2 ครั้ง 1,800 36,000 

3. คาน้ำมันเชื้อเพลิงในการเดินทางไปพัฒนาผลิตภัณฑ 10 วัน 2 ครั้ง 500 8,000 

4. คาออกแบบและพัฒนาบรรจุภัณฑ 2 แบบ   5,000 10,000 

5. คาผลิตภัณฑบรรจุภัณฑตัวอยาง ชนดิละ 500 ชิ้น   2 ชนิด x 500 ชิ้น 6 6,000 

6. คาพัฒนาชองทางการจัดจำหนาย   1 ครั้ง 8,800 8,800 

7. คาใชจายในการดำเนินการขอ อย.   5 ผลิตภัณฑ 4,000 20,000 

2. ถายทอดเทคโนโลยีการ

แปรรูปและผลิตภัณฑที่พัฒนา 

1. คาตอบแทนวิทยากรในการอบรม 6 ชั่วโมง 2 ครั้ง x 2 คน 600 14,400 

2. คาอาหารกลางวัน อาหารวาง เครื่องด่ืม 2 วัน 1 ครั้ง x 50 คน 190 19,000 

3. เอกสารประกอบการอบรม   1 ครั้ง x 50 ชุด 20 1,000 

4. คาเชายานพาหนะในการเดินทางไปจดัอบรม 2 วัน 1 ครั้ง 1,800 3,600 

5. คาน้ำมันเชื้อเพลิงในการเดินทางไปจัดอบรม 2 วัน 1 ครั้ง 400 800 

3. เผยแพรองคความรูที่ไดสู

หมูบานใกลเคียง 

1. คาตอบแทนวิทยากรในการอบรม 6 ชั่วโมง 4 ครั้ง x 2 คน 600 28,800 

2. คาอาหารกลางวัน อาหารวาง เครื่องด่ืม 2 วัน 2 ครั้ง x 25 คน 190 19,000 

3. เอกสารประกอบการอบรม   2 ครั้ง x 25 ชุด 20 1,000 

4. คาเชายานพาหนะในการเดินทางไปจดัอบรม 2 วัน 2 ครั้ง 1,800 7,200 

5. คาน้ำมันเชื้อเพลิงในการเดินทางไปจัดอบรม 2 วัน 2 ครั้ง 400 1,600 

4. การบริหารโครงการและ

ดำเนินโครงการ 
     

รวม  190,000  

หมายเหต ุขอถัวเฉลี่ยคาใชจายทุกรายการ 
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15.  การรายงานผล ประเมินผลและติดตามผล   :   

15.1 หน วยงานรับ งบประมาณ ตองรายงานความกาวหน าในระบบคลินิ ก เทคโนโลยีออนไลน       

(www.clinictech.most.go.th/online/index.asp) รายไตรมาส 4 ครั้ง/ป  

15.2 หนวยงานรับงบประมาณตองประเมินผลความพึงพอใจในการใหบริการ 

15.3 หนวยงานรับงบประมาณตองจัดสงรายงานฉบับสมบูรณพรอมหนังสือนำสงจากตนสังกัด สามารถสง

ขอมูลในรูปดิจิทัลไฟล โดยสามารถจัดสงหลังสิ้นสุดโครงการ หรือ ภายใน 15 วันหลังสิ้นสุดปงบประมาณ 

 

16. การเผยแพรประชาสัมพันธ   :   

หนวยงานรับงบประมาณ ตองแสดงขอความและสัญลักษณของกระทรวงการอุดมศึกษา วิทยาศาสตร วิจัย

และนวัตกรรม ทุกครั้งที่มีการจัดกิจกรรม การเผยแพรประชาสัมพันธ และยินดีใหความรวมมือเขารวมจัดแสดงผล

งานในกิจกรรมตางๆ ตามที่รองขอ พรอมทั้งทำตามหลักเกณฑและเงื่อนไขที่ระบุในคูมือการดำเนินงานฯ ทุกประการ 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

(นายศุภกร ลิ้มคุณธรรมโม) 

ผูเสนอโครงการ 
ตำแหนง หัวหนาสาขาวิชาการจัดการ 
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ภาคผนวก ก.  จำนวนนักทองเที่ยวหมูบานทองเที่ยวเชิงอนุรักษโฮมสเตยไทรนอย 

วิสาหกิจชุมชนกลุมน้ำดื่มเทพนาคา ต.ไทรนอย อ.บางบาล จ.พระนครศรีอยุธยา 

 

  

เดือน/พ.ศ. 
นักทองเที่ยว

ชาวไทย 

นักทองเที่ยว

ชาวตางชาติ 

รายไดจาก

บริการที่พัก 

รายไดจากการ

จำหนายสินคา 

รายไดจากฐาน

เรียนรู/

วิทยากร 

รายไดจาก

คาอาหาร 

รายไดจาก

บริการ

สถานที่/หอง

ประชุม 

 

คาบริการอื่น ๆ 

เชาจักรยาน/

รถ 

 

หมายเหตุ 

ต.ค. 62 20 - 2,400 700 - - - -  

พ.ย. 62 35 - - 1,137 4,000 2,625 1,000 2,000  

ธ.ค. 62 237 - 7,500 1,150 - 15,250 - 2,500  

ม.ค. 63 286 20 59,750 22,782 29,000 115,390 22,000 1,800  

ก.พ. 63 400 - 3,500 16,524 32,000 13,500 - -  

มี.ค. 63 - - - - - - - - Covid - 19 

เม.ย. 63 - - - - - - - - Covid - 19 

พ.ค. 63 - - - - - - - - Covid - 19 

มิ.ย. 63 155 - - 779 13,800 19,200 2,000 -  

ก.ค. 63 69 - - 1,379 3,000 7,000 - -  

ส.ค. 63 426 - 43,000 18,440 15,200 85,300 2,500 -  

ก.ย. 63 195 - - 200 6,300 23,280 2,000 1,200 การแสดง 

รวม 1,803 20 116,150 63,091 103,300 281,545 29,500 7,500 601,086 
 

*รายไดยังไมไดหักคาใชจาย 
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ภาคผนวก ข.   แผนการปรับปรุงการขอ อย. (เลข 8 หลัก) 
 

 

หมายเหตุ  ไดมีการปรับปรุงโรงเรือนไปกวารอยละ 80 แลว และไดนำผังโรงเรือนไปปรึกษาสาธารณสุขจังหวัด

พระนครศรีอยุธยา ซ่ึงไดรับคำแนะนำใหปรับปรุงเพิ่มเติมอีกเล็กนอย 
 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

กิจกรรม 
2563 2564 

ไตรมาสที่ 1 ไตรมาสที่ 2 ไตรมาสที่ 3 ไตรมาสที่ 4 

ต.ค. พ.ย. ธ.ค. ม.ค. ก.พ. ม.ีค. เม.ย. พ.ค. ม.ิย. ก.ค. ส.ค. ก.ย. 

1. ปรับปรุงโรงเรือนตามคำแนะนำของสาธารณสุข

จังหวัดพระนครศรีอยุธยา 

            

2. ยื่นขอเลขทะเบียนโรงเรือน (อย. 8 หลัก)             
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บทที่ 2 ขอมลูโครงการ 
 

2.1 ท่ีตั้งของสำนักงานโครงการ 

 
   

ที่ตั้งของสำนักงานโครงการอยูภายในหองพักอาจารยสาขาวิชาการจัดการ หอง 3206 อาคาร 3 คณะ

บริหารธุรกิจและเทคโนโลยีสารสนเทศ มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลสุวรรณภูมิ ศูนยพระนครศรีอยุธยา 

วาสุกรี เลขที่ 19 ถ. อูทอง ต. ทาวาสุกรี อ. พระนครศรีอยุธยา จ. พระนครศรีอยุธยา 13000 
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2.2 คณะทำงานของโครงการ  

 
(อาจารยศุภกร ลิ้มคุณธรรมโม) 

หัวหนาโครงการ 

 

  

(อาจารยดำรงคศักดิ์  หัตถศาสตร) 

ผูรวมดำเนินโครงการ 

(อาจารยศศิวัลย พูลสวัสด์ิ) 

ผูรวมดำเนินโครงการ 
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2.3 พื้นท่ีการใหบริการ  

 พ้ืนท่ีการใหบริการของโครงการหมูบานทองเที่ ยวเชิงอนุรักษ โฮมสเตย ไทรนอย หมู  6 จังหวัด

พระนครศรีอยุธยา อยูในตำบลไทรนอย อำเภอบางบาล จังหวัดพระนครศรีอยุธยา โดยเฉพาะอยางย่ิง หมู 2 5 

และ 7 ซึ่ งเปนหมูบาน ท่ีมีอาณาเขตติดตอกับหมูบ านทองเที่ ยวเชิงอนุรักษ โฮมสเตย ไทรนอย จั งหวัด

พระนครศรีอยุธยา 

 
 

2.4 ชองทางการประชาสัมพันธและการขอรับบริการ  

 เนนการแจงขาวประชาสัมพันธไปยังประธานกลุมผูดูแลหมูบานทองเที่ยวเชิงอนุรักษโฮมสเตยไทรนอย 

จังหวัดพระนครศรีอยุธยา คุณมยุรี ศรีนาค และใหบริการเมื่อรองขอจากสมาชิกของหมูบาน 

 

2.5 เทคโนโลยีและความเช่ียวชาญ 

ทำการปรับปรุงและพัฒนากระบวนการผลิต ผลิตภัณฑชุมชน การทองเที่ยว เพื่อขอมาตรฐานตางๆ เชน 

อย. มผช. OTOP ฯลฯ 
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บทที ่3 การดำเนินโครงการ 
 

โครงการหมูบานทองเที่ยวเชิงอนุรักษโฮมสเตยไทรนอย จังหวัดพระนครศรีอยุธยา มหาวิทยาลัย

เทคโนโลยีราชมงคลสุวรรณภูมิ ไดรับการสนับสนุนงบประมาณดำเนินโครงการ ประจำปงบประมาณ 2562 และ 

2563 จากสำนักงานปลัดกระทรวงการอุดมศึกษา วิทยาศาสตร วิจัย และนวัตกรรม ดำเนินงานแผนงานหมูบาน

วิทยาศาสตรและเทคโนโลยีอยางตอเนื่อง  

 

3.1 การดำเนินโครงการ  

 ผูดำเนินโครงการหมูบานทองเที่ยวเชิงอนุรักษโฮมสเตยไทรนอย จังหวัดพระนครศรีอยุธยา ไดดำเนิน

แผนงานหมูบานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี ปงบประมาณ พ.ศ. 2564 ผลการดำเนินงาน ดังนี ้

 

ตารางที่ 1 การดำเนินโครงการ ปงบประมาณ พ.ศ. 2564 
กิจกรรม การดำเนินงาน สถานที ่

กิจกรรมที่ระบุไวในแผนงาน 

1. พัฒนาผลิตภัณฑชุมชนท่ี

สรางมูลค าเพิ่ม ให แกชุมชน 

โดยใชวัตถุดิบหลักในชุมชน 

ไดแก มะนาว 

1. สามารถพัฒนาไดเปน มะนาวกระจก แยมมะนาว มะนาวดอง

เค็ม มะนาวดองเปรี้ยวหวาน เปลือกมะนาวเช่ือม มะนาวอบแหง 

น้ำมันหอมระเหยจากเปลือกมะนาว และน้ำยาลางจาน 

2. สงเสริมใหใชเทคโนโลยีในการผลิตขนมไทย ไดแก เครื่อง

หยอดทองหยอด เครื่องโรยฝอยทอง และเครื่องปนเม็ดขนุน 

หมูบานทองเท่ียวเชิงอนุรักษ

โฮมสเตยไทรนอย  

2. ถายทอดเทคโนโลยีการแปร

รูปและผลิตภัณฑที่พัฒนา 

ถายทอดเทคโนโลยีการแปรรูปและผลิตภัณฑท่ีพัฒนา 5 วัน 

แบงเปน เทคโนโลยีการแปรรูปมะนาว 2 วัน อบรมการใช

เครื่องมือ 1 วัน มาตรฐานสุขอนามัย (GHP) 1 วัน และชองทาง

ออนไลน 1 วัน 

หมูบานทองเท่ียวเชิงอนุรักษ

โฮมสเตยไทรนอย  

3. เผยแพรองคความรูที่ ไดสู

หมูบานใกลเคียง 

เชิญชาวบานในหมูบานใกลเคียงมารับการอบรมทั้ง 5 วัน รวมผู

อบรม 225 ราย 

หมูบานทองเท่ียวเชิงอนุรักษ

โฮมสเตยไทรนอย และ

หมูบานใกลเคยีง 

4. การบริหารโครงการ ดำเนินโครงการ ตดิตามและประเมินผล จดัทำรายงาน มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราช

ม ง ค ล สุ ว ร ร ณ ภู มิ  ศู น ย

พระนครศรีอยุธยา วาสุกรี  

เลขที่  19 ถ . อู ทอง ต . ท า

วาสุกรี อ. พระนครศรีอยุธยา 

จ. พระนครศรีอยุธยา 13000 
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กิจกรรม การดำเนินงาน สถานที ่

   

กิจกรรมนอกเหนือท่ีระบุไวในแผนงาน (เปนกิจกรรมตอเนื่องจากปที่ผานมา)  

(1) การปรับปรุงสถานท่ีผลิต

พริกแกงเพ่ือขอ อย.  

ไดทำการปรับปรุงเพ่ิมเตมิ โดยไดรับคำแนะนำจากสาธารณสุข

จังหวัดพระนครศรีอยุธยาเขามาเย่ียมชมสถานที่ มีการตอเติม

ดานหนาอาคาร กั้นหองภายในโรงเรือน และปรบัพื้น แต

เนื่องจากเกิดอุทกภัยตั้งแตเดือนกนัยายนจนถึงกลางเดือน

ธันวาคม 2564 ทำใหไมสามารถยืน่ขอโรงเรือนจากสำนักงาน

สาธารณสุขจังหวดัได แตท่ีปรึกษาโครงการจะดำเนินการตอไป

จนเสรจ็สิ้นกระบวนการ 

กลุมวิสาหกิจชุมชนพริกแกง 

กุงกรุงเกา  

 

(2 ) ก า ร โฆ ษ ณ า  แ ล ะ ห า

ชองทางการจัดจำหนาย  

- นำผลิตภัณฑชุมชนไปจำหนายในหางเซ็นทรัล อยุธยา ที่เพิ่ง

เปดตัวเม่ือวันท่ี 30 พฤศจิกายน 2564 

- จัดทำสื่อโฆษณาใหกับเพจของโฮมสเตยไทรนอย 

หมูบานทองเที่ยวเชิงอนุรักษ

โฮมสเตยไทรนอย 

(3 ) ก ารพั ฒ น าชุ มชนด วย

แผนการทองเที่ยวเชิงอนุรักษ

และแผนธุรกิจของผลิตภัณฑ

ชุมชน เพื่อใหไดนักธุรกิจและ

เทคโนโลยีชุมชน 

- จัดทำแพ็กเกจทัวรที่มีระยะเวลาแตกตางกันตั้งแต ½, 1, 2 

และ 3 วัน โดยใชทรัพยากรเชิงวัฒนธรรมที่มีในชุมชนเปนหลัก   

- จัดทำแผนธุรกิจขแงผลิตภัณฑชุมชนแบบงาน โดยการใช BCG 

โมเดล เชน   

หมูบานทองเที่ยวเชิงอนุรักษ

โฮมสเตยไทรนอย 

 

ภาพท่ี 1 การปรับปรุงสถานท่ีผลิตพริกแกง (เพิ่มเติม) 
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ภาพท่ี 2 การอบรมถายทอดเทคโนโลยีการแปรรูปและผลิตภัณฑที่พัฒนา  

  

  
มะนาวกระจก 

 
น้ำมันหอมระเหยจากเปลือกมะนาว 

 



 

 

หมูบานทองเที่ยวเชิงอนุรักษโฮมสเตยไทรนอย จังหวัดพระนครศรีอยุธยา ปที่ 3 19 

 

  

  
แยมมะนาว 

 
มะนาวดองเปรีย้วหวานและดองเค็ม 

  
เปลือกมะนาวเชื่อม มะนาวอบแหง 
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น้ำยาลางจาน 
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อบรมการใชเครื่องจักรทั้ง 3 ชนิด ไดแก เครื่องหยอดทองหยอด เครื่องโรยฝอยทอง และเครื่องปนเมด็ขนุน และอื่นๆ 
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ภาพท่ี 3 การขยายชองทางการจัดจำหนาย และพัฒนาสื่อโฆษณา และบรรจุภัณฑ 
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ภาพท่ี 4 แพ็กเกจทัวรท่ีพัฒนาขึ้น 
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บทที ่4 ผลการดำเนินโครงการ  
 

ผลการดำเนินโครงการวัดความพึงพอใจการอบรมทั้ง 5 ครั้ง เรื่องการแปรรูปมะนาว 2 คร้ัง การใช

เครื่องจักรในการผลิต มาตรฐานสุขอนามัย และชองทางการจัดจำหนายออนไลน จำนวนผูรับบริการ 225 คน  
 

4.1 ผลการดำเนินโครงการ  

ตารางที่ 2 สรุปผลความพึงพอใจการอบรมในภาพรวม 

รายละเอียดผลการประเมิน คิดเปนรอยละ 
รอยละ 

ความพึง 

พอใจ 
X� 

ไมพึง 

พอใจ 

ขอมูลวัดความพึงพอใจ 5 4 6 2 1 6 

1. มีขั้นตอนการใหบริการ เชน การแจงใหทราบ

กอนอบรม การประสานงานและใหขอมูล ทำให

ทานไดรับความสะดวกแคไหน 

80.44 14.22 5.33 0.00 0.00 95.02 4.75 0.00 

2. วิทยากร เจาหนาที่ใหบริการดวยความย้ิมแยม

แจมใส เปนกนัเอง 

76.89 16.44 6.67 0.00 0.00 94.04 4.70 0.00 

3. สถานที่อบรม อาหาร เครื่องโสตฯ เอกสาร

อบรม มีพรอมในการอบรม 

70.67 15.56 13.78 0.00 0.00 91.38 4.57 0.00 

ขอมูลเพื่อการปรับปรุงหลักสูตร 5 4 3 2 1    

4. ความรูที่ไดรับสามารถนำไปใชประโยชน เชน 

ประกอบอาชีพ หรือใชในชีวิตประจำวันไดมาก

นอยแคไหน 

52.00 30.67 17.33 0.00 0.00 86.93 4.35 0.00 

5. เนื้อหาที่วิทยากรสอนทานสามารถเขาใจได

นอยแคไหน 

50.22 35.11 14.67 0.00 0.00 87.11 4.36 0.00 

6. วิทยากรถายทอดความรู ทำใหทานเขาใจและ

ไดรับความรูเพิ่มขึ้น 

90.22 9.33 0.44 0.00 0.00 97.96 4.90 0.00 

7. เวลาการอบรมเหมาะสมหรือไม 45.33 38.67 16.00 0.00 0.00 85.87 4.29 0.00 

8. ชวงเวลาของการจัดการอบรมมีความ

เหมาะสม (วัน/เดือน/ฤดูที่อบรม) 

37.78 44.44 17.78 0.00 0.00 84.00 4.20 0.00 

9. ความคุมคาหรือประโยชนที่ไดรับเมื่อเทียบกับ

เวลาและคาใชจาย (ประโยชนที่ไดรับมากกวาเวลา

และคาใชจายที่เสียไป) 

69.33 7.56 23.11 0.00 0.00 89.24 4.46 0.00 

รวม 63.65 23.56 12.79 0.00 0.00 90.17 4.51  
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 โดยภาพรวม ผูเขารับการอบรมมีความพึงพอใจในระดับสูงมากทุกรายการ (คาเฉลี่ยสูงกวา 4.20) โดยมี

คาประเมินเรื่องระยะเวลาอบรม และ ชวงเวลาของการจัดการอบรม ท่ีมีคะแนนต่ำสุด อาจเปนเพราะเนื้อหามี

ความหลากหลาย โดยเฉพาะในเรื่องของการแปรรูปมะนาวที่มีผลิตภัณฑจำนวนมาก จึงตองการเวลาในการฝก

ปฏิบัติมากขึ้น และเน่ืองจากสถานการณแพรระบาดของโรคโควิด-2019  ทำใหผูอบรมรูสึกไมสบายใจในการอบรม

บาง รวมถึงการอบรมเกิดขึ้นในชวงทายป ซ่ึงพอดีกับชวงท่ีเกิดภาวะอุทกภัย ทำใหการเดินทางไมสะดวก 

ผูเขาอบรมท้ัง 225 ราย คิดวา สามารถนำความรูไปใชประโยชนไดท้ังสิ้น (รอยละ 100.0) และรอยละ 

58.22 คาดวา รายไดเพ่ิมข้ึนนอยกวา 1,000 บาทตอเดือน อีกรอยละ 26.22 คาดวา รายไดเพิ่มขึ้น 1,001-2,000 

บาทตอเดือน สวนที่เหลือ (รอยละ 15.56) คาดวา รายไดเพิ่มขึ้น 2,001-3,000 บาทตอเดือน 

ผลการประเมินทางเศรษฐศาสตรของโครงการ  คาดวา จะสามารถขายผลิตภัณฑแปรรูปมะนาวและ

แพ็กเกจการทองเท่ียวท่ีพัฒนาขึ้น ไดรายไดเพิ่มขึ้นวันละ 1,000 บาท (ผลิตภัณฑมีความหลากหลาย) รายไดตอป 

365,000 บาท ไดผลตอบแทนโครงการคิดเปน 1.92 เทา ของเงินลงทุนโครงการ (งบประมาณโครงการท้ังสิ้น 

190,000 บาท) ซึ่งถือวาโครงการนี้ประสบผลสำเร็จ 

 

4.2 การติดตามประเมินผลสำเร็จโครงการ  

 ขณะน้ี ยังไมสามารถประเมินผลสำเร็จของโครงการได เนื่องจากสถานท่ีผลิตยังไมสามารถดำเนินการได

เต็มรูปแบบ คาดวาจะประเมินผลไดในปงบประมาณ 2565 หลังจากสถานท่ีผลิตสามารถดำเนินการไดแลว ในสวน

ของการแปรรูปมะนาว เพ่ิงเร่ิมทดลองแปรรูป แตยังไมไดผลผลิตมากนัก เพราะสวนใหญเสียหายจากน้ำทวม 
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บทที ่5 สรุปผลการดำเนินโครงการ  
 

5.1 สรุปผลการดำเนินโครงการ  

โครงการหมูบานทองเท่ียวเชิงอนุรักษโฮมสเตยไทรนอย จังหวัดพระนครศรีอยุธยา ไดดำเนินโครงการใน

ปงบประมาณ 2564 มีการจัดอบรม 5  ครั้ง เรื่อง การแปรรูปมะนาว 2 ครั้ง (ครั้งท่ี 1 มะนาวกระจก น้ำมันหอม

ระเหยจากมะนาว มะนาวอบแหง และเปลือกมะนาวเชื่อม ครั้งที่ 2 มะนาวดองเปรี้ยวหวาน มะนาวดองเค็ม แยม

มะนาว และน้ำยาลางจาน) มาตรฐานสุขอนามัย (GHP) การใชเคร่ืองจักรในการผลิต และชองทางการจัดจำหนาย

ออนไลน มีผูเขาอบรม 225 ราย คาเฉลี่ยความพึงพอใจโดยรวมเทากับ 4.51 หรืออยูในระดับดีมาก  

 

5.2 ปญหา/อุปสรรคในการดำเนินงาน  

- ชุมชนมีปญหาเรื่องเงินลงทุนในการปรับปรุงสถานที่ผลิต จึงเสียเวลาในการหาแหลงเงินทุนมาตอเติม

สถานท่ีผลิต และตองใชแรงงานชุมชนในการปรับปรุงสถานที่ผลิต ทำใหงานคอนขางลาชา 

- สถานการณโควิดที่แพรระบาดตลอดทั้งป ทำใหการทองเที่ยวหยุดชะงักไป 

- สถานการณน้ำทวมชวงปลายป (ตุลาคม 2564 - ธันวาคม 2564) ทำใหพืชผลทางการเกษตรเสียหาย 

และการเดินทางเขาพ้ืนท่ีคอนขางลำบาก 
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ภาคผนวก ก  
 

องคความรูหรือเทคโนโลยีที่พรอมใหคำปรึกษา/ถายทอดใหกับชุมชน 
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ในปงบประมาณ 2564 ผูดำเนินโครงการไดใหองคความรูหลักในเรื่องของ การแปรรูปผลิตภัณฑมะนาว 2 

คร้ัง (ครั้งท่ี 1 มะนาวกระจก น้ำมันหอมระเหยจากมะนาว มะนาวอบแหง และเปลือกมะนาวเชื่อม ครั้งท่ี 2 

มะนาวดองเปรี้ยวหวาน มะนาวดองเค็ม แยมมะนาว และน้ำยาลางจาน) มาตรฐานสุขอนามัย (GHP) การใช

เครื่องจักรในการผลิต และชองทางการจัดจำหนายออนไลน รวม 5 ครั้ง 

 

หลักสูตรการแปรรูปผลิตภัณฑมะนาว 

 
1. มะนาวกระจก มีข้ันตอนการแปรรูปดังนี ้

1) นำมะนาว 1 กิโลกรัมมาลางน้ำใหสะอาด สะเด็ดน้ำใหแหง 

2) ปอกเปลือกมะนาวดานนอกออกใหหมด  (เปลือกสามารถนำไปแปรรูปอยางอื่นได) สวนเปลือกขาวดานใน

พยายามลอกออกเทาที่ทำได (ความขมจะอยูที่เปลือกของมะนาว) หรือจะไมปอกเปลือกแลวนำไปหั่นเลย

ก็ได 

3) หั่นเปนแวนๆ หนาประมาณ 2-3 มิลลิเมตร แลวแคะเมล็ดออกใหหมด จากนั้นโรยเกลือปน 2 ชอนชา ถู

ใหทั่วอยางเบามือเพื่อลดความขม 

4) นำมะนาวไปตมจนเดือดโดยเกลี่ยใหจมน้ำอยางทั่วถึงนาน 5 นาที แลวตักขึ้นไปแชในน้ำเย็น 

5) นำกระทำต้ังไฟ ใสน้ำสะอาด 1 ถวยตวง และน้ำตาลทราย 1 ถวยตวง คนจนละลาย ตมจนเดือด แลวใส

มะนาวที่ตมลงไปแช เกลี่ยใหจมน้ำเชื่อมอยางสม่ำเสมอและเบามือ แลวใสเกลือ 1 ชอนชา ปลอยเดือด

ดวยไฟออนประมาณ ½ ชั่วโมง (ไมตองคน) ปดไฟแลวนำขึ้นมาผึ่งใหเย็น 

6) เก็บใสภาชนะที่ปดสนิท  

 

2. แยมมะนาว มีขั้นตอนการแปรรูปดังนี้ 

1) ปอกเปลือกมะนาว แลวแกะเอาแตเนื้อ (เปลือกทำใหมีรสขม) 

2) นำเนื้อมะนาวท่ีไดไปตมใหเดือดนาน 3 นาที กรองเอาแตเนื้อ แลวแชน้ำเย็น (หากตองการใหหมดขม

จริงๆ ตองตมสัก 3 ครั้ง)  

3) ตั้งกระทะ ใสน้ำตาลทรายแดง (หรือน้ำตาลทรายขาวก็ได) 2 ถวยตวง และน้ำเปลา 1/2 ถวยตวง ต้ังไฟคน

ใหละลาย ใสเกลือปน 1 ชอนโตะพอเริ่มเดือด ใสเนื้อมะนาว ½ กิโลกรัม (หรือจะใสเปลือกมะนาวซอย

เหมือนแยมผิวสมก็ได โดยหั่นเปลือกมะนาวเปนชิ้นเล็กๆ บางๆ นำไปกับตมกับน้ำผสมเกลือ พอเดือดตัก

ออกแชน้ำเย็น นำไปตมกับน้ำเดือดอีก 1 ครั้ง จนนิ่ม ตักขึ้นลางน้ำเย็น พักไวใหสะเด็ดน้ำ แลวนำมาผสม)  
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4) เคี่ยวไปเรื่อย ๆ ดวยไฟออน สังเกตฟองที่เกิดขึ้น หากยังเปนฟองเล็กๆ แปลวา แยมยังเหนียวไมไดท่ี รอ

จนฟองอากาศเปนฟองใหญ แปลวา เริ่มไดที่แลว นำลงพักไวใหอุน 

5) ลวกขวดแกวและฝาเพื่อฆาเชื้อ นำแยมมาบรรจุ ปดฝาใหสนิท 

 

3. มะนาวดองเปรี้ยวหวาน 

สวนผสม มะนาวแก 30 ผล 

น้ำตาลรำ ½ กิโลกรัม 

น้ำตาลทรายแดง ½ กิโลกรัม 

เกลือปน 1 ถุงใหญ (ไวนวดมะนาว) 

ขวดโหลมีฝาปด 2 ขวด 

วิธีทำ 1) นำผลมะนาวมาคลึงกับเกลือเบาๆ เพื่อใหน้ำมันออกจนเม็ดเกลือสีเขียว (ลดความขมของ

เปลือกมะนาว) 

2) ลางใหสะอาด ตมน้ำเดือดลวกมะนาวเพื่อลางเกลือออก แลวนำไปตากแดด 4 วัน 

3) ตมน้ำตาลรำครึ่งกิโลกรัม และน้ำตาลทรายแดงครึ่งกิโลกรัมผสมเกลือ (พอทวมมะนาว 30 

ผล) รอใหเดือด 

4) ใสมะนาวท่ีตากแดดลงไป วางไวใหเย็น แลวบรรจุขวดโหล จะได 2 ขวด (ควรนึ่งหรือตมขวด

โหลเพื่อเปนการฆาเชื้อโรค) 

5) เก็บไว 1 เดือน จะไดน้ำมะนาวและมะนาวดอง โดยนำน้ำดองมาเปนเครื่องดื่มใสน้ำแข็ง สวน

ผลใชทำอาหาร 

 

4. มะนาวดองเค็ม 

สวนผสม มะนาวสด 5 กิโลกรัม 

เกลือเม็ด(สำหรับนวด) 1 กิโลกรัม 

เกลือปน(สำหรับดอง) 600 กรัม 

น้ำเปลา 5.4 ลิตร 

ขวดโหลมีฝาปด 

วิธีทำ  1) นำมะนาวมานวดกับเกลือเม็ดใหนุมและใหน้ำมันที่อยูท่ีผิวออกใหหมด จากนั้นนำมาลางน้ำให

สะอาด 
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2) นำมะนาวไปนึ่ง ใชไฟปานกลาง นึ่งนาน 10-15 นาที (ระวังมะนาวแตก) ยกลงผึ่งบนตะแกรง

ใหแหง 

3) นำมะนาวไปผึ่งแดดจนกวามะนาวจะแหง ใชเวลาประมาณ 2 ถึง 3 วัน 

4) เตรียมน้ำ 5.4 ลิตร ตมกับเกลือ 600 กรัม ใหเดือดแลวนำมากรองเอาเศษผงออก 

5) นำมะนาวบรรจุขวดโหลปากกวาง ตามดวยน้ำเกลืออุนๆ ปดฝาเพื่อปองกันสิ่งสกปรก 

6) ดองทิ้งไวต้ังแต 1 เดือนขึ้นไป จะใชเปนมะนาวดองสำหรับทำกับขาว และสามารถจะนำไป

ปรุงรสทำเปนผลิตภัณฑอ่ืนๆ ไดอีก  

 

5. เปลือกมะนาวเชื่อม มีข้ันตอนการแปรรูปดังนี ้

1) ปอกเปลือกมะนาว 5 ลูก หั่นเปนชิ้น ๆ สวยงาม 

2) ตั้งหมอเติมน้ำเปลา ใสเปลือกมะนาวลงไป เปดไฟตมจนเดือดประมาณ 3 นาที เทน้ำท้ิงกรองเปลือกใน

กระชอนแลวเอาไปผานน้ำเย็น นำเปลือกมะนาวไปตมอีก 2 ครั้งและเอาไปผานน้ำเย็นเชนเดิม แตการตม

คร้ังที่สามใหตมจนเดือดประมาณ 10 นาท ี

3) ทำน้ำเชื่อมโดยตั้งหมอเติมน้ำตาลทราย 2 ถวย และแบะแซ 1 ชอนชา เติมน้ำเปลา 1+1/2 ถวย เปดไฟ

ออนคนผสมจนน้ำตาลละลาย ตักข้ึนมาพักไวจนเย็น หั่นเปลือกมะนาวเปนเสน นำกลับไปแชในน้ำเชื่อม 

เปดไฟเคี่ยวประมาณ 1 ชั่วโมง ตักข้ึนมาวางบนถาดที่ปูกระดาษรองอบไวแลว เกลี่ยใหเปลอืกมะนาวเชื่อม

กระจายไมติดกัน พักไวประมาณ 1 ชั่วโมง 

4) ใสเปลือกมะนาวเชื่อมในชามพลาสติก ใสน้ำตาลทรายที่เหลือลงไป ปดฝาแลวเขยาจนน้ำตาลเคลือบ

เปลือกมะนาวจนทั่ว เทใสถาดท่ีปูกระดาษรองอบไวแลว เกลี่ยใหกระจายไมติดกัน พักไวประมาณ 2 

ชั่วโมง 

 

6. มะนาวอบแหง มีขั้นตอนการแปรรูปดังนี้ 

1) หั่นมะนาวเปนแวน หนาประมาณ 1/4-1/8 นิ้ว วางบนถาดที่ปูกระดาษรองอบไวแลว 

2) นำไปอบท่ีอุณหภูมิ 170 องศาฟาเรนไฮต หรือ 77 องศาเซลเซียส ประมาณ 4-5 ชั่วโมงหรือจนแหง 

ระหวางท่ีอบก็สลับฝงถาดอบทุก 1-2 ชั่วโมง นำออกมาพักไวจนเย็นเก็บใสภาชนะ 

 

7. น้ำมันหอมระเหยจากเปลือกมะนาว มีข้ันตอนการแปรรูปดังนี ้
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วิธีท่ี 1 หั่นเปลือกมะนาวเปนชิ้นเล็กๆ  ปนเปลือกมะนาวในโถปนใหละเอียดเพ่ือใหสกัดน้ำมันหอมระเหย

ไดมากขึ้น (จะเติมน้ำหรือไมก็ได) แลวนำไปใสอุปกรณกลั่นน้ำมันหอมระเหย (มีจำหนายทั่วไป ราคาเริ่มตน

ประมาณ 4000 บาทตอชุด)  

วิธีที่ 2 ประยุกตโดยใชหมอหรือถังถึงที่ฝามีลักษณะโคงตมเปลือกมะนาวหั่นท่ีใสน้ำพอทวม วางชาม

เคลือบหรือชามทนความรอนในหมอ พันผาขาวบางรอบปากหมอแลววางฝาหมอกลับดานทับลงไป นำไปตมนาน 

30 นาทีโดยวางน้ำแข็งบนฝาหมอท่ีวางกลับดาน น้ำมันหอมระเหยจะตกอยูในชามเคลือบ นำน้ำมันที่ไดไปวางท้ิง

ไวใหเย็นเพื่อใหน้ำมันหอมระเหยแยกชั้นกบัน้ำ แลวจึงนำน้ำมันหอมระเหยไปใชงาน 

 

8. น้ำยาลางจาน มีขั้นตอนการแปรรูปดังนี้ 

สวนผสม  มะนาว 1 กิโลกรัม 

N70 ½ กิโลกรัม (สารชวยทำใหเกิดฟอง หัวเชื้อน้ำยาลางจาน) 

เกลือปน 250 กรัม 

ผาขาวกรองกากมะนาว กะละมังหรือภาชนะสำหรับผสม ไมพายสำหรับคน ขวดสำหรับบรรจ ุ

ขั้นตอนการทำ 

1) นำมะนาวไปลางในน้ำสะอาดแลวผาครึ่ง จากนั้นใหบีบเอาแตน้ำ แลวใชผาขาวกรองเอากากออก

ประมาณ 2 รอบ 

2) ตั้งหมอเทน้ำมะนาว แลวตมใหเดือด  

3) ระหวางรอใหนำ N70 และเกลือปนมากวนจนเปนเน้ือเดียวกันไดเลย หากขนเกินไปใหเติมน้ำเปลา 

4) นำน้ำมะนาวและสวนผสมที่กวนไดที่มาผสมกัน จากนั้นกวนตอจนเปนเนื้อเดียวกัน 

5) กรอกใสขวดบรรจุ 

คำแนะนำ : หากตองการกลิ่นหอม ใหใสน้ำหอมลงไป  0.1-0.3% หรือใชน้ำมันหอมระเหยจากเปลือกมะนาว  

และใสสารกันเสียลงไป 0.1% ของปริมาณที่ผสมไดทั้งหมด แตก็ไมควรใสมากเกินไป เพราะอาจทำใหเกิดอาการ

แพหรือระคายเคืองได  
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ภาคผนวก ข  

 

รายชื่อผูรับคำปรึกษาและขอมูลเทคโนโลยีและขอมลูความพึงพอใจ 

การบริการใหคำปรึกษาและขอมูลเทคโนโลยี ไตรมาสที่ 1 – 4 

(ตุลาคม 2563 – กันยายน 2564) 
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รายช่ือผูเขารับบริการ แผนงาน การใหบริการขอมูลและคำปรึกษาขอมูล 

 

ลำดับ คำนำหนา ชื่อ สกุล ที่อยู 
การใหบริการ 

เร่ืองท่ีใหบริการ รายละเอียดใหบริการ 
ขอมูล คำปรึกษา 

1 นาง อรัญญา กรภพกันต หมู 6 ต.ไทรนอย   1 2 3  อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

2 นาง บุญม ี กรุดเนียม หมู 1 ต.ไทรนอย   1 2  อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

3 นาย เปรม  กรุดเนียม หมู 1 ต.ไทรนอย   1 3  อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

4 นาย อรุณ  การะเกต ุ หมู 4 ต.ไทรนอย   5 อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

5 นาง วรวรรณ กิจโสภ ี หมู 4 ต.ไทรนอย   2 อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

6 นาย เสวก กิจหนัดท ี หมู 2 ต.ไทรนอย   5 อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

7 นาง ประนอม แกวแจม หมู 10 ต.ไทรนอย   5 อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

8 นาย ประมวล  ไกรรส หมู 3 ต.ไทรนอย   4 อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

9 นาย บุญเลศิ  ไกรวรรณ หมู 2 ต.ไทรนอย   5 อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

10 นางสาว เกศิน ี คงเจริญสุข หมู 8 ต.ไทรนอย   1 อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

11 นาง อำไพ คงเผา หมู 7 ต.ไทรนอย   1 3  อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

12 นาง อำนวย คงเพ็ชร หมู 4 ต.ไทรนอย   1 2  อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

13 นาง ฉะออน คงรุง หมู 3 ต.ไทรนอย   5 อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

14 นาย อำนวย คุมดิน หมู 6 ต.ไทรนอย   5 อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

15 นาย วิชัช เครือนาค หมู 2 ต.ไทรนอย   1 2 3  อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

16 นาย วิเชียร  จันทรโชต ิ หมู 5 ต.ไทรนอย   4 อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

17 นาง สมควร  จันทรโชต ิ หมู 5 ต.ไทรนอย   1 2  อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

18 นาง บุญสง  จันทรสวาง หมู 5 ต.ไทรนอย   4 อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 
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ลำดับ คำนำหนา ชื่อ สกุล ที่อยู 
การใหบริการ 

เร่ืองท่ีใหบริการ รายละเอียดใหบริการ 
ขอมูล คำปรึกษา 

19 นาย สมพงษ  จันทรสวาง หมู 5 ต.ไทรนอย   2 อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

20 นางสาว พยอม  จันทรสวาง หมู 5 ต.ไทรนอย   5 อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

21 นาง  บัวทิพย จารุวดีรตันา หมู 6 ต.ไทรนอย    2 3  อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

22 นาง วริศรา จิตตเกษม หมู 1 ต.ไทรนอย   4 อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

23 นาง จรูญ จิตรชั้น หมู 4 ต.ไทรนอย   1 อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

24 นาง ประเทือง เจริญสุข หมู 1 ต.ไทรนอย   4 อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

25 นาง เตือนใจ  ชนากรณ หมู 7 ต.ไทรนอย   4 อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

26 นาย นิพนธ  ชนากรณ หมู 7 ต.ไทรนอย   1 3  อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

27 นาง อำไพ ชูวงษ หมู 6 ต.ไทรนอย   1 อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

28 นาย ทองหลอ  ชูวงษ หมู 5 ต.ไทรนอย   2 อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

29 นาง บุญเสริม  ชูวงษ หมู 5 ต.ไทรนอย   1 3  อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

30 นาง สมพงษ  ดนตร ี หมู 1 ต.ไทรนอย   4 อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

31 นาง ประทุม ดอกจำปา หมู 2 ต.ไทรนอย   3 อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

32 นาง จำรูญ ดำขำ หมู 6 ต.ไทรนอย   1 อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

33 นาย บุญมั่น ดีประเสริฐ หมู 5 ต.ไทรนอย   5 อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

34 นาง รัตนาภรณ ดีเลิศ หมู 8 ต.ไทรนอย   2 อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

35 นาง สมหมาย ตรีธรรม หมู 5 ต.ไทรนอย   1 อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

36 นาย สุเทพ เตชวงษ หมู 5 ต.ไทรนอย    2 3  อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

37 นาง บุญสม  เตชวงษ หมู 5 ต.ไทรนอย   1 2  อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

38 นาง สำราญ แตงออน หมู 5 ต.ไทรนอย   5 อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 
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ลำดับ คำนำหนา ชื่อ สกุล ที่อยู 
การใหบริการ 

เร่ืองท่ีใหบริการ รายละเอียดใหบริการ 
ขอมูล คำปรึกษา 

39 นาง มะล ิ โตะนาค หมู 2 ต.ไทรนอย   1 3  อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

40 นาง ลำดวน ทรัพยมูล หมู 4 ต.ไทรนอย   4 อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

41 นาย เทียม ทองคำ หมู 10 ต.ไทรนอย   1 อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

42 นาง วิเชียร ทองหอย หมู 1 ต.ไทรนอย   4 อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

43 นาง  วาสนา เทียนทอง หมู 4 ต.ไทรนอย   4 อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

44 นาย เอนกศักดิ ์ เทียนทอง หมู 4 ต.ไทรนอย   1 2  อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

45 นางสาว บุญชวย ไทยแยม หมู 3 ต.ไทรนอย   4 อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

46 นาง สมจิตต ธงชาง หมู 6 ต.ไทรนอย   2 อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

47 นาย นิพนธ ธนกรณ หมู 7 ต.ไทรนอย   3 อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

48 นาง ชมภู  ธาราธร หมู 5 ต.ไทรนอย    2 3  อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

49 นาง สมจิตร  ธารีบุญ หมู 5 ต.ไทรนอย   4 อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

50 นาง อัมพร นนสิงห หมู 3 ต.ไทรนอย   2 อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

51 นาง เบญจา  นันทะเสน หมู 8 ต.ไทรนอย   5 อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

52 นาย ประเสริฐ นันทะเสน หมู 7 ต.ไทรนอย   4 อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

53 นางสาว โสภมิ นัยเจตน หมู 3 ต.ไทรนอย   4 อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

54 นาง อำภา นัยบุตร หมู 3 ต.ไทรนอย   5 อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

55 นางสาว ดาหวัน นัยบุตร หมู 3 ต.ไทรนอย   4 อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

56 นาย ชาญชัย นัยพันธ หมู 3 ต.ไทรนอย   1 อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

57 นาง วิสุข นัยพิน หมู 3 ต.ไทรนอย   4 อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

58 นาง ยอด นัยยาภรณ หมู 4 ต.ไทรนอย   1 2  อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 
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59 นาง อัจฉรา  นาคหลอ หมู 5 ต.ไทรนอย   1 อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

60 นาย บานเย็น  นาคหลอ หมู 5 ต.ไทรนอย   2 อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

61 นาง สำเริง นามละคร หมู 3 ต.ไทรนอย   4 อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

62 นางสาว นิ่มนวล  เนตรทิพย หมู 6 ต.ไทรนอย   1 3  อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

63 นาย ณรงคชัย บุญญาสะวิน หมู 5 ต.ไทรนอย   2 อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

64 นาง ชวน บุญปลูก หมู 5 ต.ไทรนอย   1 2 3  อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

65 นาง ปราณ ี บุญม ี หมู 4 ต.ไทรนอย   1 2  อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

66 นาย สำเริง บุญเรือน หมู 2 ต.ไทรนอย   1 อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

67 นาง ประคอง  บุญเรือน หมู 5 ต.ไทรนอย   2 อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

68 นาย วรพจน บุญสูตร หมู 5 ต.ไทรนอย   4 อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

69 นาง ศิริเพ็ญ บุตรเอก หมู 7 ต.ไทรนอย   4 อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

70 นาง อนงค ประไพ หมู 1 ต.ไทรนอย   1 2  อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

71 นาย อำนวย ปรีคงพันธ หมู 3 ต.ไทรนอย   2 อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

72 นาง บุญช ู ปองกันภัย หมู 1 ต.ไทรนอย   1 อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

73 นาง สาริกา ปนด ี หมู 4 ต.ไทรนอย    2 3  อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

74 นาย สำรวย ปนเพ็ชร หมู 3 ต.ไทรนอย   1 2  อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

75 นาง สำเริง ปนเพ็ชร หมู 3 ต.ไทรนอย   5 อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

76 นาง สีนวล  ปนเหนงเพ็ชร หมู 1 ต.ไทรนอย   4 อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

77 นางสาว สำเริง ปยะสิงห หมู 3 ต.ไทรนอย   1 อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

78 นาย จีรศักดิ์  ผาสุกผล หมู 2 ต.ไทรนอย   1 อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 
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79 นาง สำอาง ไผงาม หมู 6 ต.ไทรนอย    2 3  อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

80 นางสาว ปภัส พระคุณไชย หมู 1 ต.ไทรนอย   1 3  อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

81 นาง กาญ พิมพวัน หมู 3 ต.ไทรนอย    2 3  อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

82 นาย พะยอม พึ่งเพียร หมู 2 ต.ไทรนอย   1 2 3  อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

83 นาย ธำรง พึ่งเพียร หมู 2 ต.ไทรนอย   4 อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

84 นาง ทองหยด พึ่งเพียร หมู 2 ต.ไทรนอย   1 อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

85 นาย สำรวย  พุทธัญญะ หมู 5 ต.ไทรนอย   4 อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

86 นาย สมบัต ิ พุมพฤกษ หมู 1 ต.ไทรนอย   5 อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

87 นาง จำลอง พุมพฤกษ หมู 4 ต.ไทรนอย   4 อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

88 นางสาว สมคิด เพิ่มทรัพย หมู 6 ต.ไทรนอย   4 อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

89 นางสาว รำพึง เพียรด ี หมู 1 ต.ไทรนอย   5 อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

90 นาง ชูศร ี ภัยขยาด หมู 3 ต.ไทรนอย   4 อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

91 นาง ชุติมา มะโนรมย หมู 7 ต.ไทรนอย   1 3  อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

92 นาง จำลอง มะลลิา หมู 5 ต.ไทรนอย   2 อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

93 นาย ประกรณ มะลลิา หมู 9 ต.ไทรนอย   5 อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

94 นาย สมชาย มาสุข หมู 6 ต.ไทรนอย   4 อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

95 นาง จันทรเพ็ญ มาสุข หมู 6 ต.ไทรนอย    2 3  อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

96 นางสาว ศิริวรรณ มาสุข หมู 6 ต.ไทรนอย   1 อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

97 นาง ประทวน มีสมโสต หมู 1 ต.ไทรนอย   4 อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

98 นาย ธนกร รอดสะเอี่ยม หมู 2 ต.ไทรนอย   5 อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 
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99 นาง บุญนาค รักแดน หมู 4 ต.ไทรนอย   5 อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

100 นาย ประเสริฐ รักแดน หมู 1 ต.ไทรนอย   4 อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

101 นาย ชอ รักแดน หมู 4 ต.ไทรนอย   1 2 3  อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

102 นางสาว สายฝน เรือนงาม หมู 4 ต.ไทรนอย   4 อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

103 นาง ชด ฤทธิเดช หมู 3 ต.ไทรนอย   5 อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

104 นาง ธนัญญาณ ี ฤทธิเดช หมู 1 ต.ไทรนอย   2 อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

105 นาง ชัชรีย  ฤทธิเดช หมู 5 ต.ไทรนอย   1 อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

106 นางสาว พรทิพย ละออเอี่ยม หมู 6 ต.ไทรนอย   1 2  อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

107 นาย ผูก ลำใยผล หมู 3 ต.ไทรนอย   3 อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

108 นาย วีระ เลิศด ี หมู 3 ต.ไทรนอย   4 อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

109 นาย ชวน เลิศด ี หมู 1 ต.ไทรนอย   4 อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

110 นาง พิกุล  เลิศด ี หมู 5 ต.ไทรนอย    2 3  อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

111 นาง ซอนกลิ่น  วายนต หมู 2 ต.ไทรนอย   5 อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

112 นาย สำราญ  วายนต หมู 1 ต.ไทรนอย   5 อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

113 นาง ขวัญจิตร วิบูลยชาต ิ หมู 3 ต.ไทรนอย   4 อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

114 นาง สวง ไวยณภิ ี หมู 1 ต.ไทรนอย   2 อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

115 นาง บุญเสริม  ศรีจันทร หมู 6 ต.ไทรนอย   3 อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

116 นาง ศรีรัตน ศรีเจริญ หมู 3 ต.ไทรนอย   3 อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

117 นาง วรณัฎ ศรีโชต ิ หมู 5 ต.ไทรนอย   1 2  อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

118 นาง กัญหา ศรีทอง หมู 2 ต.ไทรนอย   5 อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 
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119 นาง สนทยา ศรีทอง หมู 1 ต.ไทรนอย   5 อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

120 นาย รักศักดิ ์ ศรีทอง หมู 3 ต.ไทรนอย   4 อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

121 นาง ภรภัค  ศรีทอง หมู 6 ต.ไทรนอย   2 อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

122 นาง สุพรพรรณ  ศรีทอง หมู 6 ต.ไทรนอย   1 3  อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

123 นาง สำเริง ศรีทอง หมู 3 ต.ไทรนอย   4 อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

124 นาง พิณ ศรีนาค หมู 1 ต.ไทรนอย   4 อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

125 นาย ศุภรัถ ศรีนาค หมู 6 ต.ไทรนอย    4 5 อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

126 นาย ประทีป  ศรีนาค หมู 6 ต.ไทรนอย   1 2 3 4 5 อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

127 นาย จุมพล ศรีนาค หมู 6 ต.ไทรนอย   1 อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

128 นาง มยุร ี ศรีนาค หมู 6 ต.ไทรนอย   1 2 3 4 5 อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

129 นาง สุนัช ศิริวัฒนวงษ หมู 1 ต.ไทรนอย   4 อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

130 นาย เกียรติศักดิ ์ ศิลแสน หมู 1 ต.ไทรนอย   1 2  อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

131 นาง มะล ิ ศิลแสน หมู 1 ต.ไทรนอย   4 อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

132 นาง จินดา  สารพิษ หมู 1 ต.ไทรนอย   2 อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

133 นาง สมใจ สาระเกษตริน หมู 4 ต.ไทรนอย   1 2  อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

134 นาง สมพิศ สืบสุข หมู 3 ต.ไทรนอย   1 3  อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

135 นาย สุธน สืบเสาะ หมู 3 ต.ไทรนอย   1 อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

136 นาง วิชุดา สุกัญญ ี หมู 6 ต.ไทรนอย   5 อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

137 นาง อนิตตา สุขฉัตร หมู 8 ต.ไทรนอย    4 5 อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

138 นาง อุไร  สุขเปรมปร ี หมู 6 ต.ไทรนอย   1 3  อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 
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139 นาง ศิริรัตน สุขพอด ี หมู 5 ต.ไทรนอย   4 อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

140 นาง ดวงใจ สุขเพ็ชร หมู 2 ต.ไทรนอย   5 อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

141 นาย วิรัตน  สุนสกลุ หมู 5 ต.ไทรนอย   5 อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

142 นาง วันเพ็ญ สุวรรณภาศ หมู 1 ต.ไทรนอย   5 อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

143 นาง คำนึง เสือโฮก หมู 1 ต.ไทรนอย   2 อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

144 นาย พีระพัทธ แสงคำ หมู 5 ต.ไทรนอย   1 2 3  อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

145 นาย พิสนุห  แสงเดือน หมู 1 ต.ไทรนอย   1 2  อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

146 นางสาว ชนัญญา หนูส ู หมู 6 ต.ไทรนอย   2 อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

147 นาง วรรณา  หนูส ู หมู 6 ต.ไทรนอย   1 อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

148 นาง สำราญ  หาเรือนทรง หมู 1 ต.ไทรนอย   2 อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

149 นาง บุญเรือง หาฤกษดี หมู 3 ต.ไทรนอย   1 อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

150 นางสาว อังคณา  อนอารี หมู 5 ต.ไทรนอย   1 2 4  อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

151 นาง ถุงเงิน อยูประสิทธ์ิ หมู 1 ต.ไทรนอย   1 อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

152 นาง รำพึง  อรรถฉัตร หมู 2 ต.ไทรนอย   2 อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

153 นาย ระเดน อรรถนาถ หมู 6 ต.ไทรนอย   5 อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

154 นาง สุวรรณา อรรถนาถ หมู 6 ต.ไทรนอย   4 อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

155 นาง ลัดดา อรรถโสภา หมู 9 ต.ไทรนอย   5 อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

156 นาง ฉลวย  อัตตะสาระ หมู 3 ต.ไทรนอย   1 3  อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

157 นาง อุดม  อัตตะสาระ หมู 2 ต.ไทรนอย   2 อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

158 นาง ธนวรรณ อัมฤทธิ ์ หมู 9 ต.ไทรนอย   1 2 3  อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 
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ลำดับ คำนำหนา ชื่อ สกุล ที่อยู 
การใหบริการ 

เร่ืองท่ีใหบริการ รายละเอียดใหบริการ 
ขอมูล คำปรึกษา 

159 นาง บุญชวย  อ่ำจิ๋ว หมู 5 ต.ไทรนอย   5 อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

160 นางสาว ชุลีพร อ่ำจิ๋ว หมู 5 ต.ไทรนอย   5 อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

161 นางสาว สิรินทิพย อำนวยผล หมู 4 ต.ไทรนอย   1 2  อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

162 นาย สมบัต ิ อิ่มกมล หมู 3 ต.ไทรนอย    2 3  อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

163 นาง สาหราย อุทัยเนตร หมู 1 ต.ไทรนอย    4 5 อบรม และใหคำปรึกษาตามหัวขอ 

 

หมายเหตุ 

 เรื่องท่ีใหบริการ มี 5 เรื่อง ไดแก 

1. การแปรรูปผลิตภัณฑมะนาว ครั้งที่ 1 มะนาวกระจก น้ำมันหอมระเหยจากมะนาว มะนาวอบแหง และเปลือกมะนาวเชื่อม  

2. การแปรรูปผลิตภัณฑมะนาว ครั้งที่ 2 มะนาวดองเปรี้ยวหวาน มะนาวดองเค็ม แยมมะนาว และน้ำยาลางจาน)  

3. การใชเครื่องจักรในการผลิตขนมไทย 

4. มาตรฐานสุขอนามัย (GHP)  

5. ชองทางการจัดจำหนายออนไลน 

 



 

 

หมูบานทองเที่ยวเชิงอนุรักษโฮมสเตยไทรนอย จังหวัดพระนครศรีอยุธยา ปที่ 3 43 

 

 

คะแนนประเมินความพึงพอใจของโครงการอบรม 

 

IDProject IDPersonal 

ข้ันตอน

การ

ใหบริการ 

วิทยากร/

เจาหนาที ่

สถานที่ /

สิ่งอำนวย

ความ

สะดวก 

การนำ

ความรูไปใช

ประโยชน 

ความ

เหมาะสม

ของเนื้อหา 

ความ

เหมาะสม

ของ

วิทยากร 

ระยะเวลา

การอบรม 

ชวงเวลา

ที่จัด

อบรม 

ความ

คุมคา/

ประโยชนที่

ไดรับ 

นำไปใช

ประโยชน 

คาดวา

รายได

เพิ่มข้ึน 

1375 1 4 5 5 5 3 3 4 4 5 1 2 

1375 2 4 5 4 4 4 5 4 4 5 1 1 

1375 3 5 5 5 5 5 5 5 5 5 1 1 

1375 4 5 4 5 5 5 5 5 5 5 1 1 

1375 5 4 4 4 4 4 4 4 4 4 1 3 

1375 6 5 5 4 4 5 4 4 4 5 1 2 

1375 7 5 5 5 5 5 5 5 5 5 1 3 

1375 8 4 4 4 4 3 4 4 4 4 1 3 

1375 9 4 5 4 5 4 5 4 4 5 1 1 

1375 10 5 5 5 5 5 5 3 3 5 1 2 

1375 11 5 5 3 5 5 5 5 5 3 1 1 

1375 12 5 5 5 5 5 5 5 5 5 1 1 

1375 13 5 5 5 5 5 5 5 5 5 1 1 

1375 14 3 5 4 3 3 5 3 3 3 1 1 

1375 15 5 5 5 5 5 5 5 5 5 1 1 

1375 16 5 5 5 3 4 5 5 4 3 1 2 

1375 17 5 5 5 4 4 5 4 4 5 1 1 

1375 18 5 4 5 4 4 5 4 4 5 1 1 

1375 19 5 5 5 4 4 5 4 4 5 1 1 

1375 20 5 5 5 3 4 5 5 4 5 1 2 

1375 21 5 5 5 3 4 5 5 4 5 1 2 

1375 22 5 5 4 5 5 5 5 5 5 1 3 

1375 23 5 5 5 5 5 5 5 5 5 1 3 

1375 24 5 5 5 3 5 5 5 5 5 1 1 

1375 25 5 5 5 5 5 5 3 5 5 1 3 

1375 26 4 3 3 5 3 5 4 3 3 1 3 

1375 27 4 3 3 4 3 4 4 4 4 1 1 

1375 28 5 5 5 4 4 5 4 4 5 1 2 

1375 29 5 5 5 4 5 5 4 4 5 1 1 

1375 30 5 5 5 4 4 4 4 4 5 1 2 

1375 31 5 5 5 5 5 5 4 4 5 1 1 

1375 32 5 5 5 5 5 5 5 5 5 1 3 

1375 33 5 5 5 5 5 5 4 4 5 1 3 

1375 34 5 5 5 5 5 5 4 4 5 1 1 

1375 35 5 5 5 5 5 5 4 4 5 1 1 

1375 36 5 5 5 4 3 5 4 4 5 1 1 

1375 37 5 5 5 4 5 5 4 4 5 1 2 

1375 38 5 5 5 4 5 5 5 4 5 1 2 

1375 39 5 5 5 5 5 5 5 5 5 1 1 

1375 40 5 5 5 5 5 5 4 5 5 1 2 

1375 41 4 5 4 4 4 4 3 3 5 1 1 

1375 42 5 5 4 5 5 5 5 5 5 1 2 

1375 43 5 5 4 5 4 5 4 4 5 1 1 
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IDProject IDPersonal 

ข้ันตอน

การ

ใหบริการ 

วิทยากร/

เจาหนาที ่

สถานที่ /

สิ่งอำนวย

ความ

สะดวก 

การนำ

ความรูไปใช

ประโยชน 

ความ

เหมาะสม

ของเนื้อหา 

ความ

เหมาะสม

ของ

วิทยากร 

ระยะเวลา

การอบรม 

ชวงเวลา

ที่จัด

อบรม 

ความ

คุมคา/

ประโยชนที่

ไดรับ 

นำไปใช

ประโยชน 

คาดวา

รายได

เพิ่มข้ึน 

1375 44 5 5 5 4 4 5 5 5 5 1 3 

1375 45 5 5 5 4 4 5 4 4 5 1 2 

1375 46 5 5 5 5 5 5 3 4 5 1 1 

1375 47 5 5 5 4 4 5 4 4 5 1 2 

1375 48 5 5 5 4 4 5 4 4 5 1 2 

1375 49 5 5 5 5 5 5 5 5 5 1 1 

1375 50 5 5 5 4 4 5 4 4 5 1 2 

1375 51 5 5 5 4 4 5 4 4 5 1 2 

1375 52 5 5 5 5 5 5 4 5 5 1 2 

1375 53 5 5 5 5 5 5 5 5 5 1 3 

1375 54 4 4 4 4 3 4 4 4 4 1 3 

1375 55 4 5 4 5 4 5 4 4 5 1 1 

1375 56 5 5 5 5 5 5 3 3 5 1 2 

1375 57 5 5 3 5 5 5 5 5 3 1 1 

1375 58 5 5 5 5 5 5 5 5 5 1 1 

1375 59 3 5 4 3 3 5 3 3 3 1 1 

1375 60 5 5 5 5 5 5 5 5 5 1 1 

1375 61 5 5 5 3 4 5 5 4 3 1 2 

1375 62 5 5 5 4 4 5 4 4 5 1 1 

1375 63 5 4 5 4 4 5 4 4 5 1 1 

1375 64 5 5 5 5 5 5 3 3 5 1 2 

1375 65 5 5 3 5 5 5 5 5 3 1 1 

1375 66 5 5 5 5 5 5 5 5 5 1 1 

1375 67 3 5 4 3 3 5 3 3 3 1 1 

1375 68 5 5 5 5 5 5 5 5 5 1 1 

1375 69 5 5 5 3 4 5 5 4 3 1 2 

1375 70 5 4 5 4 4 5 4 4 5 1 1 

1375 71 5 5 5 4 4 5 4 4 5 1 1 

1375 72 5 5 5 3 4 5 5 4 5 1 2 

1375 73 5 5 5 3 4 5 5 4 5 1 2 

1375 74 5 5 4 5 5 5 5 5 5 1 3 

1375 75 5 5 5 5 5 5 5 5 5 1 3 

1375 76 5 5 5 3 5 5 5 5 5 1 1 

1375 77 5 5 5 5 5 5 3 5 5 1 3 

1375 78 4 3 3 5 3 5 4 3 3 1 3 

1375 79 4 3 3 4 3 4 4 4 4 1 1 

1375 80 5 4 5 5 5 5 5 5 5 1 1 

1375 81 4 4 4 4 4 4 4 4 4 1 3 

1375 82 5 5 4 4 5 4 4 4 5 1 2 

1375 83 5 5 5 5 5 5 5 5 5 1 3 

1375 84 4 4 4 4 3 4 4 4 4 1 3 

1375 85 4 5 4 5 4 5 4 4 5 1 1 

1375 86 5 5 5 5 5 5 3 3 5 1 2 

1375 87 5 5 3 5 5 5 5 5 3 1 1 

1375 88 5 5 5 5 5 5 5 5 5 1 1 

1375 89 5 5 5 5 5 5 5 5 5 1 1 

1375 90 5 4 5 4 4 5 4 4 5 1 1 

1375 91 5 5 5 5 5 5 3 3 5 1 2 

1375 92 5 5 3 5 5 5 5 5 3 1 1 
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IDProject IDPersonal 

ข้ันตอน

การ

ใหบริการ 

วิทยากร/

เจาหนาที ่

สถานที่ /

สิ่งอำนวย

ความ

สะดวก 

การนำ

ความรูไปใช

ประโยชน 

ความ

เหมาะสม

ของเนื้อหา 

ความ

เหมาะสม

ของ

วิทยากร 

ระยะเวลา

การอบรม 

ชวงเวลา

ที่จัด

อบรม 

ความ

คุมคา/

ประโยชนที่

ไดรับ 

นำไปใช

ประโยชน 

คาดวา

รายได

เพิ่มข้ึน 

1375 93 5 5 5 5 5 5 5 5 5 1 1 

1375 94 3 5 4 3 3 5 3 3 3 1 1 

1375 95 5 5 5 5 5 5 5 5 5 1 1 

1375 96 5 5 5 3 4 5 5 4 3 1 2 

1375 97 5 4 5 4 4 5 4 4 5 1 1 

1375 98 5 5 5 4 4 5 4 4 5 1 1 

1375 99 5 5 5 3 4 5 5 4 5 1 2 

1375 100 5 5 5 3 4 5 5 4 5 1 2 

1375 101 5 5 4 5 5 5 5 5 5 1 3 

1375 102 5 5 5 5 5 5 5 5 5 1 3 

1375 103 5 5 5 3 5 5 5 5 5 1 1 

1375 104 5 5 5 5 5 5 3 3 5 1 2 

1375 105 5 5 3 5 5 5 5 5 3 1 1 

1375 106 5 5 5 5 5 5 5 5 5 1 1 

1375 107 3 5 4 3 3 5 3 3 3 1 1 

1375 108 5 5 5 5 5 5 5 5 5 1 1 

1375 109 5 5 5 3 4 5 5 4 3 1 2 

1375 110 5 5 5 4 4 5 4 4 5 1 1 

1375 111 5 4 5 4 4 5 4 4 5 1 1 

1375 112 5 5 5 5 5 5 3 3 5 1 2 

1375 113 5 5 3 5 5 5 5 5 3 1 1 

1375 114 5 5 5 5 5 5 5 5 5 1 1 

1375 115 3 5 4 3 3 5 3 3 3 1 1 

1375 116 5 5 5 5 5 5 5 5 5 1 1 

1375 117 5 5 5 5 5 5 5 5 5 1 1 

1375 118 5 5 5 5 5 5 5 5 5 1 1 

1375 119 3 5 4 3 3 5 3 3 3 1 1 

1375 120 5 5 5 5 5 5 5 5 5 1 1 

1375 121 5 5 5 3 4 5 5 4 3 1 2 

1375 122 5 5 5 4 4 5 4 4 5 1 1 

1375 123 5 4 5 4 4 5 4 4 5 1 1 

1375 124 5 5 5 4 4 5 4 4 5 1 1 

1375 125 5 5 5 5 5 5 5 5 5 1 3 

1375 126 5 5 5 3 5 5 5 5 5 1 1 

1375 127 5 5 5 5 5 5 3 5 5 1 3 

1375 128 5 5 5 5 5 5 5 5 5 1 1 

1375 129 5 5 5 3 4 5 5 4 3 1 2 

1375 130 5 5 5 4 4 5 4 4 5 1 1 

1375 131 5 4 5 4 4 5 4 4 5 1 1 

1375 132 5 5 5 5 5 5 3 3 5 1 2 

1375 133 5 5 3 5 5 5 5 5 3 1 1 

1375 134 5 5 5 5 5 5 5 5 5 1 1 

1375 135 3 5 4 3 3 5 3 3 3 1 1 

1375 136 5 5 5 5 5 5 5 5 5 1 1 

1375 137 5 5 5 3 4 5 5 4 3 1 2 

1375 138 5 4 5 4 4 5 4 4 5 1 1 

1375 139 4 3 3 5 3 5 4 3 3 1 3 

1375 140 4 3 3 4 3 4 4 4 4 1 1 

1375 141 5 4 5 5 5 5 5 5 5 1 1 
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IDProject IDPersonal 

ข้ันตอน

การ

ใหบริการ 

วิทยากร/

เจาหนาที ่

สถานที่ /

สิ่งอำนวย

ความ

สะดวก 

การนำ

ความรูไปใช

ประโยชน 

ความ

เหมาะสม

ของเนื้อหา 

ความ

เหมาะสม

ของ

วิทยากร 

ระยะเวลา

การอบรม 

ชวงเวลา

ที่จัด

อบรม 

ความ

คุมคา/

ประโยชนที่

ไดรับ 

นำไปใช

ประโยชน 

คาดวา

รายได

เพิ่มข้ึน 

1375 142 4 4 4 4 4 4 4 4 4 1 3 

1375 143 5 5 5 5 5 5 3 3 5 1 2 

1375 144 5 5 3 5 5 5 5 5 3 1 1 

1375 145 5 5 5 5 5 5 5 5 5 1 1 

1375 146 3 5 4 3 3 5 3 3 3 1 1 

1375 147 5 5 5 5 5 5 5 5 5 1 1 

1375 148 5 5 5 3 4 5 5 4 3 1 2 

1375 149 5 4 5 4 4 5 4 4 5 1 1 

1375 150 4 3 3 5 3 5 4 3 3 1 3 

1375 151 5 5 5 3 4 5 5 4 3 1 2 

1375 152 5 4 5 4 4 5 4 4 5 1 1 

1375 153 4 3 3 5 3 5 4 3 3 1 3 

1375 154 4 3 3 4 3 4 4 4 4 1 1 

1375 155 5 4 5 5 5 5 5 5 5 1 1 

1375 156 4 4 4 4 4 4 4 4 4 1 3 

1375 157 5 5 5 5 5 5 3 3 5 1 2 

1375 158 5 5 5 5 5 5 5 5 5 1 1 

1375 159 5 5 5 3 4 5 5 4 3 1 2 

1375 160 5 5 5 4 4 5 4 4 5 1 1 

1375 161 5 4 5 4 4 5 4 4 5 1 1 

1375 162 5 5 5 5 5 5 3 3 5 1 2 

1375 163 5 5 3 5 5 5 5 5 3 1 1 

1375 164 5 5 5 3 5 5 5 5 5 1 1 

1375 165 5 5 5 5 5 5 3 3 5 1 2 

1375 166 5 5 3 5 5 5 5 5 3 1 1 

1375 167 5 5 5 5 5 5 5 5 5 1 1 

1375 168 3 5 4 3 3 5 3 3 3 1 1 

1375 169 5 5 5 5 5 5 5 5 5 1 1 

1375 170 5 5 5 3 4 5 5 4 3 1 2 

1375 171 5 5 5 4 4 5 4 4 5 1 1 

1375 172 5 4 5 4 4 5 4 4 5 1 1 

1375 173 5 5 5 5 5 5 3 3 5 1 2 

1375 174 5 5 3 5 5 5 5 5 3 1 1 

1375 175 5 5 5 5 5 5 5 5 5 1 1 

1375 176 5 5 5 5 5 5 5 5 5 1 1 

1375 177 5 5 5 4 4 5 4 4 5 1 2 

1375 178 5 5 5 4 4 5 4 4 5 1 2 

1375 179 5 5 5 5 5 5 4 5 5 1 2 

1375 180 5 5 5 5 5 5 5 5 5 1 3 

1375 181 4 4 4 4 3 4 4 4 4 1 3 

1375 182 4 5 4 5 4 5 4 4 5 1 1 

1375 183 5 5 5 5 5 5 3 3 5 1 2 

1375 184 5 5 3 5 5 5 5 5 3 1 1 

1375 185 5 5 5 5 5 5 5 5 5 1 1 

1375 186 3 5 4 3 3 5 3 3 3 1 1 

1375 187 5 5 5 5 5 5 5 5 5 1 1 

1375 188 5 4 5 4 4 5 4 4 5 1 1 

1375 189 4 3 3 5 3 5 4 3 3 1 3 

1375 190 4 3 3 4 3 4 4 4 4 1 1 
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IDProject IDPersonal 

ข้ันตอน

การ

ใหบริการ 

วิทยากร/

เจาหนาที ่

สถานที่ /

สิ่งอำนวย

ความ

สะดวก 

การนำ

ความรูไปใช

ประโยชน 

ความ

เหมาะสม

ของเนื้อหา 

ความ

เหมาะสม

ของ

วิทยากร 

ระยะเวลา

การอบรม 

ชวงเวลา

ที่จัด

อบรม 

ความ

คุมคา/

ประโยชนที่

ไดรับ 

นำไปใช

ประโยชน 

คาดวา

รายได

เพิ่มข้ึน 

1375 191 5 4 5 5 5 5 5 5 5 1 1 

1375 192 4 4 4 4 4 4 4 4 4 1 3 

1375 193 5 5 5 5 5 5 3 3 5 1 2 

1375 194 5 5 5 5 5 5 5 5 5 1 1 

1375 195 5 5 5 3 4 5 5 4 3 1 2 

1375 196 5 5 5 4 4 5 4 4 5 1 1 

1375 197 5 4 5 4 4 5 4 4 5 1 1 

1375 198 5 5 5 5 5 5 3 3 5 1 2 

1375 199 5 5 3 5 5 5 5 5 3 1 1 

1375 200 5 4 5 4 4 5 4 4 5 1 1 

1375 201 4 3 3 5 3 5 4 3 3 1 3 

1375 202 4 3 3 4 3 4 4 4 4 1 1 

1375 203 5 4 5 5 5 5 5 5 5 1 1 

1375 204 4 4 4 4 4 4 4 4 4 1 3 

1375 205 5 5 5 5 5 5 3 3 5 1 2 

1375 206 5 5 5 5 5 5 5 5 5 1 1 

1375 207 5 5 5 3 4 5 5 4 3 1 2 

1375 208 5 5 5 4 4 5 4 4 5 1 1 

1375 209 5 4 5 4 4 5 4 4 5 1 1 

1375 210 5 5 5 5 5 5 3 3 5 1 2 

1375 211 5 5 3 5 5 5 5 5 3 1 1 

1375 212 5 5 5 4 4 5 4 4 5 1 1 

1375 213 5 4 5 4 4 5 4 4 5 1 1 

1375 214 5 5 5 5 5 5 3 3 5 1 2 

1375 215 5 5 3 5 5 5 5 5 3 1 1 

1375 216 5 5 5 5 5 5 5 5 5 1 1 

1375 217 3 5 4 3 3 5 3 3 3 1 1 

1375 218 5 5 5 5 5 5 5 5 5 1 1 

1375 219 5 5 5 3 4 5 5 4 3 1 2 

1375 220 5 4 5 4 4 5 4 4 5 1 1 

1375 221 5 5 5 3 4 5 5 4 3 1 2 

1375 222 5 4 5 4 4 5 4 4 5 1 1 

1375 223 4 3 3 5 3 5 4 3 3 1 3 

1375 224 4 3 3 4 3 4 4 4 4 1 1 

1375 225 5 4 5 5 5 5 5 5 5 1 1 

   คาเฉลี่ย 4.75 4.70 4.57 4.35 4.36 4.90 4.29 4.20 4.46     

 


